Na svatého Jana

Povéz ty mné, svaty Jane,
kdy tvé narozeni bude?

,Bude mi ho stfed milého léta,
bude hojnost po véem svété kvéta,

bude kvitnut réZ, ba i pSenica,
bude zpivat ptacek krepelica.”

Z Moravy

Klas Zita v kvétu.
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Svatojanskym dnem, 24. c¢ervnem,
vrcholi léto. V pfirodé vSe roste, buji,
kvete. Slunovratem dosahne Zivotodarné
Slunce nejvy$siho mista své celoroéni
drahy. Zaroven je kratka noc tohoto dne
zvlasté tajemna a svatojanska noc byla
i Casem, kdy se napf. sbiraly lécivé
bylinky. Jejich G¢inky byly v tomto Case
nejsilngjsi.

Slovy svatojanského Ffikadla z Moravy
uvadime i dneSni Zpravodaj starych
odrid. Zrozenim na$i obzivy je na poli
kvét obilovin, které v tomto obdobi vidime
tak, jak pravi vystizné slova lidového

FOTO - archiv Gengel, 0.p..s.

porekadla. Kvete rez, tedy zito na chleba,
ale i pSenice na pomysiné kolace. Kvét
zékladnich obilovin je predpokladem
budouci stravy a tim dal$iho byti ¢lovéka.
K tomu slySime také zpév nebeského
ptactva, zde polni kiepelice, ktery oblazuje
zase nasi dusi.

Ve Zpravodaji pfinaSime opét fadu
postfeht, namétli i zajimavosti k nasim
starym odradam. U rybizu zaéinaji v lété
zrat bobule, a tak se dozvime, jak pos-
tupovat pfi jejich zpracovani, aby nam
rybizovy dzem dobrfe tuhl. Vracime se
znovu k nazvim odrad brambor, z nichz
Ize ledacos zajimavého vycist. Jedna
dfive péstovana bramborova odrida se
dokonce pfimo jmenovala Janovky,
a odkazovala tak na svatojansky cas.
Pestrost rodinnych odrid ¢esneku
uvadime na pfikladu ze Slovenska.
PfinaSime opét zkuSenosti péstiteld,
i drobné zpravy. Pfejeme, af svaty Jan
otvira vskutku létu branu!

Petr Dostalek

(Baseri je z knihy Frantisek Volf — Karel
Plicka: Z Mého domova. Kniha lidovych
pisni, vypravéni, Fikadel a hadanek
Ceskych a slovenskych. Statni nakladatel-
stvi détské knihy, Praha 1951)
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JAK ZAVAROVAT RYBIZY

Pascal & Jitka Kisslingovi: Fejeton o rybizech ¢. 6

A

Ifred Hitchcock pry snesl k snidani jen dZzem odjadrenych rybizii. Sestra
sousedky chce, aby rybizovy dzem , kfoupal mezi zuby*. Sentimentalni

kamarad si zase ,,nedokaze predstavit Vanoce bez lineckych kolack s rybi-
zovym zelé“. Pro jiné muze je Skoda plytvat rybizy na damské pochoutky,

kdyZz z néj mizou udélat chlapsky ,rybizak*“...

a déti utecou od misy

»kyselych Eervenych kulicek“ a jdou chnapnout sladké bilé za rohem. To
vSechno je ke cti tohoto ovoce. Dnes se nauc¢ime vnimat vétsi rozmanitost nez

Ctyfi viditeIné barvy bobuli. Jako herec, kazdy kultivar ma svou osobni

povahu a radéji mu pridélime ulohu jemu blizkou — pana Wericha spi$ do

komedie nez do tragédie.
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Zavaieniny cervenych rybizii v ¢eském vydani Herbare Matthioliho (1596, str. 51), Faksimile

Biodiversity Heritage Library.

Tento fejeton je pokracovanim pred-
chozich. Vypravély o nalezech v pohra-
ni¢nich rozvalinach, o vypéstovani do
plodného stavu, o biometrickém urcovani
(pfipadné popisu) starych odrtd (Gabreta,
Holandsky Cerveny atd.).

Historie zavafovani rybizi

Francouzska dilna z Bar-le-Duc se ho-
ledba, Zze wvyrébi rybizovy dzem
(https://www.groseille.com/) podle receptu
znamého uz od roku 1344: bobule jsou
jednotlivé odjadfovany sefiznutym husim
brkem. Po staleti slouzil tento ,kaviar
z Bar-le-Duc” — zvany kdysi ,,Groseille de
Bar“ (THORY 1829, 137) — jako honosny
darek pro vzacné hosty. Dnes stoji 100 gramu
22 eur.

Vibec prvni védecka zminka o Cerve-
ném rybizu se vyskytuje v anonymnim
L,Herbafi z Mohuce“ (aneb ,Herbarius
Latinus“ 1484, LXX), ale soustfeduje se na
IéCivé vlastnosti jeho robu. ,,Rob* je stary
arabsky nazev légivych ovocnych §tav
zahu&ténych varenim.

Zacalo v8echno Iékarstvim nebo kuchyni
pro radost? To nevime. Oba pfistupy se
vSak prolinaji v proslulém Herbafi
MATTHIOLIHO, kde byly asi poprvé pop-
sany v8echny staré zplsoby zpracovani:
LUpravuje se timto zpusobem: Nejprve se
berou 3 az 4 libry rybizové stavy / a vafi se
do hustoty medu / a uZiva se tak, pod
lékarnickym nazvem Rob Ribes simplex
[jednoduchy]. Anebo se berou 4 libry
téhoz stavy, 2 libry cukru, vafi se spolu
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jako jiny rob a lékarnici tomu fikaji Rob
Ribes compositum [slozeny]. A tento je
ovéem lahodnéjsi, kdyz prvni je silnéjsi
a mocnéjsi. Nékteri berou celé rybizové
hrozny a zadélavayji je cukrem: trhaji je, jak
visi na keri, promyvaji, odstrariuji shnilé
bobule, vari sirup ¢efeného cukru, a kdyz

tento sirup je témerf dovareny, hazi bobule
do néj a opét chvilku pomalu pfivedou do
varu, aby neztuhl ani nevystydl.”

Nas osvédceny recept
na rosol (Zzelé) a dzem

* (aneb jak ho udélat, aby dobfe ztuhl)
Hlavni rozdily mezi publikovanymi recep-
ty se tykaji zelirujicich prostfedkl. Doda-
nim zivo€isné Zzelatiny nebo rostlinného
pektinu dosahneme ztuhnuti rosolu z kaz-
dého ovoce. Je to snadné, ale nasilné
a zastira rozmanitost druht a kultivard.
Volime Setrnéj$i cestu, ktera |épe zohled-
fuje vlastnosti a osobitost té které staré
odrtdy a druhu. Zelatiny nebo pektinu se
tak mdzeme zcela zfici a nepouzivame je.
Pro ty, ktefi ,chté&ji védét proc”, literatura
uvadi zakonitosti, které nase zkuSenost
potvrdila — avSak nevysvétlila!
Zavarenina lépe ztuhne, pokud:
® zavarujete mensi mnozstvi,
® pouzivate mensi sklenicky,
o vafite déle,
o vafite nadvakrat: nejprve bez cukru,
pak s cukrem,
® dodate vic cukru.
® Vafite celé bobule: dzem ztuhne snad-
néji nez zelé. Vyplyva to asi z faktu
znamého nejen u rybizl, ze osemeni
jader obsahuje mnoho pektinu
(WRONSKA-PILAREK 2001).
® Zavarujete nezralé ovoce, protoze
zranim nejen u rybiz (BLATTNY & al.
1971, 43) se pektiny rozkladaji do
mensich a méné Zelirujicich molekul.
Nicméné pro tak kyselé ovoce jako je
rybiz pockédme do pIné zralosti.

Odstaviiovaé s kuZelovym Archimédovym Sroubem vytlaéi primérné 88 procent vahy sklizné
Jjako hladkou duZzninu na Zele.
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Zelé riznych kultivari se IiSi chuti, pevnosti i barvou. Zleva: Jonkhher van Tets — Vierlandensky

o

— Sumavsky ,sirotek” Radost — Scotch — Gabreta. (Z poloviny naplnéné sklenicky byly pokusy s

nedostatkem materialu.)

Casem a empiricky jsme dosahli receptu
umoznujiciho vétsiné cEervenych rybizl
ztuhnout s minimem cukru a nejkratS§im
vafenim.

Aplikujeme ho standardné — i na ¢erny
rybiz:

a) Trhame ovoce bez velké péce, jen
odstrafiujeme listy a shnilé bobule;
stfapiny (vSechny stopky hroznu)
nevadi.

b) Vyvafime mensi sklenicky (1-2,5dI)
a jejich vicka a oto¢ime na utérku.

c) Lisujeme odgtaviiovacem, odstraruje
strapiny, jadra a suché bobulky.

d) Zvazime davku lisované duzniny, ne

vic nez 1000 g.

e) Pfivedeme k varu, pfitom michame,
aby se nevytvofila péna.
f) Mezitim odvazime cukr: pfesné 2/3

vahy davky duzniny.

g) Jakmile se duznina vafi, pfidame cukr,

ktery smés zchladi.

h) Za stalého michani pfivedeme k varu
podruhé.

i) Vafime 4 minuty na mirném ohni.

j) Plnime skleni¢ky, pevné zavieme
a oto¢ime na vicko.

k) Nechame vystydnout: ,nehybat
netrast!”

a) Bobule trhame peclivéji a rozlozime
na tac, odstranujeme stfapiny, shnilé
a suché bobule, listecky a hmyz — je
to nejdelsi operace.

b) Zavafujeme jako na zelé, s jedinym
rozdilem: cukru dodame jen 1/2 vahy
bobuli. Dzem je tedy i zplsob Setfit
cukrem.

I mensi rybizovy sad vam muze nabizet
necekanou rozmanitost uzitk(. Napfiklad,
mezi tfemi klasickymi rdzovymi, ‘Rosalinn’
se vyznacuje vyjimeCnym vynosem, ale
neztuhne do Zelé a je fadni, zatimco
‘Holandsky RuUZzovy‘ ztuhne do pékného
rosolu, ale neni pfili§ lahodny. A nakonec
‘Samparisky Rtzovy* neni ani moc vynosny,
ani neztuhne do rosolu, ale Cerstvy je
jeden z nejlepsich rybizh vibec.

Odruady rybizu, jejich vlastnosti a vyuziti v kuchyni

zvIast lahodny, Tresnovy Bily v . _ ,
navinulj, sladky, | Sampafisky Rizovy Cerstva pochoutka Fermctle Sinusald
aromaticky TreSnovy USDA
;??;gg‘i?ﬁr 7 Heros Heinemannuv

el Karlstejnsky C. Red Lake Pozdni Shér
aromaticky v

PecCIVO

iz F'(yse’ly, iz _L.a?(t(:\n'_s 2_5_"[;_ Holandsky Rondom
sladky, malo Dlouho ] A

L < L o Ruzovy Rovada
aromaticky Rosalinn (Rosa Sport)

Chenonceaux
) Houghton Castle Fayav Urodny Palandtiv
stredné kysely & Scotch (London Holandsky C. Versaillesky C. Klostermann
aromaticky Market) Jonkheer v. Tets | Radost (sumavsky (Sumavsky sirotek)
Vierlandensky Kavkazsky C. sirotek) = 4z
North Star Zelé /

velmi kysely, ale = - ~ .
aromaticky Zelé Gabreta Dzem bonbony
ve:\'mt Lysaly e Gonduintv C.
mélo aromaticky

Fyzikalni Stavnaty, neztuhne

Stavnaty, ztuhne
Za nékolik dni do
krehkého rosolu

Stavnaty, ztuhne
spolehlivé; bobule
se nesnadno
oddéluji od stopky

Stavnaty,
ztuhne; bobule

se snadno masity, ztuhne do

oddéluji od velmi pevného

stopky rosolu

viastnosti / bez dodatku pektinu
ESEE T W

Neni rybiz jako rybiz. Vnimat viastnosti odriid a vybrat jim tlohu. TFidéni je zaloZené na standardnim receptu rosolu, jiny by dal trochu jiny vysledek.
Tabulka shrnuje nase zkusenosti pfevazné se starymi kultivary. ,Sirotkem* nazyvame klon ojedinély svého druhu, ale s viastnostmi kultivaru.
B.= Bily, C.= Cerveny (riZové kultivary jsou napsané riZové, bilé zelen€).
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Rosolové bonbény z ,Klostermanna“, Sumavského osifelého klonu

blizkého Ribes petraeum.

Tabulka rozliSuje a hodnoti odriidy podle
chufovych a fyzikalnich vlastnosti. Sestavili
jsme ji na zékladé mnoha pokusl s jed-
notlivymi starymi odridami v zahradé
Alenor. Ale i kdyZ nevite, ktery kultivar mate
na zahradé, mlzete ho pozorovat a do této
tabulky zaradit, pak zvolit, jak ho pouzijete.
Uprostfed jsou vSestranné vyuzitelné

cervené kultivary — Zelé, dZzem, sirup,

vino, peéivo — jako Holandsky Cerveny,

Red Lake a Scotch.

Je jich hodné, proto stoji za zminku, Ze jen
u nékterych se bobule sklizi velmi
snadno: kdyz je trhate, padaji samy
a skoro vSechny strapiny zlstavaji na
vétvich. Za kratkou chvili mate misu
skoro Cisté sklizné. Takovy kultivar je
pfeduréeny na dzem anebo peceni,
nebo jesté diplomat / ovocny jogurt /
zmrzlina pro ty nejsladsi, jako Red Lake.

Vpravo jsou odrudy masité. Moderni
Slechténi, Casto zaloZzené na kfizeni
s Ribes multiflorum — tady Heine-
mannuv, Rondom a Rovada — jich stvofi-
lo vic. Tyto davaji zvlast pevny rosol,
coz nemusi byt pfijemné. Toho vSak
muzeme vyuzit na vafeni mékéiho zelé
s menSim pomérem cukru (1/2 vahy
duzniny). Anebo vafime rosol podle
standardniho receptu, ale vylijeme ho
na plech, nechame vystydnout, krajime
na rosolové bonbény, které posléze
obalime cukrem. | opacny postup je
Uctyhodny: nékteré maminky vyrabéji
rosolové ovocné bonbény skoro bez
cukru, za pomoci pektinu, protoze
nechtéji ,cpat déti cukrem®.

Nahore v tabulce
jsou odrldy nejla-
hodnéjsi, které je
Skoda kterymkoliv
zplsobem upra-
vovat. Nejlepsi
recept je vysadit
je v utulném koutu
zahrady s lavi¢-
kou pro déti
anebo pro dos-
pélé, ktefi si
pamatuji, ze byli
détmi.

Vlevo jsou kulti-
vary, jejichz ovoce
standardnim re-
ceptem neztuhne.
Jsou to asi vSech-
ny bilé rybizy
a vétSina  raGzo-
vych. Ztuhly, kdyz
jsme je zavafili
s pektinem, ale
ztratily svdj Sarm:
bidna chut napro-
ti Cerstvému ovoci
i Cervenému zelé.
Prosté to neni
jejich uloha.

y

lisovat jejich &ta-
vu, chutna skoro jako $tava citronova,
kterou by v chlad-

néjsich zemich
mohla nahradit. Ma-
lokteré cervené

rybizy druhu R. rub-
rum — jako Pomona
— nejsou schopné
ztuhnout a najdou
lepSi uzitek v sirupu
anebo v pecivu.

Recept na
sirup/$tavy

Pokusy  predbéz-
ného kvaseni a pas-
terizovani lepsi chut
nepfinesly. Predbéz-
né spafovani nepo-
mohlo.

Volili  jsme tedy
nasledujici postup:
a) Trhame bobule

zralé, Stavnatéjsi,
s minimem stfapin.
b) Sklizen rozlozime
na tac,
odstrafiujeme
shnilé a suché
bobule a listecky.
c) Drtime na kasi,
po malych
davkach v pev-
ném plastovém
sacku, valeckem,
jako se drii piskoty.

N ¥

éirou $tavu.

d) Lisujeme pomalu ovocnym lisem
vyloZzenym pevnym platnem.

e) Vyvafime malé lahve (2-2,5 dI) se
Sroubovacim vickem.

f) Na $tavu jako ,severni citron®, pfi-
vedeme rychle k varu, nechame varit
20 vtefin, plnime lahve, zavirame tésné
a otoCime na vicko az do vystydnuti.

9) Na sirup zvazime $tavu, zvazime
40-50 % vahy §tavy cukru, hned
zamichame a zavafujeme stejné.
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fejetonu, neopakujeme.
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Rucni lis na ovoce vytlaéi zhruba 60 procent vahy sklizné jako dost
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TROJICE CESNEKU PRIPUTOVALA ZE SLOVENSKA

V lofiském roce nam zaslal pan Matej Tkacik z Jarabiny ze Slovenska tfi
odridy ¢esneku, které dlouhodobé péstuje a udrzuje. Dvé odriidy maji
fialové zbarveni hlavicek, jedna je ruského typu, s bilou barvou palice.

Obé fialové odridy sazela uz jeho babi¢-
ka, udrzuji se v rodiné asi 50-60 let. Jde
0 odolné odrudy, které jsou zdravé a ne-
hniji, a to ani pfi péstovani na tézSich
pldach. Vétsi z nich, pojmenovany v nasi
gengelské sbirce Fialovy velky, vydrzi pfi
dobrém skladovani dlouho, nékdy az do
zaCatku Cervna. Druha fialové zbarvena
odriida, kterou jsme pojmenovali Fialovy
maly, ma sice mensi hlavicky, nez jeho

1< T

Pripraveny zahon s popelem pred vysadbou cesneku.

vétsi, podobné zbarveny bratr, ale tvofi
v kvétenstvi velké pacibulky, coz je znak
pomérné vzacneé se vyskytujici. Treti odra-
du, nazvanou pracovné Rusky-Stara
Lubovia, péstuje darce od roku 2002.
Cesneky ruského typu jsou v jeho vesnici
i v okoli hojné rozSifené a cCasto pésto-
vané. Podobné jsou ruské cesneky
oblibené téz v Ceskych zemich. Pro své
velké strouzky se pouzivaji zejména pfi
domacich zabijackach. Panu Tkacikovi se
osvédcilo pred vysadbou ¢esneku nasypat
do fadku preosivany popel ze drfeva, aby
rostliny nehnily (zminku o pouZiti popela
pfi péstovani Cesneku viz téz clanek
Doprala jsem mu popel a pisek navic, kdy
péstitelka takto UspéSné mnozila odridu
Velky z Dubovan na Sumavé, Zpravodaj
starych odrad €. 1/2020).

Kromé cesnekovych palic nam darce
k nim zaslal i podrobné popisy znaku
a vlastnosti jednotlivych odrid. PfinaSime
je v plavodnim znéni také pro ctenare
Zpravodaje starych odrld:

Rusky-Stara Luboviia

Je tu vela pévodov ruského cesnaku
a vdetky st takmer rovnaké, mézu mat
nepatrné odchylky velkosti, alebo sfarbe-
nia. Rusky sa u nas nazyva cesnak, ktory
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tvori od zaciatku mohutné rastliny zo
Sirokymi listami a hrubou stonkou. Listy
su Siroké, tmavozelené, pevné a nemaju
Zlté konce. Stonka je vysokd, narovnava
sa neskor, ako pri inych odrodach, pri
prezreti ma vela kvetov a velmi vela
drobnych svetloruzovych pacibuliek.
Odroda tvori velké biele hlavky s nie-
kolkymi velkymi strukmi, ktoré sa dobre
Supu, ¢o sa v minulosti vyuzivalo najma
pri zabijackach
a vyrobe klobas, ked’
bolo treba nadistit
vdcsie  mnoZstvo
cesnaku za kratky
¢as. Skladovatel-
nost je niekedy do
zaciatku marca, ale
vacsinou sa spotre-
boval v zime pri
spominanych zabi-
jackach. Dozrieva
v prvej augustovej
dekade a vynos je
velmi vysoky. Chut
ma ostrejsiu, trochu
divoku, ako je chut
fialovych cesnakov,
ktora je jemnejSia
a uslachtilejsia.

&

FOTO - M. Tkacik

Jeho nevyhodou je,
Ze dozrieva neskér ako iné odrody
a slaba odolnost voéi  hubovym

chorobam. Na tazkych pédach, hlavne
v dazdivych rokoch, velmi hnije. Napad-
nutym rastlinam vtedy zacnu odspodu
odumierat listy, potom zacni zaostavat
v raste. Ked'sa rastlina vyberie z p6dy ma
uz slizké, prasknuté podcibulie a korene
jej celkom zhnili. Niektori pestovatelia
preto pozbierajii cely porast ked este nie
je celkom zrely, aj za cenu nizsieho vyno-
su. Na piesocnatych pdédach v Starej
Lubovni tato odroda nehnije. Niekedy sa
stane, ze niekomu zhnije vsetok, potom
mu cesnak na sadenie da niekto iny, a tak
po dazdivych letach medzi ludmi koluji
rézne pévody ruského cesnaku. Pri tejto
odrode je dobré pred vysadbou sypat do
riadkov preosiaty dreveny popol, potom
cesnak nehnije skoro vébec.

Fialovy velky

Tvori tiez velké rastliny, nie su tak hrubé
a sytozelené ako pri ruskom cesnaku, ani
listy nie su také Siroké. Stonka je niZsSia
a tenSia, narovnava sa asi o dva tyzdne
skor, ako pri ruskom cesnaku. Kvetov
a pacibuliek tvori menej, pacibulky su
vacsie a su tmavofialové. Vynos ma rov-
naky, alebo mensi ako Rusky, zaleZi od
toho, aky je rok. Tvori velké hlavky sfar-

bené do fialova, pocet strukov je velky.
Struky st véssie, najméa po obvode, medzi
nimi méZe byt aj par tenkych, hranatych
strukov hlavne blizko pri palici. Nie je
vhodné pouZivat ich na vysadbu, preto pri
priprave sadbového cesnaku idd hned’ do
kuchyne. Napriek tomu je z jednej hlavky
mozné pripravit dost stricikov, niekedy
viac ako 12, na sadenie, oproti ruskému,
ktory ma 4 az 7 vhodnych strucikov. Preto
pri ruskom cesnaku je potrebné pouzit
viac hlavok pri zakladani nového porastu.
Chut cesnaku je uslachtilejsia a jemnejsia,
vhodny je do kuchyne a na upotrebenie za
Cerstva. Vynos je vysoky, odroda nepod-
lieha takmer Ziadnym hnilobam a ma diht
skladovatelnost, niekedy az do zaciatku
juna. Dozrieva asi v druhej polovici jula.

Fialovy maly

Rastliny su o polovicu mensie, ako pri
predchadzajicej odrode, tensie a celkovo
niZsie asi o jednu tretinu. Listy su akoby od
polovice zvddnuté a polas vegetacie su
postupne od koncekov asi do tretiny Zlté,
a tak rastliny pésobia trochu zvadnutym
dojmom, ale nesuvisi to zo Ziadnou cho-
robou, ani zlou starostlivostou. Odroda
tvori malo kvetov a niekolko velkych,
tmavofialovych pacibuliek. Dozrieva po
prvom julovom tyZdni, treba dobre vystih-
nut zaciatok zberu ked’sa zacnu narovna-
vat prvé stonky, treba rastliny hned'vybrat,
lebo sa potom hlavky rozchadzaju.
V suchych rokoch treba vybrat aj ked este
nie suU narovnané stonky, ale rastliny maju
zospodu uz viac Zltych listov.

Niekedy, ak je velmi sucha jar, vyrastie
nikolko rastlin bez palice (stricky z rastlin
bez palice nepouzivam na dalie mnoZenie),
tie poliehaju ako prvé a ako prvé ich treba
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Sklizené palice odridy Fialovy velky.

vyberat. Pri neskorom zbere sa tato odro-
da zle vybera, hlavky sa rozpadaju a jed-
notlivé strudiky sa zle hiadaji. Casto sa
vtedy stava, Ze vela vybratych celych hla-
vok sa pocas suSenia zacne na vrchu
roztvarat. Hlavky st asi o polovicu mensie
ako pri fialovom velkom, st viak trocha

FOTO - M. Tkacik

tmavsie. Maju po sebe od
vrchu tmavofialové
pasiky, ¢o je zretelné,
najmd ak sa pri Cisteni
odstrani stara Supka
navrchu. Pocas suSenia
sa fialova farba vratane
pasikov sfarbi viac do
modra. Z jednej hlavky je
asi 8 az 12 struckov na
mnoZzenie, vyberam
vacsie strucky z krajsich
a typicky Cciarkovanych
hlavok, aby sa zachoval
charakter odrody.

Ma o polovicu mensi
vynos ako Fialovy velky,
ale ma este lepsiu chut.
Upotrebitelny je pre-
dovsetkym za Ccerstva,
ana Siroké kuchynské
vyuZitie, alebo pri sterili-
zovani uhoriek a hub, ked’
treba daf na dno pohara
okrem inych korenin aj
maly strucok cesnaku.
Skladovatelnost je horsia asi do februara,
niekedy az do zaciatku marca. Méa dobry
zdravotny stav, nendpadaju ho choroby
ani $kodcovia.

Tolik podrobné popisy odrad, které jsme
vloni vysadili i na gengelskych zahonech.
Cesnek je oblibenou plodinou v mnoha

rlznych oblastech a rodinné udrzovani
odrud, které vyznamné pfispiva k jeho roz-
manitosti, je velmi cenné. Uvedené Ces-
nekové odrdy ze Slovenska jsou dobrym
prikladem domaciho péstovani i pestrosti
této plodiny.
(pd)
FOTO - P. Dostalek

Odriida Rusky-Stara Luboviia na konei dubna.

Sest sud, tii pytle, byliny, kukufice a pletenec ¢esneku

V knize Karpatské hry popisuje jeji autor Miloslav Nevrly své putovani po
horach Karpatech v Rumunsku. Zaznamenava krasu pfirody, vlastni
zazitky a pocity. Pomérné casto se objevuji také zminky o tom, jak se stravo-
val, co mu slouzilo za potravu, ¢i jak hladovél.

Od téchto zazitkll, a asi nejen od nich,
odvozuje svou hlubokou uctu k potravi-
nam a jidlu, zasadu, ze potravinami
neplytvame a je tfeba napf. dojidat chléb,
i kdyz je stary. V protikladu k dnesnimu,
Casto hrubému a neuctivému zachazeni
s jidlem, popisuje svij osobni zazitek
setkani se starcem. Ten mu v balkanskych
horach kdysi ukazal své zasoby potravin,
které mél pfipravené ¢i si je chystal na
nadchazejici zimu:

,Daleko je onen mladik (v pfedchaze-
jicim odstavci knihy je popisovano pohr-
davé chovani mladika vi¢i jidlu na talifi
— pozn. redakce) od starce v balkanskych
horach, kterého jsem kdysi navstivil.
Pripravoval si zasoby na zimu. V chladné
sini stalo Sest sudt. Stafec zvedal vika:
kyselé zeli, povidla, ovci tvaroh, sadlo,
med, slanecky. V rohu staly tfi pytle.
Mouka. Hrach. Sdl. Na sténé visel ple-
tenec ¢esneku a jakési byliny, na zemi hro-
mada kukuri¢nych klasu. Pak jiz tam neby-
lo nic. Stafec vypadal zdravé, stastné se
usmival, zdalo se, Ze ma vsechno, co
potrebuje na pét mésicu tmy a chladu...”
(Miloslav Nevrly: Karpatské hry, vydala
A. Benadikova, Vestri, Liberec, 2006)
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Jednalo se o zakladni rostlinné i zivo-
¢iSné potraviny, které v balkanské ikar-
patské oblasti slouzily mistnim obyvateltim
jako potrava, svym sloZzenim jednoducha,
ale chutna. Podobné potraviny bychom
nalezli i v nasich krajich, napf. na Moravé
nebo na Slovensku, jejichz hory jsou ostat-
né pokracovanim horského oblouku
Karpat. Z rostlinnych plodin jsou v aryvku
zminény obiloviny a lusténiny (mouka a hrach
v pytli ), ale také zelenina v podobé konzer-
vovaného kyselého zeli v be¢ce a povidla,
Cili varené Svestky jako zastupce ovoce.
Z ZivoCisSnych potravin je to ovéi tvaroh —
vysledek tamni pastevecké prace a Zivota
— a sadlo, coby zakladni omastek nezbyt-
ny pro dodavku tukd télu. Také med od
véel jako nositel sladkosti a dale slanecky.
Z rostlinnych jsou to navic i byliny, dale
kukufice péstovana v teplejSich oblastech
a také spleteny Cesnek. Ten slouzi jak
k ochuceni pokrmu, tak i pro podporu
aochranu zdravi. Cesnek byl pleteny
snad podobné, jako zname splétani ces-
neku do véncl i u nas.

pd

<

<

Spleteny cesnek slouZil jako zasoba na zimni
meésice nejen u nas, ale podobné i v rumun-
skyeh Karpatech

Obr. archiv Gengelu
ZPRAVODAJ BIODIVERZITY — 3/2020



Prazské rohlicky, Moravské ledvinky, podhrabovalky
i Vaclavky aneb Brambory pro rok 1938

V minulém roéniku Zpravodaje starych odrid jsme se nékolikrat vénovali

nazvim brambor i nékterym znakim bramborovych odrid v priibéhu
dvacatého stoleti. Tyto prehledy mizeme doplnit dalSim, a to nabidkou odrid
brambor k sadbé, kterou uvadi obchodni seznam z roku 1938.

Jedna se o katalog podniku B. a V. Ji¢in-
sky, nazvany Radce v poli a zahradé.
Pfipravilo ho VychodoCeské semenarstvi
v Pardubicich a jde o Sirokou nabidku osiv
i sadby jak zemédélskych a zelinarskych
plodin, tak i okrasnych druhu. Sadbé
brambor je vénovana témér cela jedna
strana tohoto semenarského odridového
prehledu.

Vratime-li se k dobovému zarazeni a bram-
borovym popisim, které jsme pfinesli
v minulém ro¢niku Zpravodaje starych
odrad (viz Zemaky k sazeni aneb brambo-
ry a jejich nazvy v pradavné a méné davné
minulosti i nedavné soucasnosti, Zpra-
vodaj ¢. 2/2019 ) stoji Ji¢inského Radce
v poli a zahradé z roku 1938 Casové pfib-
lizné mezi Vankovymi Zemaky k sazeni
zroku 1912 a Atlasem brambor z roku
1955, blize ovSem Atlasu.

Sorty nemaji chybu

Jak uz uvedeno, jde opét o obchodni na-
bidku. Tedy popisy odrud jsou pojaty velmi
kladné, a jsou vyzdvihovany zejména
prednosti odrid. Prakticky kazda sorta je
vynikajici chuti, odolna vSem chorobam, ba
i hnilobg, dafi se v kazdé pudé, pfinasi
velky vynos atd. Pfikladem muize byt pfi-
blizeni odridy pojmenované ,Div jara“

o které se zde pravi: neobycejné rany
brambor, lahodné chuti, vytlacujici s trhu
cizozemské rané brambory. Hlizy jsou
velké, ovalové, slupky jemné, duzina bila,

Odriida Modroocky, kterou uvadi Jicinskych prehled, ma jméno podle modrofialovych oéek,

tedy vyrazny posun oproti Varikové nabid-
ce z roku 1912, kde bylo nejvice brambor
bélomasych.

Nabidka jednoho semenarfského pod-
niku samozfejmé neni Uplnym prehledem
vSech odrld, které se v té dobé vyskyto-
valy na polich a na zahradach. Presto ale
umoznuje udélat si urcitou predstavu
o sloZeni tehdy péstovanych odrud.

skvrn na hlize. Modroocky udrZujeme také v ramci shirky starych odrid brambor v Gengelu.

| 1938 RADCE V POLI AZAHRADE

a podrzuje dlouho chut novych
zemaku. Vynosem predci mnoho
druht ranych i poloranych, vzdoru-
je rakoviné i jinym nemocem.

Podobné popisy dobfe zname
i z dnednich ¢asl, kdy jsou sou-
C¢asné odridy vynasSeny a ve-
lebeny v nabidkach velmi vysoko,
téméf do nebe. V bézném pés-
tovani a skute¢nych podminkach
pak ale mnohy péstitel zjisti, ze
ne vzdy se mu odriida osvéddi,
choroby se u ni prece jen objevi,
vynos neni tak pfevratny, na mist-
ni padé odriida prospiva jen malo
apod.

Precteme-li si Ji¢inského nabid-
ku z pohledu popsanych vlast-
nosti a znakl odrlid, mizeme se
zastavit opét u barvy duziny.
Vétsina zde uvedenych odrid ma
barvu duziny zlutou, je to devét
ze tfinacti odrid, ostatni maji
bilou. U jedné odrldy, nazvané

Obalka semenafské nabidky podniku B. a V. Jicinsky,

Pardubice pro rok 1938.
ZPRAVODAJ BIODIVERZITY - 3/2020

knize Zulu, je duzina fialova
(snad odkazujici na tmavou
barvu africkych kment). Je to

Rohlickovité brambory
byly v oblibé

Podle nazvi je vétsina odrlid domécich
¢i zdomacnélych, u Vanka naopak pre-
vazovaly podle jmen jesté zfetelné sorty
cizozemské. Zahrani¢nich odrdd je
v Ji¢inského nabidce, alespon podle
nazvu, jen nékolik malo: Erstelingen,
Industry nebo Hasia (k ni viz téZ &lanek
Hasy — odriida zachovana z davné minu-
losti ve Zpravodaiji €. 2/2020, kde je odru-
da Hasy ztotoznéna s odridou Hassia,
pochazejici z roku 1906. OvSem nazev
Hassia se v odborné literatufe uvadi psan

se dvéma s, zatimco zde jen s jednim).
Co do tvaru hliz je v roce 1938 pomérné

hodné odrtd rohlickovitého nebo led-
vinkovitého tvaru. Jsou to Prazské roh-
licky, Martinsky rohlik, Rohli¢ky Viktorky Ci
Moravské ledvinky. Je mozné, ze vié
dobé byly rohli¢kovité brambory obli-
benéjsi a rozsifenéjSi podstatné vice nez
dnes, kdy jen tu a tam narazime v obchodech
na odriidu Kefkovské rohlicky. Kefkovské
rohliCky byly zavedeny do péstovani

7



B. & V. HEINSKY, ¥
fadbabrambord - M s

originklnich, plesevit a ullechtiljch jakostnich drubd, vel-

kého Iv?n.:lu. Ob]mhhf e mlmﬂ Jen za MMII-
potasi, kdy}
silame sadbu zdravouw, plebranou, z pdwwskich min
vhodnou k phull do kaidé polohy.

‘180 s na] ! ) &j&l k naklito-
Wi pro T P !&Bni Lal dikovy brambaor, hle-
dany na Dari o v kaidé, | lehél

a walmi dobfe nﬁnm]n liob&.
00 kg KZ70.-, 50 kg 47.-, kg l.-, Wkg 13-, 5kgl.50

181 j rohliks, velmi rany, Zlutomasy brambor
ivaru rohlikevého, vyniké vyborou chuti a znadnou

rodnosti.
1mk&‘llﬁ.- 50 kg 44.-, 25 kg 35.-, 0 kg12- 5kg7.—
82 Rohil lﬂmi‘l-. valmi rand, ledvinkov,, Casto l

aval, hladks, duliny kréand Hutd, Jemné, moud:
naté chull, Vynosem pledél veskerd druhy rohlizki.
00 kg K280, S0kg 44.-, 15 kg 25, W0kg 12-, 5 kg 7.—

HODOCECKE SEMENARSTVI,

PARDUBICE.

llmuhldunmnlmlﬂd'ﬂ'rpﬂﬂh'iﬂlﬂimwﬂﬂlhli'mﬂﬂl-rm-

183 Sastineddini nidovi:

il odrida krdsnpch, podiouhljch

ha‘ambnl\r
ch zemakd.
i jingm nemocem .

rané brambory ze viech rnémyjch

184 Pravé hulnnd. prvnl pfesev .

odriid.
- | dtive, Jsou ovilové al podlouhlé, sytd !Iulﬁ s

2 ¥ ané,
hiiz, narilevéle ﬂupky, lnhbdnlr bilé n'u:u.lEmM duinﬁw MejjemnajEl rany :-mat pru ‘lehei
“ rfdy . 100 kg K& 72—, 50 kg 40.—, 25 kg 25.—, 10 kg 10—,
4 Jdnovky, mni 11ulnmasi ;Iulni .ﬁlﬁ diwvaji velky vinos kris i Illill h tl vikam
namocem | hnilobs. Jeden z na]!ap!l:h rpr{ﬁ_ L m e f: gm Y

5 kg 6—

h remakd pro ku
50 kg 45—, Ekﬂik—\,iﬂkglﬂ.— 5 kg 6.—
185 sDIv Jaras, nlob{!n]ﬂﬁ -f8ny brambor, latiodné chuli, vytlsulici s trhu cizozomsks rand
Hilzy jsou velké, ovélovs, slupky Jemné, duinlnn bila, a- PDdI'!I_IJD dlouho dlul'
‘I"inD!EM puu!l mnoha druh(  rangch
00 kg K& 72—, 50 kg - 40— utgzau-.mmw,—-.smi— 7

185 Pravé ovdlené holandské brambory -asr:unur.uq. n-mmu wmu
oo

| 'Jako nejlepdl stolnl
tervna, narychiend
ﬁunﬂq a jmn& Hlulou tlupl:nu r

thuim—‘mng ﬁiu—\.ﬁkg!i.—\.““l'kgﬁ —; 5 kg 7—

187 Uznané holandské - pravé . 100 kg K& 20—, 50 kg 120.—, 25 kg &5.—, 10 kg 28.—, 5 kg 15.—

188 Mormvsks lodvinky, veimi dmln\? drkﬂl ) brambort ulfechtilého tvaru, Hutem a ne-
obyéejné Grodny 00 kg K:mﬂ—. 50 kg 45—, 75 kg 24—, 10kg. 11—?&9 b

velmi blizky, ¢i téméf shodny s asem
vydani Radce v poli a zahradé Ji¢inského,
jez je z roku 1938. Patfi tedy svym zpu-
sobem do jejich rodiny a do této doby.

V mnozném Ccisle je v Ji¢inského prehle-
du ostatné celd fada jmen brambor.
Kromé zminénych rohli¢kovitych odrid
jsou to i Sestined&Ini razovky, Janovky,
Modroocky &i Vaclavky. Jak jsme jiz dfive
psali, mnozné Cislo v ndzvu se vyskytuje
Casto u lidovych oznaceni brambor.
Zname je napf. z nazvl odrad od ucitele
Matous$e Vaclavka z konce 19. stoleti (viz
Zpravodaj €. 3/ 2019 a pfispévek Nazvy
brambor jesté jednou, tentokrat valasské,
nebo také uz uvedena odruda Hasy).

Nékteré nazvy odrid jsou v katalogu
zroku 1938 psany v uvozovkach, napf.
zminéna sorta ,Hasia“, nékteré bez nich,
napf. odrlida Janovky. Nazev odridy
Erstelingen je psan tiskacimi, velkymi pis-
meny, tedy ERSTELINGEN, ostatni
odrldy jsou pismem malym, s obvyklym
velkym pocateCnim pismenem na za-
catku.

R -m&,q. velmi- chuh’lf. rany, slelni Nulamasy romsl
100 kg K& 80.—, 50 kg 45.— 25 kg H—, 1lllnglll.—\.!ikg&-—

194 *Knie Zulls, |¢I5‘Iuﬂ rohilEky lialnﬂmam Tento brambor. Jest k délanl
Jemného salitu. Dali se we vEach lehZich plidich a pod kmenem nalbzéme napbvyklé mnoZ-
stvl podiouhiyeh hiiz, S.lub& slupka Jest 3edd modrd s hlub3imi ofky, dulnina tuhs, flalowvd.

100 kg K& 210.—, 50 kg 110.=, 10 kg 24.—, 5 kg 15—, 1 kg 3.—

97 Whelavky, krajovs pordni odiids; hlhﬁjm ‘okrouhlé, slupky hnédé, du!n.rrr Bluté, wyzna-

arlainl Iaklidla’

Lujlcl se hujni'm vrrlistem nati a bohatym v?nmeul mauénat chutnych hi
500 kg K& 280.—, 00 kg d?.-\, bg;a;—.:smm-—nnkgm—.skni—

198 Inductry, nejobilbend]f hospodil, Ilutodufinatd, vel né, vylrvald proti hiilood hut-
m“.mnlﬂﬁo u natd, velavynos wyl (] ood a chut-

né bra ) 100 & gresu—mkgn—,zskgil.— 10 kg #.—,.5 kg 550
199 sHaslas, primysiové & hospodafsks brambora,-znafného yynosu, pohoiské sadba. , . .
s 500 kg KE £20—, 100 kg K& 46—, 50 kg 26, % kg 16— Wky 8 Zastavme se nyni na chvilku u ranosti

odrld nebo, chcete-li, u délky jejich vege-
ta¢ni doby, jak bychom nasli tento znak
popsany v odborné literature. Ji¢inského
pfehled uvadi ranost, ¢i presnéji dobu
sklizné, v obrazovém, nazorném vyjadreni
v podobé hrnce plného brambor. Na hrnci
je uvedeno datum, kdy je mozné zacit
danou bramborovou odridu sklizet. Za-
¢ina se brambory Sestinedélnimi s 15. éerv-
nem, po nich je Erstelingen, Prazské, Div
jara a Viktorky, nasledované Janovkami
s datem 30. ¢ervna.

Muzeme fici, ze vSechno jsou to rané i
velmi rané odridy, vychazejici vstfic

Vodnice - Tufin - {ekanka.

VODNICE [vodnadka). Pro |¥|:I|lir vivin molno vodnici vy-
sévali po celé |6lo, nebol po & tydnech dévé dobrou
sklizefi hliz (1 kg). Vysévé se do gudmilnulfch stinisk,
wyhynuljch brambord a fepy. MWka 1kg W0g
- MWA— 1EM0 249
. IBi— H— 180

135 Polni, sllmii. blla, obrovskd .
134 Strni¥ini, }unn! velks
157 Zluta, dlnwi., valml Jemnd . 18— — . 4D !
138 Smilend velrohliznaté druhy . 10— 10— 240
TURIN (bild fepa). Roste | v sludenfich krajich, kde ﬂ
dava]l malé vyldiky, S8zl se plimo do pddy a pak Ji

notl nebe wysazu]l sazenice, matli 50 vyhynuld
fapy .a brambor, 2 kg 1kg Mg
140 Bily, obrovsky, poinl . . . 10— M— N80
141 Huty, velky velml Jemny . x
EENANKA [clkorka). Znamé ras!llna z ]eITchi kolend ph-
y 36 nepostradatelnd P"Hdﬂ ke kbvd. Dafl s8 veo
_i leh&ich pldich, doble a hluboce zpraco-
i) wanych. Vyéev 1 kg na 1 mimn,

m»ﬂﬂﬂﬁﬂﬂrll' Ipllll-, ‘prava, diouhd, Husts-

100 kg K& 2400.—, 1 kg 18—, 100 g 5.40

154 Pardublcké, propﬁll b 3 Magdnhur iEaku, adka,
: dl.. spolehlive, 100 kg K& 2180.—, 1 kg 24—, 100 g 3.40

| Dobitkavé vyiizeni objednavky dspora Easu, préce i penéz pro odbératele i dodavatele.

19 snaze dosahnout co nejranéjsi sklizné.

Prehled pFina$i na devatenacté strané nabidku ;r.tl;ﬂal a
sadby brambor, zejména ranyeh odrid. b
v roce 1940, poté vyrazeny ze sortimentu '}znivého
a po letech opétovné povoleny. Jejich 415, Za-
nazev je stejného druhu jako z Ji¢inského | kraji,
prehledu nazvy Prazské rohlicky a Mo-

ravské ledvinky. Je to ndzev dvouslovny, | nakli¢o-
a odkazuje jak na zemépisny plvod par, hle-
odridy, tak na jeji tvar. Kefkovské rohlicky I leh&l
maji svij plvod v Kerkové, misté na

Vysoging, kde byly vyslechtény. Podobné 5 kg 7.50
sly&ime plvod & misto pé&stovani v nazvu Prambor
i U odrid Prazské rohlicky ¢i Moravské | ZMagnou
ledvinky. Rohli¢kovity tvar je pak druhou 5 kg 7.—
¢asti jména Kerkovské rohlicky, a pou- Cagto' i
kazuje na typicky tvar jejich hliz, stejné 5, moué&-
jako je tomu u rohli¢kd z Prahy nebo led- rohllékﬁ
vinek z Moravy. Nazev rohlicky je po kg 7.—
strance jazykové v mnozném Ccisle, zatim- .

co obvyklé soucasné odrudy jsou v Cisle
jednotném. Casové je rok povoleni
Kerkovskych rohli¢kd, tedy rok 1940,
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ZvétSeny obrazek z katalogu ukazuje muze s vytrzenym trsem brambor, na kterém je obrovsky
hrozen nasazenych hliz. PFihliZejici pan ve fraku je pocetnosti i velikosti hliz zcela ohromeny.



V trznim prostfedi je zajem pfinést na trh
danou plodinu jako prvni a nejrangjSimi
bramborami tak dosahnout nejvy$si ceny.
Podobné se ovSem t&Sime na prvni bram-
bory i doma na zahradce. Trochu tézko
uveéfitelné je oznaceni SestinedéIni, kde
by méla byt sklizefi mozna snad asi jiz po
Sesti tydnech(!), pocitdame-li od dne vysad-
by. Pfi vyuziti zakofenéné, prfedpéstované
sadby, je to snad mozné.

Ze jmen brambor v katalogu uvedenych
odrdd zaujme z pohledu ranosti pojmeno-
vani Janovky a Véclavky. Janovky patfi
k ranym sortam, pfipomefime, Ze svatek
svatého Jana je na konci ¢ervna. Naopak
odrida Vaclavky je uvedena jako krajova
pozdni odrida. Svatek ,slavi“ svaty Vaclav
na konci zafi, coz je i doba kopani pozd-
nich brambor. Nazev zde tedy svym zp0-
sobem pfimo vyjadfuje ranost ¢i pozdnost
odridy. Ov8em pojmenovani odrid dle

svatk( zname opét i u jinych plodin, napf.
jsou znamé hrusky zvané Jakubky.

Podhrabovalky k ¢asné
sklizni

U rané odriidy SestinedéIni rtizovky je
uvedeno: ,téZ ,podhrabovalky” zvané“.
Brambory byly sklizeny takzvanym pod-
hrabovanim, kdy nevykopeme celou rost-
linu Cili zemakovy trs naraz, ale jen ji opatrné
spodhrabneme®. Obnazime pouze jeji ¢ast
a sklidime jiz dostate¢né narostlé, velké
hlizy. Zbytek opét pfihrneme puadou
a nechame dortst i ty, které jsou dosud
malé. Tento zplsob sklizné byl znam
nejen na konci prvni republiky, ale je
pouzivan na zahradkach u malopéstitelt
i v pozdéjsi dobég, jak o tom svéd¢i napfik-

lad vynatek z bramborového bulletinu,
ktery vysSel v roce 2000.

R. Hradil:
Brambory v mé biozahradé

...Prvni erteple sklizim, jak jsem se to
naucil od babicky, takzvanym pod-
hrabovanim. Prstem zajedu do zemé,
ucitim velkou hlizu a vytahnu ji. Ostatni
mohou dal rist. Za chvili ¢lovék ziska
praxi a presné vi, kam pro hlizu sahnout.
Ovdem odrudové se to lisi. Sklizet jsme
tak loni zacali 20. ¢ervna, hlavni sklizer
jsme méli 29. 7. a 6. 8., v kofenoveé dny.

Sklizeci technologie: motyka (nebo ryc,
ev. i ryci vidle), ruce a kybl. Loni bylo pri
sklizni sucho, pfi kopani brambor se
jenom prasilo. Hlizy byly hezky oschle.
S vynosem jsme byli spokojeni; byl, rekl
bych, nadpramérny...

(P. Dostalek: Brambory. Bulletin
ekologického zemédélstvi ¢. 18, vydal
Svaz ekozemédelcii PRO-BIO
Sumperk, v roce 2000)

Obalka novodobého bulletinu o ekologickém
péstovani brambor, kde je téZ zminéna
domaci sklizeri podhrabovanim.

Sadba z pohorskych kraji

Podle predvale¢né nabidky brambor byla
jejich sadba ,zdrava, prebrand, z pohors-
kych krajd, vhodna k preseti do kazdé
polohy“. Sadbové, podhorské oblasti byly
pro ziskani sadby vyuzivany tehdy, podobné
jako je tomu dnes. Hlizy z vySe po-
lozenych podminek, zejména na Cesko-

Kerkovské rohlicky nesou ve svém jméné puvad i tvar hIlZ Tuto adrudu jde dodnes najit moravské vrchoving se piimo oznaduji, ze

v obchodech.
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pochazeji z tzv. sadbové oblasti.




Brambory jsou citlivé na zmrznuti, a tak
katalog odrid odkazuje, ze budou
posilany jen za pfiznivého pocasi, kdyz
nebezpeéi zmrznuti pfi dopravé minulo.
Mnozstvi nabizi cenové odstupriovang,
od 100 kg u ranych odriid, u pozdnich pak
500 kg, pres 50, 25 a 10 kg. Nejmensi
mnozstvi je 5 kilogramU a pfi nakupu
drobnych baleni pro malopéstitele a za-
hradkare se s pétikilogramovym balenim
setkame i dnes, po osmdesati letech od
vydani této historické tiskoviny. Ta nam
poslouzila nejen jako pohled na historické

brambory s jejich osobitymi a vystiznymi
nazvy i vlastnostmi, ale i pro srovnani
s dnesni dobou, kdy jsou sice jiz odrady
jiné, nabizené ovSem témér stejnym Ci
podobnym zpusobem.

Stejné jako za prvni republiky si mizeme
brambory sazet a vypéstovat pro potéseni
i zaplnéni zaludkd a to jak nové, moderni
odridy, ale i nékteré z téch davnych
a pradavnych, které se sazely uz v dobé
pfed druhou svétovou valkou.

Petr Dostalek

POZNAMKA

Za laskavé poskytnuti kopie katalogu
Radce v poli a zahradé z roku 1938 déku-
jeme pani Ing. 8. Kramolisové z Na-
rodniho muzea v pfirodé (dfive Valasské
muzeum v pfirodé) v RozZnové pod
Radhostém.

FOTO - P. Dostalek
a archiv Gengel, o.p.s.

SROVNANI NAZVU BRAMBOROVYCH ODRUD

Zemaky k sazeni (1912)
— Vanék

Prof. Wohltmann, Rezydent,
Fuerstenkrone, Kralovna Karola,
Industrie, Novy Imperator, Bojar,

Jubel, Vor der Front, Janina,

Prof. Méarcker, Superlative,
Ordon, Topor, Taj. rada Haas,
Bianca di Brianza, Johanna,
Arion, Ideal, Elfriede,
Topinambur, Janovka prava,
Stolni perla, Prazské rohlicky,
Kostival

Radce v poli a zahradé
(1938) — Jicinsky

Prazské rohlicky, Martinsky
rohlik, Rohli¢ky Viktorky,
SestinedélIni razovky, Janovky,
Div jara, ERSTELINGEN,
Moravské ledvinky, Modroocky,
Knize Zuld, Vaclavky, Industry,
Hasia

Pozn.: Nazvy nékterych odrad
uvadime bez uvozovek, které jsou
v plivodnim prehledu.

Atlas brambor (1955)

Ambra, Ackersegen, Bintje,
Blanik Bojar, Borka, Cesky
Erstling, Cesky Triumf, Kardinal,
Karmen, Kerkovskeé rohlicky,
Kitting, Kotnov, Krasava, Mirka,
Parnassia, Rapid, Reneta,
Taborky, Universal, Voran.

Prehlidka odriid brambor péstovanych v soucasnosti na zem

édélské polni vystavé v Nabocanech 2018. Odridy brambor jsou pojmenované vétsSinou

Zenskymi jmény. Na fotografii zleva Colette, Rosara, Mariennka, Karo, Finka, Monika a Velox. Dalsi nazvy odriid: Primarosa, Liliana, Susan...

10

FOTO - Red. Bio
ZPRAVODAJ BIODIVERZITY — 3/2020



OBILOVINY VYKLICILY TEMER VE STEJNY CAS

— zkusSenosti péstitelu starych odrud

K pocetnych zprav péstitell starych plodin z Gengelu, které k nam dorazi-  Posledni dva roky se v této oblasti proje-
ly lofiského roku, se vratme struéné jesté alespoii ke dvéma z nich. Jeden  Vuje vyskyt suchych obdobi jako na zbytku
dopis piisel ze severu Moravy, kde péstitel vyséval zejména riizné obiloviny, Uzemi republiky. Hiladina spodni vody

druhy list jsme dostali ze severnich Cech. Tam péstitelka o3etiovala dvé Studny v Ieté byla po vétsinu Casu na svem
odrady fazoli. minimu, coZ se v pfedchozich letech sta-

valo ojedinéle.

V Palkovicich, v podh(fi Beskyd, vyséval
gengelské odriidy pan L. Sasin. Koncem
fijna 2019 nam na Veselku zaslal zpét
namnozena osiva a pfipojil dosti podrob-
nou péstitelskou zpravu tohoto znéni:

,Vysev vsech plodin probéhl 15. 5. 2019.
Vétsina plodin byla seta se zpozdénim. Na
organizaci Gengel jsem totiz narazil az
v probihajicim jaru.

Podminky péstovani: Plodiny byly pés-
tovany na Lassku v podhufi Beskyd.
Nadmorska vyska zde dosahuje 332 m.
Jde o udoli mezi horami s nadmorskou
vySkou okolo 600 m n. m. Zdejsi klima ma
dlouha a tepla léta se 40-50 letnimi dny,
s prumérnou teplotou v Cervenci 17-19
st. C. Letni obdobi s pramérnymi teplotami
15 st. C trva aZ 90 dnd. ... Zima je stredné
dlouha, s primérnymi teplotami -2 st.C az
—4 st. C. Slunecniho svitu je prumérné
1421 hodin rocné. Zamracenych dni
v roce je primérné 135, jasnych dni byva
prumérné 54. V chladném pdiroce spadne
asi 32 % srazek, v teplém 15-78 %. Viahu
prinaseji zapadni vétry, které v oblasti
previadaji.

Proso Hanéacké mana nedlouho po objeveni se laf.
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Pribéh péstovani: Veskeré plodiny byly
vysety do pouze kompostem vyhnojené
pudy. Dale byly péstovany v souladu s eko-
logickym zemédélstvim. Nebylo vyuzito
Zadnych chemickych latek k ochrané Ci
vyZivé rostlin. V pribéhu vegetace nepro-
bihalo ani Zadné biologické prihnojovani.

Obiloviny

Proso PANOOI ,Hanacka mana"

Zito SEC00I ,Kfesovické"

Oves sety AVE007 ,Z Luhacovického
zalesi"

Je¢men HORO023 ,Miloriovsky gengel”

Psenice Spalda ,,Rotter Kolbenspeltz*

Pohanka seta ,CSFR"

Obiloviny byly péstovany na zahonu
spolu s predpéstovanymi nehybridnimi
odrtidami zeleniny. Pfedevsim rajéatim se
v sousedstvi s obilovinami velmi dafilo.
Jednalo se o odriidy malo odoiné plisni

bramborové. Rajata byla touto plisni

napadena az v pozdnim lété, kdy jiz rost-
liny prestavaly plodit. Obiloviny vyklicily
témér ve stejny ¢as. Az na Zito si drzely
stejnou vysku cca 50 cm a nebylo
pozorovéno polehédvani. Zito dorostlo
dvojnasobné vysky a v lété jiz velka cast
klast polehavala. Pohanka kvuli mecha-
nickému poskozeni plodila aZ v prabéhu
zari. Z veskerych obilovin byl podobny
vynos cca 200 g obilek vypéstovanych
z dodanych semen.

Odolnost proti chorobam a plisnim byla
u obilovin dobréa. Psenici $paldu v pozd-
nim léteé napadla lehka plisen, ale to bylo
zZplsobeno pozadni sklizni.

Lusténiny

Soja GLY002 ,,Vychodoslovenska"

Byla péstovana v zakrytu obilovin.
Pozdni vykli¢eni, obiloviny zpusobil
nedostatek svétla. Ujala se polovina
semen. Sklizeri probihala prabézné od
poloviny zafi do poloviny fijna. Vynosnost
dobra.

Cocka LENOOG , Valticka Haléfovka"

Bylo vyseto vedkeré osivo. BohuZzel,
nevyklicilo ani jedno semeno. Pred-
pokladany divod je Spatné osivo, Spatné
sloZeni ¢i vyZiveni pudy..."

Pfes pozdni vysev v poloviné kvétna,
tedy dlouho po obvyklém Case seti jarnich
obilovin, doSla dobra osiva, ktera jsme
pouzili pro dali péstitele v gengelském
sytému. U jarnich obilovin je vhodné,
pokud je to mozné, vyuzit co nejcas-
né&jSich termin( seti, to je béhem bfezna.
Na teplotu nejsou obiloviny nijak narocné
a Casny jarni vysev jim umozni vyuzit
zimni vldhu v pladé. Lépe tak prekonaji
nasledna obdobi sucha, ktera se objevuji
stale Castéji, jak uvadi i pisatel. Obiloviny
podle zpravy dorostly nizsi vySky, nez je
u nich obvyklé. Na druhou stranu to
mozna bylo v nékterych pfipadech
vyhodou, protoze pak nepoléhaly. Oves
Z Luhacovického Zalesi je sice proti
polehnuti odolny, avSak je€men Milo-
novsky gengel a pSenice Spalda Rotter
Kolbenspeltz patfi spiSe k sortam, které
jsou k polehnuti nachyInéjsi.
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Dvé odrldy fazoli z Gengelu péstovala
pani J. KokeSova a na zacatku prosince
2019 dosel od ni dopis, v némz k posla-
nym seminkim napsala toto:

Fazol kerickovy Plevovec a ,Vojakové
jsem zasadila v poloviné kvétna 2019 na
polostinné misto. Pidu mame tézkou,
jilovitou, i kdyZz se snazime kaZdorocnim
kompostovanim pudu zlepsit. Fazole jsem

“

nijak zvlast nezalévala, jen pii velkém
suchu. Nehnojila jsem. Vyska kefiku byla
cca 40 cm. Sklizela jsem v3e najednou
koncem fijna. Lusky nebyly jesté suché,
atak jsem je musela nechat dosusit.
Zadnymi chorobami ani $kddci neby! kefik
napadeny. Celkovy vynos byl slabsi, nez
jsem ocekavala. Fazole jsou ale hezky
vybarvené.... Vyzkousdim je v roce 2020
dat na slunné stanoviste.”

Obé odrudy, tedy Plevovec | a Vojakove,
jsou vdécné a nenarocné. O Vojakovych
fazolich jsme se zminovali jiz

Foaxrol Zed'-)'c_]:q/)
UO}Q '—ku

1049

Popisek na vraceném sacku fazoli naznacuje, Ze obsahu-
je dvé odridy - Vojikové PHA001 a dalsi odridu

s kédem PHA029.

f—fﬁ o4

vicekrat, nejcerstvéji asi v pésti-
telskych zpravach ve Zpravodaiji
Cislo 6/2019 (pfispévek nazvany
Dafilo se Malinskému krenu, Ces-
neku Ruskému z Lipnice
i Vojakovym fazolim...). Jsou
kefickové, maji bilé semeno
s barevnou kresbou, ktera pfi-
pomina lidskou postavu v podo-
bé stojiciho vojaka v pozoru,
a pochazeji z Hlu¢inska. Podob-
nou kresbu ma i odrida Ple-
vovec |, ktera pochazi ze stejnoj-
menné dédiny na moravsko-
slovenském pomezi.

Fazole jsou obecné teplomilné,
maji rady sluni¢ko, a pokud to
jde, vzdy pro né vybirame
zéhonek na plném slunci, na
ktery dopadaji slunecni paprsky
po cely den. Pisatelka je umistila,
jak uvadi, na polostinné misto,
snad proto zraly pomérné pozdé.
Planuje je v8ak dat na slunné
stanovisté, coz Ize jen a jen
doporucit. Zpét zaslala seminka
obou odrid spole¢né v jednom
sacku (viz foto) a udélala z nich

Pn vysypani sacku Ize semena obou odrid dobre rozlisit: vievo s cervenou kreshou postavy
a delsim semenem je Plevovec | (PHA029), vpravo s hnédym vojikem na kratSim semeni pak
Vojakové (PHAOO1).
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Zahonek jarniho KfeSovického Zita.

tak odriidovou smés. Trebaze jsou si obé
odrhdy dosti podobné, Ize je zde pfi troSe
pozornosti vzajemné odlisit. Jak je patrné
ina zabéru, Vojakové maji kresbu
postavicky hnédé barvy a jejich semeno je
kratS§i. Odrida Plevovec | ma kresbu
Clovicka barvy Cervenavé azrno je u ni
delSi, nez u Vojakovych.

ziskali. Vojakové
i Plevovec | vSak
byly pavodné dvé
samostatné od-
ridy, pochazeji
zraznych mist
i od riznych darcu.
V takovém pfi-

Odriidové smési se
v nékterych pfipadech
vyskytuji. Jako pfiklad
je mozné uvést rodin-
nou odridu Peskovy
bilé-hnédé, které jsou
dvoubarevnou smési
obsahujici semeno

jak hnédé, tak bilé
atakto smichané se
dlouhodobé v rodiné
péstovaly. V takové
podobé jsme je jiz
pred lety do Gengelu

padé vzdy radéji, zachovame puvodni
rozdéleni odriid. Péstujeme avedeme
kazdou samostatné, tedy zvlast Vojakové,
a zvlast Plevovec |. Odradam fazoli s lid-
skou kresbou, které jsou v nasi gengelské
sbirce velmi Casté, jsme se podrobnéji
vénovali napfiklad v ¢lanku Vojaci a poli-
cajti, ale pariacci, andélé a ...lidé v Bio
v prosinci roku 2014.

Z péstitelskych dopisu
vybral P. Dostalek

FOTO - archiv Gengelu

B

Smés dvou riznobarevnych fazoli, vedena jako jedna odrida nazvana

Peskovy bilé hnédé.

SLUPKY VYPLIVOVALI

Z ajimavy pfispévek ke konzumu syrového, neloupaného ovsa prinasi
vzpominky Aloise Dyka z dubna a kvétna roku 1945. Jde o obdobi na samém
konci 2. svétové valky, kdy byli v Rimové na Ceskobudéjovicku vale€ni zajatci

z Ruska.

Alois Dyk uvadi ve svém vzpominkovém
spisu, ktery vySel tiskem jako specialni
vydani Informaéniho listu obce Rimov
Cislo 3/2018, toto: ,,Po obci se vypravi, Ze
zajatci maji hlad a hned pfinaSeny celé
bochniky z domacnosti a od pekari.
Zajatci vSe konzumuji... VSechen chiéb,
ktery v obci byl, je konzumovan...” Zajatci
pobyvali v obci v zahradé, a jak se pravi
dale: ,Zajatci brzy vynasli, Ze mozno ujit
strazi zahradou a néktefi obhlizeji odtud
vecer terén...... Neékolik dni po odchodu
zajateu Sel nas koci pro oves na sypku, ale
oves byl pry¢, zajatci protahli se tam pod
strechou, oves sebrali do kapes a pytliku.
Bylo nam beztak napadné, co to stale vy-
tahuji z kapes a kouSou v zubech, slupky
vyplivovali.“

Hladovi valeéni zajatci pojidali oves tak,
jak byl, syrovy a nijak neupravovany.
Pouze si oloupali pluchy ze zrn, a tyto
pluchy vyplivovali na zem. Ubytek ovsa,
ktery byl plvodné ur¢en na krmeni koni,
byl zpozorovan az po odchodu zajatcU.
Oves zde tak poslouzil k nasyceni
hladovym lidem (viz téZ zminka o pojidani
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| pluchaty oves je moZné pfimo pojidat, jak o tom svédéi valeéné vzpominky z Ceskobudéjovicka.

Na zabéru zrno staré odridy Cesky Zluty.

zrn, tentokrate nahého ovsa (ta jsou bez
pluch) krajové odridy Z Luhacovického
Zalesi ve Zpravodaji ¢. 2/2020 v c¢lanku
nazvaném Z psenice presivky uz jsme
zkusili upéct chleba).

pd

\

FOTO - archiv Gengelu
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Zakovské perlicky o kulturnich rostlinach a zemédélstvi

Z knihy Vaclava Richtera, nazvané Zakovské perlicky,
kterou vydal Melantrich v Praze roku 1984, jsme na
zavér Zpravodaje vybrali nékolik postiehil. Pochazeji ze
Skolnich lavic a jsou vénovany znamym péstovanym plod-
indm. Poslouzi nejen k pobaveni, ale mnohdy svym zpU-
sobem vystihuji dobfe podstatu véci, byt si zaci znamé
skuteénosti nékdy trochu upravili po svém.

© V obili je ulozen pudr na opyleni.
Jak zaénou prazdniny, zacne obili
hned dozravat.

© Cep bylo dfive ruéni zafizeni na
mlaceni klast a pand.

© Brambory obsahuji Skrob a lihoviny.
Nejvic jim Skodi bramberinka man-
delova. Dodavaiji se na trh ke zpra-
covani pramyslu nebo dstnimu.
Loupou se, aby se daly jist.

© Vinna réva se péstuje odedavna,
protoze zizen byla vzdycky.
Vinobrani je slavnost, kdy se vypije
vSechno vino z lonska jesté pred
letosni sklizni. Nejvic a nejlepsi se
péstuje na biezich Malych Karpat.
Hrozen je Skodliva rostlina, protoze
se z ného vyrabi buréak. Kdyz

v sudu probiha
bouflivé kvaseni
vina z buréaku,
tak to pozname
podle toho, ze je
sud horky.

© Chmel obsahuje

alkohol, ktery je
tfeba na pivo.
Cese se strojem
a mym starsim
bratrem. Roste
jen tam, kde se
mu dafi. Je to
pivni rostlina.
Patfi mezi nase
exportni alko-
holické zlato.

Po krmné Fepé je mezi domacimi zviraty velka poptavka.

Sluneénice v noci spi.

© Len je nase
nejstarsi bavina.
Textilni rostlina
se jmenuje vina.
© Bob se péstuje
jako krmivo

a jako potrava
pro bobry.

© S tabakem se
setkavame v jiz-
nich krajich

a v cigaretach.

© Slunecnice se
tak jmenuje
proto, Ze v noci
spi.

© Po krmné fepé
je mezi domacimi
zviraty velka
poptavka.

© Obili se vypés-
tovalo ze semen
divokych trav
zkrocenim. Zrni
se sklada ze
slupky a jesté
nerozemleté
mouky.

© Mezi obilniny patfi pSenice, zito, jec-

men, oves, rohliky, chleba a dalsi.
Vedlejsi vyrobek u psSenice jsou
stonky. Jeémen se ma sit nejlépe tfi
dny pred teplym destém. Je€men se
dobie hodi k vyrobé ovesnych
vioZek. Zito se mize stat ¢lovéku
nebezpecné, protoze se z ného pali
koralka.

© V zemédélstvi se pouziva jako

hlavni surovina zemé. Lada jsou
nevzdélana pole. Nasi predkové
nechali dFive jednu tretinu pole osit
jecmenem, druhou bramborami

a treti nechali lezet hladem. Pak to
vystridali. Na jare je nékdy moc zima
a pudu pozname jen podle
kalendare. Vyzkumny ustav se stara,
aby zemédélci dostali hodnotné
umélé hnojivo a ne néjaky hnj.
Mezi prirozena hnojiva patfi hndij,
mocuvka a kompot.

® Za prazdniny nasbiram tolik

Ié¢ivych bylin, Ze by mohli vSichni
ucitelé cely rok marodit.

© Kromé uhli a Zelezné rudy se na

Ostravsku kopou také brambory.
FOTO - archiv Gengel, o.p.s.
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