kdyz se hospodafstvi na okraji Ceského raje, pod horou Tabor, jmenuje ,.jen”
Statek Cidlina, fakticky se stal ekologickym hospodaistvim od roku 2020.
Disponuje 3,5 hektary, z toho 1,61 ha sadu (€ast jesté v pfechodném obdobi), 1,4
hektaru orné pady a pual hektaru travnich porostl. Viastnici statku Markéta
a Vojtéch Drahonovsti nebyli ve svych ptivodnich profesich zemédélci ani sadafi a
zacali hospodafrit asi pred péti lety na zdédéné phadé. Zamérili se na sadareni a pés-
tovani zeleniny. Malé hospodarstvi zdafile nastartovalo své ekohospodareni
a dokonce i zpracovani vlastni bioprodukce — v dobé s proticovidovymi opatrenimi.

Na webu statekcidlina.cz jsme tak trochu
prfedem prozkoumali, v ¢em mladi eko-
zemeédélci podnikaji. Na podrobnosti jsme
se zeptali:

Co vas privedlo k tomu, ze jste se
spolu s manzelkou odpoutali od pu-
vodnich profesi — porodni asistentky,
houslisty a pak uzemniho planovani ¢i
podpory kulturnich aktivit — a zacali
hospodafrit?

Oba mame blizky vztah k pfirodé, i tim,
ze zijeme v sepjeti s ni na vesnici kousek
od Ji¢ina. Pro mne, po vicero pracovnich
zkuSenostech, pfiSlo volani po hospo-
dafeni, pfed cca sedmi lety, kdy jsem
postavil na ,rodné hroudé“ dim. Predci

gie do mostarny. Vyuzit do pocatku sice jiz
pouzivany, ale stale funkéni lis na ovoce
a jeho pfisluSenstvi, vlastné umoznil jeji
zprovoznéni. Pro mnohé prace, af kolem
provozu mostarny, tak pro obdélavani
pole, spolupracujeme s mistnimi hospo-
dari, ktefi maji potfebnou mechanizaci.

Co vas vedlo k tomu, Ze hospodafite
ekologicky?

Hospodafime tak, abychom vypéstky
anaSe vyrobky radi sami konzumovali,
a radi je nabizeli i dalSim lidem. Zakladem
je, ze jsou zdravé, prospésné a s minimal-
ni zatézi pro nase télo i pro Z-zemi.
Ekologické hospodareni je pro nas
pfirozené.

mych rodi€d, podobné jako mnohych
vrstevnikl, hospodafili, a i mi rodice pés-
tovali zeleninu, tak se ta linie obdélavani
zeme line.

Manzelka Markéta ma ve svém rodé
také zahradniky, a dnes kloubi svou profe-
si porodni komunitni asistentky s hospo-
dafenim na Statku, a to pfedevsim s cho-
dem susarny a zahrady.

Méli jste néco do vinku, kdyz jste zaci-
nali? Co jste museli dodat a zafidit
treba jinak?

Prfiznavame, ze méli. Zacit hospodafrit
jsme mohli diky zdédéné zemédélské
padé po mych predcich. To nam pfineslo
zemi k obhospodarovani a finance k prvot-
nim investicim — mostarna a su$arna
ovoce. Déle jsme vyuZili i podporu mistni
akéni skupiny na pofizeni ¢asti technolo-

4

Podle webovych stranek vime, ze se
starate o sad, mostujete jablka, susite
bylinky i ovoce a chovate vcely, pro-
vozujete internetovy obchod... Da se to
vSe stihnout? Mate ¢innosti mezi sebe
a manzelku néjak rozdélené?

Dékujeme, Ze vnimate objem c&innosti...
Postupné, i se zvySujicim se objemem
ruéni prace, se ucime organizovat a roz-
délovat, co kdo ma na starost. Primarni
pracovni napor je v sezoné zpracovani
ovoce od zafi do prosince, kdy nam
pomahaji brigadnici. S péstovanim zele-
niny a bylin jsme zjistili, ze je to obdobné
od bfezna do fijna, navic, kdyz sezony se
prekryvaji. Proto jsme vdécni za brigad-
niky a spolupracovniky bé&hem celého
roku. Odpocinku je zasvécen leden a unor.

Provozujete mostarnu a ta slouzi jen
vam nebo i verejnosti?

Mostarna slouzi i jako vefejna, a je k dis-
pozici péstitelim ovoce ze Sirokého okoli.
Jiz druhou sezénu je o mostovani vlast-
nich jablek, pfipadné hrusek, velky zajem.
Zakaznici si ¢ast mostu odebiraji v Cer-
stvém stavu, vétsSina vSak vyuziva moz-
nosti konzervovani mostu pasterizaci (cca
78°C) a plnéni do objemovych oball bag-
in-box (8, 5,10 I), které uchovaji most mini-
malné do dal§i sezény. PInime i do
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sklenénych lahvi o rizném objemu. Stejné
tak, do zminénych obald vyrabime vlastni
mosty.

Kolik véelstev se vam dafi obstarat?
Byly s nimi néjaké problémy?

Ohledné vcel jsme pavodné zacali vée-
lafit s kamaradem René z pohnutky té, ze
vCel ubyva, a je potieba je pomoci udrzet.
Klasicky tak, jak nas kamaradlv predek
vCelafeni ucil. Postupné jsem zjistil, i diky
vCelafskym seminafim, ze je v nasi zemi
prevéeleno, a¢ obecné se udrzuje poveé-
domi o opaku. Vcelstev jsme postupné
z darovanych Ctyfech obstaravali az sed-
mery. Po Uhynu péti ze sedmi vcelstev
vroce 2020 a po nahledu, ze véelstvo
potfebuje urcity prostor v km? pro svou
obzZivu a pestrou stravu pro zdravé preziti,
poskytujeme pfibytek dvéma vcelstvim,
ktera jsme prestali tzv. obstaravat a nase
zasahy jsme minimalizovali. Med, pokud
zbude, bereme az po Velikonocich, po-
dobné jako nasi predci pred cca 100 lety.
Je to v €as, kdy jiz v€ely maji novou obzivu
Z jarnich kvétu a zbyly med z pfedchaze-
jici sezony je k dispozici Clovéku.

Péstujete i biozeleninu, asi k dodav-
kam do bedynek. Predpokladate dos-
tatek odbératelli?

Biozeleninu péstujeme letos druhym
rokem a bude to pfevazné do bedynek. Ve
spolupraci s dalsimi biozemédélci, hos-
podafi v okoli, skladame obsah bio-
bedynek/tasek pro odbératele, jak v bliz-
kém okoli, tak pro dodavky do vétSich
mést. S odbérateli na Jiinsku vytvafime
prvni vztahy.

Jaké zaméry mate do budoucna?

Kazdou sezonou vidime, co by se dalo
zjednodusit, pfipadné, kde by bylo vhodno
ubrat ruéni prace pfi namahavé nebo
opakujici se ¢innosti. Znamena to jak
pofizeni novych, & vyména puvodnich
¢asti technologie na zpracovani ovoce,
nebo pofizeni mechanizace pro obdé-
lavani zeme.

Zamérem je rozSifeni péstovani ovoce
(jablek, hrusek, Svestek a bobulového
ovoce) do miry, ktera poskytne minimalné
2/3 potfebného ovoce pro zpracovani
v sezoné. Dale rozvijet péstovani bylin
a zeleniny. Vlastni Skolka ovocnych stro-
mu s odrlidami vhodnych pro zpracovani
je nasi vizi, podobné jako zajisténi vlast-
niho zdroje energie (elekifiny a tepla)
potfebné pro zpracovani ovoce a zeleniny.
Zamérem je statek s pestrou zakladnou
péstovaného ovoce, bylin a zeleniny,
mozna chov drobného zvifectva, a zpra-
covani sortimentu ovoce a zeleniny. Tak,
aby poskytoval kvalitni potraviny a po-
chutiny pro lidi v okoli a kvalitni obzivu pro
nas a nase spolupracovniky. Prodejna na
nasem ,dvore“ s vyrobky i okolnich hos-
podafl bude oteviena v letoSnim roce.

Redakce Bio dékuje za odpovédi.
FOTO - archiv Statku Cidlina

Socidlni Eodnlk Jasan

Socialni podnik Jasan sazi extenzivni
meze, biokoridory a agrolesnické ekosys-
témy slozené z nejedlych i jedlych stromd,
kefd a bylin, pficemz jsou upfednos-
thovany plvodni staré odrtdy typické pro
tento region. Zelenina a ovoce péstované
socialnim podnikem podléhaji zasadam
ekologického zemédélstvi stejné jako
chov zemédélskych zvirat.

Na facebooku Spjasan piSe Renca:
Dnes jsem poslem dobrych zprav pro
vdechny pojidace bio zeleniny z Brna
a okoli... Konecné se i nas statny strom
Jasan rozhoupal k ¢inu a pfichazi v letodni
sezoné s nabidkou vlastnich KPZ
bedynek! Hura! Pro toho, kdo jesté nezna
Zkratku KPZ jinak, nez jako krabicku
posledni zachrany, Ize obohatit touto
novou védomosti na webu kpzinfo.cz Ve
Zkratce se jedna o vztah mezi farmarem
a pojidacem zeleniny, neboli odbératelem
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Foto z facebooku Spjasan.

na zakladé predplacenych pravidelnych
odbérii Cerstvé sezonni biozeleniny
v nasem pripadé i s trochou bioovoce.
Pojida¢ zaplati na zacatku sezény tzv.
podil farmarova vypéstku, ktery bude
pravidelné jednou za tyden nebo dva ode-
birat, a farmar si bude celou sezénu poji-
dace hyckat pestrou skladbou bedynky
a pozvankami na farmu pro osobni
setkani. Tim dojde pro obé strany k ideal-
nimu spojeni a krajina ekologicky
obhospodarovana zajasa spolu s nami.
Takze kdo chce nejen zdravé jist, ale
také podporit ekologii, lokalnost, osoby
znevyhodnéné na trhu prace, které u nas
pracuji, a vibec dobrou véc zaroven se
svym misnym pupkem, muze objednavat
svdj historicky prvni podil u Jasanu pravé
zde na nasem e-shopu:
shop.spjasan.cz/zeleninove-bedynky
Dékujeme a téSime se na daldi novy
zacatek. (r)
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