Ocenéni pro Nejlepsiho ekologického zemédélce roku se dostane manzelum Rehoikovim

Z PASTVINY NA VLASTNI STUL

I\/\ anzelé Rehoikovi hospodafi v Horni Branné v misté rodinného gruntu z roku

1868, samoziejmé vSe uz v novém provedeni. Chov skotu vSak trva a prekonali
i roky 1948-1989, kdy rodina hospodafila na 2 ha zahumenku. V roce 1990 Jifi
Rehorek prevzal hospodarstvi po svych predcich, pokradoval a rozsifoval zemédél-
skou vyrobu. V roce 2010 se rozhodli pro zménu a dcera pana Jifiho Rehorka —
Ing. Hana Havlova — zalozZila spole¢nost Biofarma Pod Hajkem s.r.0., aby mohla
v roce 2011 odkoupit celé hospodarstvi od svého otce a pokracovat v jeho podnikani

jiz jako pravnicka osoba.

Firmu vlastni dcera, ale tim bijicim srd-
cem hospodarstvi jsou stale manzelé Jifi
a Hana Rehorkovi. Pomahaji jim i dalsi
dvé dcery. Prebirani hospodarstvi od
druzstva nebylo bez obtizi, ale zdafilo se
apo letech zacali hospodafit ekologicky
(od roku 2006). V té dobé jesté k pasouci-
mu se skotu chovali i dojné kravy az do
roku 2010. Obhospodafuji na 56 hektart
vlastnich a 7 pronajatych pastvin, luk
a poli. Péstuji vlastni biopicniny a bioobil-
niny (pSenici, tritikale a oves).

Kravy se pasou spolu s telaty na pastvi-
né na okraji lesa, tzv. chov skotu bez trzni
produkce mléka. Je nutné kazdy den za
nimi zajet, zkontrolovat a zajistit pfisun
vody. ,V pastevni sezoné si kravy a telata
vétSinou vystali s krmnou davku jen
z pastvy. Nékteré jalovicky vybirame pro
dalsi chov, bycky dokrmujeme nebo
prodame jako zastav dalSim zemédél-
ctim,“ fika Jifi Rehofek. Pro uchovani
krmiv postavili velky sklad.
€kohospodareni s agroturistikou

Jedete-li odkudkoliv z vnitrozemi k Re-
hofkovym do Horni Branné a je-li vhodné
pocasi — vysoky tlak a byla chladna noc —
tak vas cekaji nadherné vyhledy na
krkonoSské hrebeny. Z Horni Branne je
z hiebinku nad obci vidét krasné Cerna
hora, do Vrchlabi je to jen skok pres
hfeben s Hajkem a do hlavnich stfedisek
jen o chloupek dal. Proto si Rehorkovic
rodina ,Biofarma Pod Hajkem* pfibrala ke
svéemu zemeédélstvi ekoagroturistiku. Na
okraji Semilska jsou trochu ztraceni, ale
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Pohled na Hijek, po nim? leZ Horni Brannd a ekostatek Rehorkovych.

obec je v centru
Podkrkonosi a muze
nabidnout cyklovyle-
ty nebo trasy na
bézkach a napfiklad
i pamatku na zdejsi
kratky pobyt J. A.
Komenského v mist-
nim zamecku.

PFfi zemédélské
¢innosti a agroturis-
tistickych sluzbach
se pani Hana stala
inzenyrkou ekono-
mie a ziskala i baka-
lafsky titul na CzZU

v Praze v oboru fytotechnika. Je schopnou
ucetni i akreditovanou poradkyni pro
ekologické zemédélstvi, umi poradit
s dotacemi. Jiz v roce 2003 byla zvolena
do cela Regionalniho centra PRO-BIO
Svazu EZ KrkonoSe a PodkrkonoS$i jako
spravkyné. Centrum ma na pét desitek
glent. (Rehotkovym jsme se vénovali
v reportazi v Bio €. 9 /2013.) Dobré zazemi
v restauraci poskytuji Rehorkovi nejen pro
jednani valné hromady RC, ale »

Nové a moderni vybaveni kuchyné.
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také pro kurzy vareni nebo peceni
kvaskového chleba, pro exkurze studentl
a dal$i vzdélavaci seminare pro ekologic-
ké zemédélce. Z uzké spoluprace se
zemeédeélskou Skolou v Podébradech jsme
pfinesli reportaz v Bio €. 11/2017. Podpo-
rujl’ také projekt ,Skutec¢né zdrava Skola“.

Rehorkovi zacali provozovat agroturis-
tiku, jesté v dobé, kdy dojili kravy a méli od
nich vyborné biomléko. Nabizeji dlou-
hodobé kvalitni ubytovani a stravovani
v aredlu ekologické farmy. Bydli se jak ve
velké rekreaéni chalupé, tak v péti loz-
nicich v penzionu s restauraci, ktery vybu-
dovali v roce 2015. V investicich jim po-
mohly evropské fondy — ziskali granty pro
zlepSeni ubytovacich sluzeb i pro zlepSeni
wellfare chovu zvifat. Za stohy papird,
razitek a potvrzeni je velky kus prace —
sklad, staj, a naposledy ekojatka s vlast-
nim zpracovanim produkce. Pro turisty
pribyla restaurace s kuchyni, nové pokoje,
détské hfisté, vifivka i vyhfivany bazén ¢i
pujéovna kol. Ubytované hosty zde chova-
ji jako v bavince.

€kologické hospodareni
prospiva prirodé

U Rehotk védi, Ze biodiverzita plodin je
vzdy dobrym predpokladem pro ekologic-
ké hospodareni. Vysokym piinosem pro
diverzitu plodin je vicelety osev postup.
Dobré je vyuzivani krajovych odrud, vhod-
nych do danych podminek, spolu se
stfidanim jafin a ozimu. Nejvyssi diverzity
je dosazeno v ekologickém zpuUsobu
hospodareni pfi péti a viceletém osevnim
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Z kurzu peceni kvaskového chleba.

e-bio O £/2020

postupu. Také je dulezité v hospodarstvi
uchovavat pfirozené struktury — meze,
kfoviny a podobné — jako zivotni prostor
pro hmyz a drobna zvifata.

Jako zelenou perlu maji Rehorkovi ve
vlastnictvi lesni loucku, kde se vyskytuje
chrastal polni a chranény vstava¢ osma-
hly. Je to jedno ze dvou mist v republice.
Péci malickému uzemi vénuji spolu s pra-
covniky KRNAPu.

Soucasnost je spojena

s produkci ze dvora

U Rehotktl se nestoji dlouho na jednom
misté... K potfebé vystavby jatek a vlastni-
mu zpracovani biomasa nam pani Ing. Hana
Rehorkova sdélila posledni novinky.

»,P0 dlouhych uvahach a srovnavani
vSech pro i proti cela nase rodina dosla
k zavéru, ze pokud chceme zhodnotit nasi
produkci skute¢né BIO, pak musime mit
kone¢ny produkt — tedy biopotravinu pro
spotrebitele, nikoli pouze surovinu pro
konvenéniho feznika. Proto jsme se roz-
hodli k celkem odvaznému kroku — pro
vystavbu malych faremnich jatek s bou-
rarnou a vyrobnou hovézich specialit.
Samoziejmé — vSe v kvalité bio.

V roce 2017 jsme vyfizovali stavebni
povoleni, v prabéhu roku 2018 byla malo-
faremni jatka postavena. DalSich devét
meésicu trvalo vyfizeni administrativy, =
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Krkonose originalni
produkt

PRODUKT Z MiSTNiCH SUROVIN

Maso, pouzité na vyrobu hovézich
specialit, jsou 100% mistni suroviny.
Je to maso skotu, ktery se narodil,
vyrostl, byl porazen a rozbouran
v katastru obce Horni Branna a Ji-
lemnice. Prisady, které se na ochu-
ceni hovézich specialit pouzivaji, jsou
nakupovany od dalSich dodavateld.
Mezi tzv. cizokrajné prisady patii nék-
teré druhy pouzitého koreni — pepr,
paprika, kardamon. Dale je pouzivana
stl, ktera také neni mistni surovinou.
VSechny tyto nakupované suroviny
jsou ale jiz davno tradi¢nimi pfisadami
pouzivanymi do mistnich uzenarskych
vyrobkil. Procento téchto pfisad:
kofeni — max. 3 %, stl — max. 3 %.
Tedy celkem maximalné 6 % jinych
prisad nez mistnich.

RUCNI, REMESLNA NEBO DUSEVNi
PRACE

Vyrobky jsou vyrabény v mensi
rukodélné dilné — pfimo na farmé.
Kazdy kousek vyrobku (parku, sala-
mu, Sunky), projde pfi vyrobé néko-
likrat rukama jejich vyrobcl — rodin-
nych prislusnikii farmy (rozbourani
masa, roztfidéni do kategorii, soleni,
kofenéni, michani, na-
razeni do strev, véSeni na
udirenské htlky, chlazeni,
baleni, distribuce).



Mirka Vecko
Zvýraznění


aby stavba mohla byt zkolaudovana
a schvélena krajskou veterinamni spravou.
Od podzimu loriského roku tedy mlzeme
porazet nase zvifata pfimo na farmé. Je to
velmi pfinosné pro nas i pro zvifata. Zvi-
fata neprochazeji pred porazkou zadnou
stresovou situaci a my citime, ze se
chovame ke zviratim tak, jak je to sprav-
né. Zvife se u nas na farmé narodi, zZije
a roste na okolnich pastvinach a nakonec
je v arealu farmy humannim a bezstre-
sovym zplsobem porazeno.

Maso takto porazenych zvifat vykazuje
nejlepsi kvalitativni i chutové parametry.
Soucasti jatek jsou zraci komory, kde
dochazi k tzv. suchému zrani masa. Je to
proces, pfi kterém jsou casti zvifete
uloZzeny bez ochranného obalu pfi nizké
teploté po dobu od tfi do péti tydnd.
Béhem této doby dochazi k pfirozenym
enzymatickym a biochemickym procesiim,
které maji za nasledek zkfehceni a zlep-
Seni chuti masa. Spravné pouze toto maso
Ize oznactit jako ,vyzralé hovézi“. Vyzralé
maso balime do vakua a prodavame
pfimému spotfebiteli.

V soucasné dob& mame jiz vybavenou
vyrobnu hovézich specialit. Pravé probiha
schvalovaci proces na vyrobu a prodej
hovézich biouzenin — fermentované
salamy a klobasy, trvanlivé salamy, mékké
parky. Specialitou je nase hovézi Sunka.
V8echny vyrobky jsou v kvalité bio a pouze

z naSeho hovéziho biomasa — bez pfi-
davku veprového.

Krom certifikace BIO jsme na nase maso
i hovézi speciality ziskali -certifikaci
~KrkonoSe, originalni produkt®. Je to pravé
z dlivodu, Ze vyrobky splfiuji tzv. podminky
jedinecnosti: jde o tradi¢ni krkonoSsky
vyrobek, je vyroben z mistnich surovin,
jeho vyroba je pfevazné ruéni a ma nad-
standardni kvalitativni znaky — tedy certi-
fikaci BIO."

Hrnec do spravnych rukou

Rozvoj Biofarmy Pod Hajkem je tedy
opravdu Uctyhodny. Proto si ekohospo-
darstvi vybrala spravni rada Nadacéniho
fondu BartakGv hrnec k ocenéni.
O soboté 23. kvétna by méla predat
Bartakav hrnec se ,zlataky“ a titul Nejlepsi
ekozemédélec roku pfimo v Horni Branné
(€. 117). Rehorkovi si Hrnec stoprocentné
zaslouzi. PRO-BIO Svaz EZ jisté pfipoji
také ocenéni Sedlak roku. Pfi akci bude
vefejnost mit pfileZitost ochutnat jejich
regionalni speciality pfipravené pfimo na
ekostatku. Vime, ze je situace s pandemii
koronaviru Covid-19 nepfedvidatelna,
takze datum neni jisté. Sledujte proto
weby RC Svazu PRO-BIO Krkonose
a Podkrkonosi i asopisu Bio.

Mirka Vohralikova
FOTO - archiv Rehorkovych

Hana Rehorkové réda vafi, proto kurzy
vafeni a pec¢eni kvaskového chleba jsou pro
ni potésenim.

Na zvyseni sobéstacnosti dostanou zemedeélci
a potravindfi navic 4,3 miliardy korun, rozhodla vidda

Celkem az 4,3 miliardy korun navic
z rozpoctové rezervy statu dostanou na
pomoc se zvladnutim soucasné krize
cesti zemeédélci a producenti potravin.
Rozhodla o tom vlada. Penize, které
budou moci primarné cerpat malé
a stfedni podniky, maji pFedevsim
zvySit sobéstacnost Ceské republiky
a snizit jeji zavislost na dovozech.
Mensi éast prostredkll pujde také na
boj proti karovci.

LHlavnim smyslem nami navrZzenych
opatreni je zajisténi potravinové sobés-
tacnosti nasich obyvatel a podstatné
navys$eni vyrobnich kapacit potravinar-
ského pradmyslu. V soucasné krizové si-
tuaci se jesté vice ukazuje zasadni vyz-
nam tuzemského zemédélstvi a potravi-
narstvi,“ rekl ministr zemédélstvi Miroslav
Toman.

Vlada odsouhlasila navy$eni rozpoctu
na Program rozvoje venkova o 3,3 mil-
iardy korun. VétSina penéz, celkem 2,3
miliardy korun, by méla jit na investice do
zemédélskych podnikd. Sest set miliona
korun dostanou zemédélci na zlepSeni
zivotnich podminek zvifat, zbylych 400
miliond korun dostanou lesnici na pofizeni
techniky pro boj s kirovcem.

O 1 miliardu korun vlada svym rozhod-
nutim posilila také rozpocet Podpurného
a garan¢niho rolnického a lesnického
fondu (PGRLF). V ramci stavajicich pro-
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grami PGRLF refunduje cast predep-
sanych Urokd z komer€nich Gvérd. Jde
zejména o investicni Uveéry, v jejichz ramci
komer€ni banky financuji investiéni Cin-
nost zemédélskych podnikatelll a pod-
nikatell v oblasti lesnictvi.

,Chceme maximalné vyjit vstfic nasim
klientim v této krizové dobé. Jejich
poZadavky budeme individualné posuzo-
vat, abychom jim pomohli co mozna
nejvice eliminovat negativni dopady na
jejich podnikani,” uvedl predseda pred-
stavenstva PGRLF Vladimir Eck.

Fond bude v odivodnénych pfipadech
akceptovat odlozeni splatek u stavajicich
komerénich Gvérl. Bude tedy poskytovat
urokovou podporu i na splatkach, které
budou na zakladé ujednani mezi Uvérujici
bankou a klientem PGRLF odlozeny opro-
ti pvodnimu splatkovému kalendari, a to
pfi dodrzeni maximalnich Ihat uvedenych
v pravidlech programu.

V pfipadé uavérh poskytnutych pFimo
spole¢nosti PGRLF Ize zadat o uvolnéni Ci
snizeni zastav penéznich vkladl, které
nyni slouzi jako zajisténi poskytnutych
uvérd. Bude umoznén i odklad splatek
jistiny uvéra poskytnutych PGRLF, a to
vzdy na zakladé individualniho posouzeni.

Vojtéch Bily,
tiskovy mluvéi MZe

Kratky film o biodynamickém
péstovani vina

Novy filmovy pocin o péstovani vinné
révy biodynamickym zplisobem s cer-
tifikaci DEMETER v Kutné Hoie na

vinicich Lukase Rudolfského.
Film lIze Sifit dale.

Jan Rehak
Vino bioDYNAMICKY
https://lyoutu.be/qsZSWTaémyo
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