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,Hlavnim cilem zmény je usnadnit
orientaci zakazniku jak na webu, tak mezi
nasimi produktovymi znackami. Nové
webové stranky nesou moderni lehky
design a jsou prehlednéjsi. Novy e-shop,
umozZriuje praktické vyhledavani produk-
ta podle specialnich poZadavki na vyzivu
i podle alergend, “ vysvétluje Ing. Barbora
Hernychova z marketingového oddéleni
PROBIO.

,V soucasné dobé jsme v procesu
zmeény designu produktovych obalti. Po 25
letech zacneme komunikovat PROBIO
i jako znaCku nasich vyrobkud. Nova pro-
duktova fada PROBIO nahradi postupné
soucasnou fadu BIOHARMONIE,“ dodava
Barbora Hernychova.

Do nové vizualni identity firmy se promita
jeji propojeni s pfirodou a zivotnim
prostfedim. ,Lidé si malo uvédomuji, Ze

biopotraviny a ekologické zemédélstvi
jsou cestou k ochrané Krajiny, podporuji
rozmanitost v pfirodé a nezahlcuji ji

zbyte¢nou chemii,“ doplfiuje Barbora
Hernychova.

Spole¢nost PROBIO je prvnim ¢eskym
vyrobcem biopotravin. Hospodafi na dvou
vlastnich ekologickych farmach, provozuje
tfi mlyny na biomouky a v nabidce ma
v souCasné dobé prfes 1 500 produktu
v kvalité bio.

www.probio.cz
www.nhasebiofarma.cz
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RECEPTY Z POD SNEZNIKU

POLEVKA MINESTRONE
s CERVENOU PSENIC

Vegetarianské
Doba pfipravy 50-60 minut, pocCet porci 6

s 80 g cervené pSenice NaSe hiofarma
(pfedem uvarenou)

s 2 IZice extra panenského olivového oleje
Biolinie

s 1/2 IZicky kminu Sonnentor a siil

s 1 konzerva sekanych rajcat Biolinie

s 80 g tervené ¢ocky Bioharmonie

sk 2 kostky zeleninového bujénu Biolinie

s asi 2,5 | vody neho vyvaru

# 1 cibule a 100 g Zampionii

s 2 papriky a 1 mrkev

s 1 ¢ervena fepa a 1 celer

s 3 strouzky Gesneku a 1 1Zicka tymianu

¢ 1/4 Izicky Eerného pepie

s Cerstvé bylinky na dochuceni

e-bio O 1/2018

Ve vétsSim hrnci osmahnéte na olivovém
oleji Gervenou pSenici — ziska tim ofiskovou
prichut. Pfidejte nakrajenou cibuli a restu-
jte, dokud nezezlatne. Pfimichejte nakra-
jené houby, papriku, mrkev, celer, fepu a
spole¢né duste asi 10 minut. Pfidejte Ces-
nek, tymian, kmin, pepf a nechte nékolik
minut smés provonét kofenim. Zalijte
vodou, pfidejte rajcata, cervenou cEocku,
zeleninovy bujén, vée poradné promichejte
a privedte k varu. Snizte teplotu, pfikryjte a
vaite, dokud ¢oCka a pSenice nezméknou
(asi 30 minut).

Ziskate velmi sytou a vyvazenou
polévku. Podaveijte posypané strouhanym
parmezanem ¢&i Cerstvymi bylinkami.

STREDOMORSKY KUSKUS

Vegetarianské
Doba pripravy: 45 min, pocet porci: 4

¢ 250 g celozrnného kuskusu Bioharmonie
¢ 100 g uvarené cizrny Bioharmonie
s 200 g seitanu

sk extra panensky olivovy oleje Biolinie
¢ 3 nakrajené cibule

¢ 1 ¢ervena a jedna zelena paprika

* 2 cukety

#* 1 lilek

* 2 rajcata

* mrkev

sk hrst petrzelky

s 3 strouzky cesneku

sk tamari sojova omacka
sk mofrska sl

sk pep¥ Sonnentor

sk curry Sonnentor

sk kmin Sonnentor

sk bobkovy list Sonnentor
sk tymian Sonnentor

Kuskus pfipravte dle navodu na obalu.
Zeleninu ocCistéte a nakrajejte na velké
kousky. Cibuli a mrkev osmahnéte na
olivovém oleji a pfidejte vodu, petrzelku a
kofeni, spole¢né poduste. Po 10 minutach
pfidejte obé& papriky a lilek a o néco
pozdéji také cukety a rajéata. Mezitim
opecte kousky seitanu na troSe oleje a
dochutte tamari sojovou omackou, pfide-
jte cizrnu a chvili duste. Servirujte s
kuskusem.

wwuw.probio.cz
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