lnovativnhé a mezindrodné

kupina ekologickych zemédélcti z RC PRO-BIO Krkonose a Podkrkonosi se vy-

dala v souvislosti s projektem ,,Regionalni prenos informaci“ na exkurzi do
Stiedni zemédélské Skoly a Stfedni odborné Skoly v Podébradech, kde se vzdéla-
vaji mladi lidé pro ¢innost v zemédélstvi — jsou to obory agropodnikani a veter-
inarstvi. Pak tu studenti mohou navstévovat obor verejnopravni ¢innost a prirodo-
védné lyceum. Skola se tak pini studenty bez problémdi.

U Skoly jsou pozemky ekologicky vedené
zahrady, chov nékolika druht zvifat — ov-
ce, kiin, kozy, slepice a nékolik plemen
kralik(i — stoji zde budovy pro né i prosto-
ry pro techniku. Skola ma k dispozici také
velky Skolni statek, kde kromé nacviku pé-
¢e o zvifata — dojnice, telata,ovce bycky
a prasata — si zde studenti mohou levné
ustdjit vlastni koné. Ke Skolnimu statku ta-
ké nalezi 250 ha zemédélské pudy, kde si
studenti procviCuji praci s mechanizaci
a dalsi dovednosti. Skola byla jmenovana
ministrem zemédélstvi CR Centrem od-
borné pfipravy. Poskytuje kurzy pro zemé-
délskou verejnost.

Skolni ekozahrada

Projekt Skolni ekologicka zahrada — Ziva
laboratof zanechal za sebou zrevitalizova-
né plochy Skolni zahrady s nau¢nou stez-
kou se zastavenimi, nové vysazené stro-
my, vybudovéana byla moderni multime-
dialni pfirodovédna laboratof, k niz patfi
drobnochovy zvifat, uéebna v pfirode,
uCebna praktického vyu€ovani s novym
hygienickym zafizenim a Satnou. Vznikl
tak moderni celek pro vyuku principd eko-
logického zemédélstvi v praxi. Zahrada
slouzi zakum i uciteldm Skoly mimo jiné ja-
ko pfirodni laboratof pro vyuku pfirodo-
védnych a ekologickych predmétt. Ve
venkovni u¢ebné uci tfeba i anglictinu, vy-
uziva se také pro rlizné akce pro verej-
nost, pfiméstské tabory a podobné. V eko-
logické zahradé se zpracovava bioodpad
na kompost.

Na tyto aktivity, které zfejmé zachranily
existenci volného pozemku u skoly, nava-
zal mezinarodni projekt ,Produkce

biopotravin ve 8kole pro udrzitelnost
a zdravi budoucich generaci®. Pod penézi
z Evropské unie a dotacniho titulu Eras-
mus se kontaktuji Skoly z Ceske republiky,
Turecka, Svédska a Rumunska, vzajemné

se navstévuji a predavaji zkusenosti. Ci-
lem projektu je poukazat na vyznam eko-
logického a trvale udrzitelného zemé-
délstvi pro zdravi nasi i nasledujici popula-
ce. Partnerské Skoly nejsou zamérfené na
zemeédélské vzdélani, a proto je velkym
pfinosem seznamit ucastniky projektu i Si-
rokou vefejnost s moznostmi kvalitni pro-
dukce potravin.

Da se fici, ze témito aktivitami stoji ucite-
Ié odbornych pfedmétd a praxe, manzelé
Pavel a Michaela Znaminkovi a Skola se
stala ¢lenem PRO-BIO Svazu ekologic-

ckozemedelstvi

kych zemédélcl. Aredlem provadéla ze-
médélce Ing. Michaela Znaminkova a s
manzelem priblizili svym kolegim ekolo-
gickym zemédélcim Cc&innosti, které ve
Skole maji.

Na chvili zase ve skole

Ekozemédélci si prohlédli budovu Skoly
i nékteré odborné ucebny (pocitacovou,
veterinarni, chemickou laboratof, biolog-
ickou laboratof i chovatelsky kabinet
s exotickymi zvifaty (leguan, chameleoni,
agamy, hadi a podobné...) — a mozna se
na chvili vratili do Skolnich let. Budova
a Skola ucici od zalozeni studenty praci
v zemédélstvi bude mit za dva roky sto let.
Studenti jsou vS8ak mladi a néktefi hodné
Sikovni. Ziskali napfiklad pfedni mista

v soutéZi pfipravy zvifat na vystavu
a aukce — predvedli se pfi zemédélskych
vystavach v Lysé n. L., dokonce i v Pafizi
se umistili v ¢ele mezinarodni soutéze
mladych bonitérd. Také jsou tu Sikovni stu-
denti, ktefi umi z nadojeného miéka ze
Skolniho statku pfipravit chutné syry — sou-
¢ast jednoho z pfedméta.

Biozelenina v jidelnicku

Zeleninu a byliny zde péstuji ekologicky,
ale nemaji na né certifikaci, pro maly roz-
sah se administrativa nevyplati — poradila
Ing. Hana Rehoikova, spravkyné regional-
niho centra. Zeleninu zkousSeli nabidnout
Skolni jidelné, ale jen s ¢asteCnym Uspé-
chem. Usporadali vsak festival dikuvzda-
ni, kde si studenti i vefejnost mohli ochut-
nat jidla pfipravena z biozeleniny. (fcb
Garden Food Festival — oslava dikuvzda-
ni). Z té nejCerstvéjsi, jakou mohli mit.
Mozna by se méli rodiCe zapoijit do projek-
tu Skute€né zdravé Skola a kucharky a ku-
chare presvédcit, aby vafrili zdravéji. Zvlas-
t&, maji-li zdroj zeleniny pfimo pod okny.

Na pozemcich péstuji také. Letos se
v bramborach rozsifila mandelinka, ale na-
konec nad ni zvitézili s ekologickym
olejnatym prostfedkem. Sazeli v kvétnu
a sklizeji uz z druhé sadby. Dale byly jes-
té v fijnu k vidéni velké mangoldy, topi-
nambury, hraSek, dyné, papriky =

Ing. Michaela Znaminkova a Ing. Pavel
Znaminko
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i melouny. Zelenina si hovi v sousedstvi
s bylinami, napf. mésickem, slézem a dal-
§imi druhy.

Chov véel u Skoly zalozili vioni. Vybaveni
Ul dostali od jednoho chovatele véel. Stu-
denti se k péci o né také nasli. Letos obdr-
Zela Skola novou techniku k praci na po-
zemcich — Caste¢né podporenou z kraj-
skych prostfedkti — i novy traktor. Vse
slouzi k ziskavani praktickych dovednosti
studentd..

Kdopak nam ji postavi...

Mozna pravé proto, aby zaci mohli
ochutnavat a vyuzit biozeleninu ze zahra-
dy Castéji, byl vypracovan projekt ,Zahra-
da vzdélava a informuje” a mohla byt po-
stavena venkovni pec. Vybudoval ji ucitel
Ing. Pavel Znaminko pfevazné ve volném
Case, zapojil i studenty.

Pec je postavena z cihel Samotek, na po-
vrchu kryta hlinénou omitkou. Samotky
jsou polozeny na betonové desce s arma-
turou, lepeny kamnarskou maltou a hli-
nou. Dno pece je sestaveno nasucho na
zasypu z pisku. Obezdivka ze Samotek je
obsypana izola¢ni vrstvou a na ni pfijde ji-
lova omitka — pec jesté neni zcela hotova.

Teply vzduch zde v otvorech koluje dvak-
rat kolem rozpaleného prostoru, nez je od-
veden ven. Prostor pro peceni ma 70
x 110 cm a vySku 30 cm. Dvé az tfi hodiny

Cast $kolni zahrady a nové objekty letni uéebny a budovy zazemi praktické vyuky.

se musi roztapét na pfislusnou
teplotu kolem 300 °C. Peceni
chleba teprve zkouseji, podle
slov Ing. Znaminka pekli teprve
Ctyfikrat. Pro déti z tabort bude
peceni v peci jisté neobvyklym
zazitkem a péknou zkuSenosti.

Ekozemédélci méli moznost
ochutnat upe€enou zeleninu
(dyné, ¢ervenou fepu, brambory
a bylinky) s ¢erstvym pSeni¢no-
zitnym chlebem (3 hrnky mouky,
1,5 hrnku vody, 2,5 IziCky soli,
drozdi a kofeni — na jeden pe-
cen, lépe je nechat tésto vyzrat
pfes noc v chladni¢ce). Chléb si-
ce nevypadal tak vabné jako
z pekarstvi, ale byl opravdu vo-
flavy a chutny i bez rGznych
zlepSovadel a kypfi¢u... Doplnily
jej placky s bylinkami.

V programu Skoly sice samo-
statny obor ekologicky zemé&dé-
lec neni, ale ponéti o tom zplso-
bu nekonvenéniho pfistupu pfi
péstovani plodin studenti dosta-
nou pravé v ekologické zahradé.
Aktivity Skoly jsou obdivuhodné,
zifejmé i pro né ma Skola dobrou
povést a zaci v ni neschazeji.

Miroslava Vohralikova




Babi Iéto ve znameni
ekologické produkce
a zpracovani

K projektu Organic food production in
schools for sustainability and healthy future
generations (1.9.2016 — 31. 8. 2018) pisi
na webovych strankach Skoly www.szes.cz:

V soucasné dobé industrializované spo-
le€nosti chceme poukazat na vyznam eko-
logického a trvale udrzitelného zemédélstvi
pro zdravi nasi i nasledujici populace.
Partnerské Skoly nejsou zamérené na
zemédélské vzdélani, a proto je velkym
pfinosem seznamit UcCastniky projektu
i Sirokou verfejnost s moznostmi kvalitni
produkce potravin. | pro naSe zaky je
mnohdy velmi nové a zajimavé seznamit
se s jinym pohledem na zemédélstvi a pro-
dukci potravin.

@ Projekt zaméfeny na udrzitelné zemé-
délstvi a zdravé stravovani ve Skolach po-
kraGoval podzimnimi aktivitami. UCitelé
z partnerskych Skol se setkali ve Svédském
mésté UMEA, kde se zabyvali prikladem
moznosti zdravého stravovani ve Svédsku
a navstivili nékteré ekologické farmy.

® Na nasi Skole v zafi pfipravili ucitelé
odborného vycviku a zaci hotelové Skoly
a SOU v Podébradech ukazky zpracova-
ni produkce z nasi Skolni zahrady. Mohli
jsme ochutnat napfiklad vybornou dyrio-
vou a mangoldovou polévku, roladu z er-
vene fepy, tatarak z brambor, grantinova-
né brambory, rGzné druhy salatd i napoj.
Recepty i vice informaci o festivalu, na
kterém tato akce probéhla, si mizete na-
jit na fcb strankach

https://www.facebook.com/Garden-Food-
Festival-oslava-d%C3%ADkuvzd%C3%A1n%
(3%AD-311578569316190/

® V zavéru zari vycestovali Ctyfi zaci
a dva ucitelé do Rumunska. Na Skole ve
Valisoare se ucili, jak sazet podzimni cibu-
loviny, pfipravit pldu. Probéhl zde také
workshop na téma zdrava svacinka.
V ramci exkurzi navstivili zemédélskou
Skolu i pozemky agronomické fakulty vy-
soké Skoly, vidéli finalni zpracovani ekolo-
gickych produktt a poznali néktera histo-
ricka mista Rumunska.

@ Jednotlivé aktivity projektu budou pro-
bihat az do konce Skolniho roku a vy-
vrcholi v kvétnu navstévou vsech partne-
rd na nasi Skole.

Partnefiv projektu

Mehmetcik Anadolu Lisesi — Corum —Turkey

Boronova Suphi Koyuncuoglu Anadolu Lisesi

= lzmir - Turkey

Scoala Gimnaziala Valisoara — VValisoara — Romania

NTI Gymnasiet Umea — Umea - Sweden

Ing. Michaela Znaminkova

Informace o projektu muzete sledovat
zde:  https://www.facebook.com/Erasmus
OrganicFoodProductionSchools/

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union
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Z bulletinu ZPRAVY ministerstva zem&délstvi

EKOFARMY SKLIZ€JI USPECH

podilu ekologicky obhospodaro-

\/ vanych ploch patfi CR mezi evrop-

skymi zemémi Ctvrta pozice. Pred

nami je jenom Rakousko, Estonsko
a Svédsko.

Mame radost z dynamického rozvoje
ekologického zemédélstvi. Jenom od
zaCatku letoSniho roku vzrostl pocet
vyrobcl biopotravin o 38 subjektd na
celkovych 645 vyrobcu, pocet ekologic-
kych zemédélc o 141 subjektd na
soucasnych 4 412. Celkova vyméra eko-
logicky obhospodafované puady dlou-
hodobé nartsta, v roce 2016 na 12,03 %
celkového zemédélského padniho fondu
(z 11,79% v roce 2015).

Celkovy obrat obchodu s biopotravinami
v CR &eskych subjektti (véetné vyvozu)
kazdoro¢né narlsta. V roce 2015 stoupl
oproti roku 2014 o 11% na 3,73 miliardy
korun. Z toho spotteba biopotravin v CR
(v€etné dovozu) €inila 2,25 miliardy K&.

Pramérna ro¢ni spotfeba biopotravin na
obyvatele a rok vzrostla v roce 2015 na
213 K& (v roce 2014 to bylo 191 K¢),
vzrostl i podil biopotravin na celkové
spotfebé potravin a napoju, ktery cinil
0,87% (v roce 2014 to bylo 0,72 %).

Ekologické zemédélstvi podporujeme
fadou nastroji. V ramci Programu rozvoje
venkova na obdobi 2014-2020 ma
samostatné opatreni, jeho cilem je prede-
vS§im prevence degradace pldy, zvySeni
druhové rliznorodosti ¢i ekologické stabili-
ty. Ekologicti zemédélci dostavaji rovnéz
pfi plnéni danych podminek platby na
plochu, napf. na ovocné sady, zeleninu Ci

Nova zemédélska technika ve SZe$ a SOS v Podébradech.

ostatni plodiny na orné pudé. V roce
2016 jsme na podporu ekologického
zemédélstvi vyplatili pfiblizné 1,27 miliardy
korun.

Geneticky modifikovanou kukufici letos
v Cesku nikdo pole neosel. Loni klesly
meziro¢né plochy o 92 % na 75 hektaru.

Obdobna situace je v ostatnich
statechEvropské unie, kde plochy s
geneticky modifikovanymi plodinami stag-
nuji nebo klesaji. V mimoevropskych
zemich jsou tyto plodiny naopak vyznam-
nou slozkou zemédélské vyroby.

Péstovani GMO kukufice v Ceské

republice

ROK PLOCHA POCET

(HA) PESTITELU
2005 150 51
2006 1290 82
2007 5000 126
2008 8 380 167
2009 6 480 121
2010 4680 82
2011 5090 64
2012 3050 41
2013 2 560 31
2014 1754 18
2015 997 1
2016 75 1
2017 0 0
ZDROJ:

http://eagri.cz/public/web/file/549196/Zpravy
_z MZe_09_2017
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