NARODNI ZEMEDELSKE MUZEUM V PRAZE OZIJE

Cv tyFi farmy v riznych koutech CR jiz

rodinam s détmi ukazaly, jak vypa-
da zivot na venkové, jak se vyrabi po-
traviny a co to obnasi byt farmarem.
Letosni sérii Farmarskych slavnosti
pro rodiny s détmi zakon¢i akce v Na-
rodnim zemédélském muzeu v Praze
24, zafi.

Za posledni rok se toho v muzeu hodné
zmeénilo. V Praze otevreli dalSi nové expo-
zice, jako jsou interaktivni Rybarstvi, La-
boratof ticha a od ¢ervna recykLES — P¥i-
béhy lesnich svét.

Tato zazitkova vystava byla oteviena

dl a semen lesnich drevin,
v rytmu vécného kolobé-
hu.

Dalsi expozice Rybar-
stvi je prvni z celkem tfi-
nacti novych expozic, kte-
ré muzeum pfipravuje
a planuje otevfit do roku
2020. Laboratof ticha je
exponat, ktery byl do mu-
zea prevezen pfimo z Mi-
lana, kde uchvacoval na-
vstévniky ¢eského pavilo-
nu EXPO 2015.

17. Cervna 2016 umélec-
kym spolkem ,mamapapa“
jako pokracovani Uspésné
série expozice s lesni té-
matikou. Navstévnici proziji
cestu lesnimi svéty, v les-
nim orloji zazni zvuky les-
nich seminek padajicich
z Urodné koruny bajného
stromu. Poté se vypravi
s vypravéci na hravou pout
do mist, kde tajemné sily
vydavaji své vlastni pokyny
energii celého lesniho své-

ta, uchované v obalech plo-

a dvorku Narodniho zemédélského muzea v Praze se s Pavilou Mom¢ilovou

uskutecnily ¢tyfi workshopové ¢tvrtky (Eervenec az srpen) k Mezinarodnimu
roku lusténin. Pfednasky s tématy: soja a séjové produkty, cizrna, €ocka a fazo-
le. Publikum se dozvédélo vzdy vSe o dané lusténiné — slozeni, prospésnost, ra-
dy k vareni, rady pro konzumaci lusténin détmi a obdrzelo recepty.

,Pri workshopu probihala bohata ochut-
navka pro zucastnéné. Vzdy jsem pripra-
vila asi osm pokrm( podle svych receptt.
Publikum bylo velmi Siroké, od déti 2—6
let, pres vétsi, jejich maminky ¢&i rodice,
dokonce se zajimali i muzi stfedniho véku
a Zeny celé vékové Skaly. Vsichni
ochutnavali a chvalili, bylo videt, ze kdyz
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se umi lusténiny pripravit, chutnaji véem,”
sdéluje Pavla Momcilova po akci.
Sedlacké ctvrtky byly pfipraveny v obdo-
bi préazdnin na dvorku Néarodniho zemé-
délského muzea ve velmi pfijemném pro-
stfedi. Jsou tam lavicky, lou¢ky, podium,
dvorecCek se zvifatky i stanek s rychlym
obcerstvenim... Po€asi az na jeden Ctvr-

I na slavnosti v muzeu je pro déti pfipra-
vena spousta her a kviz o farmareni
a dospéli si budou moci nakoupit na tra-
diénim farmarském trhu a ochutnat vy-
sledky kucharské show. Navstévnici si le-
tos naposledy mohou vyzkousSet své do-
vednosti na simulatoru dojeni kravy i jiz-
dy na bykovi. Ceké na vas spousta zaba-
vy, kvalitni potraviny i drobna hospodar-
ska zvifata. Nevahejte tedy a pfijdte si
i s rodinou uzit bajeénou sobotu do Na-
rodniho zemédélského muzea.

Vice na

www.farmarskeslavnosti.cz

tek nam pralo. Vzdy k veceru vystupovala
irska kapela Naked Professors, nebo bylo
manaskové divadlo pro déti (o zeleninach
a jejich skudcich) a promitani filmu venku.
Hlavni poradatelkou této akce byla Jana
Jandova NZM Praha 7 a téméf vzdy se
pfisel podivat i feditel muzea Ing. Jifi

Houdek.
~,Méla jsem k dispozici vzorky vSech lus-
ténin od Coultry Life, a také tam mél pane-
ly Gengel a jednou se rozdavala seminka
hrachu Heizlarova. Podle mého nazoru to
byla opravdu vydarena akce. Na akci pri-
Slo az 50 lidi véetné déti a nakonec litova-
li, Ze workshopy a ochutnavky uz konci.
Pro mne, jako organizatorku kucharské
akce to bylo dosti namahavé, ale i
poucné. Od pondéli vecer do Ctvrtku jsem
nakoupila potraviny, obstarala jednorazo-
vé nadobi, pak uvafila, a pfed akci bylo
tfeba vse naloZit a odvézt. Tésné pred ak-
ci namazat pomazanky, dovarit tepla jidla,
naaranZovat, aby vse pékné vypadalo
a mélo droven,“sdéluje své zazitky autor-
ka kucharskych publikaci a dodava: ,Ji-
nak mne hodné potésilo, Ze méli lidé
o lusténiny opravdu zajem. Nejvice mne
prekvapilo, Ze ty malé déti i muZzi si chodi-
li stale pfidavat a chutnalo jim. Nebyli to li-
dé, ktefi by se prisli zadarmo najist. Pri-
tomné maminky se také divily, Ze lusténi-
ny u déti tak zabraly...” (vha, pm)
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