BIOFACH nabizi ,,COOK AND TALK“ jako misto pro setkani
profesionalnich kuchaft vaficich z bioproduktt

Zazitkové svéty OLIVOVY OLEJ, VEGAN a VINO se zaméfu-
ji na trh stravovani mimo domov

Planovani akci pro BIOFACH a VIVANESS online

Mistem setkani a skvélou adresou pro profesionalni kucha-
fe, ktefi maji blizko k bioproduktiim, bude ve dnech 10.-13.
unora BIOFACH, vudCi svétovy veletrh biopotravin. Ve zviastni
show cook and talk objevi odborni navstévnici (jen s Zivnostenskym

listem ¢i za firmu) nejnové;jSi bioprodukty pro gastronomii a spolec¢-
né stravovani a nechaji se inspirovat prezentovanymi trendy.

Zazitkové svéty OLIVOVY OLEJ, VEGAN a VINO pieklenou most
ke stravovani mimo domov a spole¢nému stravovani, aby vystavova-
teldm a navstévnikam veletrhu poskytly dalsi vysSi hodnotu. Celkové
se na spolecné veletrzni akci BIOFACH a VIVANESS ocekava vice
nez 2 400 vystavovateld — na dvé stovky z nich jsou vystavovatelé
mezinarodniho odbor-
ného veletrhu pfirodni
kosmetiky.

Stale vice lidi se pfi
nakupu potravin roz-
hoduje pro biovy-
robky. Ekologické vy-
robky vSak ziskavaji
vyznam nejen na in-
dividualni urovni
a pro domaci spotte-
bu. Jedna tretina cel-
kového obratu u po-
travin je dnes dosa-
hovana mimo nase
domacnosti. Biokvali-
ta jiz dlouho predsta-
vuje image, ktera ziskava nové hosty a pfinasi potéSeni stalym za-
kaznikdm. U novych vyrobku stejné jako u stavajici nabidky bio-
produktd vSak pro osoby odpovédné za stravovani vyplyva také fa-
da otazek a vyzev. Spole¢né s odborniky budou v ramci cook
and talk, setkani profesionalnich kucharu, diskutovana témata, ja-
ko je certifikace bioproduktd, regionalni biokuchyné, kalkulace,
Skolni stravovani, bioprodukty v hotelnictvi a mnoha dalsi.

S podporou oborového svazu Bioland koncipoval BIOFACH pro
rok 2016 program zvlastni show cook and talk. Danila Brunner,
vedouci akci BIOFACH a VIVANESS: ,Po uUspésné premiére
zvlastni show cook and talk, kterou v roce 2015 nas partner
Bioland jesté organizoval ve viastni reZii, jsme se rozhodli tuto vy-
znamnou akci veletrhu BIOFACH v roce 2016 dale rozsifit. Jako
poradatelé se tentokrat jesté intenzivnéji zabyvame stravovanim
mimo domov a gastronomii. K této angazovanosti patfi napfiklad
poskytnuti vétsiho prostoru tématu ,,Cook” jako doplnéni k tématu
»1alk”. Ro¢nik 2016 tedy bude vedle obvyklych fundovanych od-
bornych diskuzi obsahovat vice aktivit a vétsi ruch na plose.”

Novinkou u prehlidky cook and talk bude v roce 2016 dvakrat
denné prezentované ,frontcooking” se zkusenymi biokuchafri, na-
pfiklad s Danielem Klugem, $éfkuchafem restaurace Autostadt
operated by Mévenpick. Jednou za den se kromé toho budou ko-
nat provadéci akce veletrhem BIOFACH tykajici se vystavovatell
s velkymi obaly. K doprovodnému programu kromé toho patfi dis-
kusni akce vénované aktualnim tématim, jako napfiklad:
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»Jsou ti, ktefi jednaji poctivé,
hloupi? Certifikace bioproduktli jako
zaruka uspéchu“, nebo ,,Bio burger pro
vSechny®, a také regionalita. Diskuzi se
ucastni mimo jiné predni zastupci mezi-
narodnich svaz(i kuchafd. Pozornost bu-
de vénovana také predstaveni projektd
a studii, strategiim pro uspésné zavedeni
biopotravin v obcich, téma udrzitelnosti ja-
ko klicové kompetence pro profesionalni
kuchare a bioproduktim ve Skolnim stra-
vovani a ve stravovani v jeslich a skol-
kach.

Vzhledem k mnoha pozitivnim vlastnos-
tem, které jsou biologickému olivovému
oleji pfisuzovany, se nabizi pouzivat tento
hodnotny bioprodukt ve stravovani mimo
domov jesté intenzivnéji nez doposud.
AvSak zatimco obchod se soustfedi pfimo
na kone¢ného zakaznika, stravovani mi-
mo domov vyzaduje jiné prodejni strate-
gie. Spickovi kuchafi hledaji podnéty
a doplnkové pfisady pro své kreace, ve-
douci velkych provoz( nebo klinik se ved-
le chufovych aspekttl zajimaji o specifické
zdravotni aspekty. Pokud producenti
a obchod odhali tento vychozi bod, mo-
hou vyuzit pfednosti biologickych olivo-
vych oleju k ziskani pfistupu na nové trhy
mimo maloobchod s bioprodukty. Profito-
vat z toho mohou jak mens$i producenti
olivového oleje se svymi specialitami, tak
také velkoproducenti s biokvalitou vhod-
nou pro hromadné stravovani.

Zde nastupuje BIOFACH 2016 a prekle-
nuje most mezi zazitkovym svétem OLI-
VOVY OLEJ a tématem stravovani mimo
domov. Spole¢né s odbornikem na olivo-
vy olej a partnerem Richardem Wolnym
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nabizi zazitkovy svét znovu inspiraci a in-
formace tykajici se olivového oleje z eko-
logického zemédélstvi. K programu patfi
vedle ceny za biologicky olivovy olej, Oli-
ve Oil Award, fada prezentaci, diskuzi
a prednasek.

Své misto v ramci zazitkového svéta OLI-
VOVY OLEJ pitom najdou nejnovejsi me-
tody tykajici se analyz olivového oleje stej-
né jako inspirujici metoda ,,food pairing“.
U food pairingu se vychazi z toho, ze potra-
viny se daji kombinovat tim 1épe, ¢im vice
spolecnych chemickych slozek obsahuji.
Tak se k sobé napfiklad velice dobfe hodi
bila ¢okolada a kaviar. Jaké vzruSujici
kombinace se s olivovym olejem nabizeji
— i v gastronomii — prezentuje BIOFACH
v zaZitkovém svété OLIVOVY OLEJ.

Poptavka po veganskych bioproduktech
podle odbornika déle roste. Vzdyt biopro-
dukty a veganska strava jsou spolu na-
vzajem uzce spojeny. Trend k veganské-
mu zivotnimu stylu ma na zfeteli nejmlad-
§i zazitkovy svét veletrhu BIOFACH, za-
zitkovy svét VEGAN. V roce 2015 slavil
premiéru. Stejné jako v zazitkovych sveé-
tech OLIVOVY OLEJ a VINA tam odborni
navstévnici zaziji vice nez jen prezentaci
vyrobkl. Na plose se vafi, ochutnava
a odborné diskutuje. Partnerem zazitko-
vého svéta VEGAN je Vegetarianska spo-
le¢nost (VEBU).

Pro mnohé konzumenty je pfi ve-
ganském Zivotnim stylu dilezita také do-
stupnost veganskych bioproduktli v ob-
lasti stravovani mimo domov. Také zde je
stale vétsi poptavka po jidle neobsahuji-
cim zadné zivocCiSné slozky. Kuchafi
a hosté dokazou z tohoto trendu tézit stej-
nou mérou, a to od velkokuchyni az po

Spickové restaurace. Kreativni potencial
pro velkokuchyné bude vysvétlovan v od-
bornych pfednaskach a prakticky zamére-
nych ochutnavkach zazitkového svéta
VEGAN. Hlavni body programu: Kuchafr-
ska show a ochutnavky smoothies, p6-
diové diskuze, kratké prednasky, cteni
a fada moznosti pro budovani kontak-
ta s rGznymi iniciativami a organizace-
mi z oboru.

Novinkou v zazitkovém svété VEGAN je
v roce 2016 vedle knizniho koutku také
kosmeticky koutek. Vystavovatelé veletr-
hu VIVANESS zde pfi pfilezitosti 10. vyro-
Ci své veletrzni akce predstavi vybér
z veganské pfirodni kosmetiky.

V zazitkovém svété VINO veletrhu BIO-
FACH se odbornému publiku pfedstavi vi-
nafi z celého svéta. Jejich vyroéni vyrob-
ky bude mozné v ochutnavkové zéné, ve
vinotéce, degustovat stejné jako vitézna
vina mezinarodni soutéZe o cenu za nej-
lepsi biovino MUNDUS VINI BIOFACH.
Tato soutéz je porfadana v dlouholeté part-
nerské spolupraci s vydavatelstvim Mei-
ninger. Novinkou v roce 2016 jsou ,table-
top“ prezentace a vinotéka a ECOVIN ja-
ko partner zazitkového svéta VINO.

Labuznici a kulinafi oceni pfi navstévé
restaurace vhodné vino k menu. Protoze
dnes na vinném listku nesmi chybét bio vi-
no, jde cook and talk pfi veletrhu BIO-

FACH také ruku v ruce se zazitkovym své-
tem VINO, ktery v doprovodném progra-
mu predstavuje propojeni k setkani profe-
sionalnich kuchart. V oblasti gastronomie
zazitkového svéta Cekaji kombinace kuli-
narskych specialit s vinem na objeveny ze

strany odbornych zakazniku veletrhu.
Doprovodny program veletrhd BIO-
FACH a VIVANESS je od 52. kalendarni-

ho tydne roku 2015 k dispozici online.
Cely program dvou soubézné probihaji-
cich veletrznich akci v€etné zazitkovych
svétu a zvlastni show cook and talk si ma-
zete od 52. kalendainiho tydne vyvolat
a pfipravit se tak optimalné na navstévu ve-
letrht pod nasledujicim odkazem: www. bio-
fach.de/programme nebo www.vivaness.de/
programme. Zajezd a vstupenky v pred-
prodeji zajistuje oficialni zastoupeni vele-

trhu v CR, spoleénost PROveletrhy.
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