ekologicke zemedelstvi

Zapisky z exkurze po rakouském regionu Mihlviertel

Z apisky z exkurze po rakouském regionu Miihlviertel, kterou ve dnech 24. - 26.
¢ervna 2015 spoluorganizovala Ceska technologicka platforma pro ekologické
zemédélstvi v ramci mezinarodniho projektu ,,On Farm Education Towards Orga-
nic Farmers“. Projektu se zGéastnili lidé z Rakouska, Madarska, Lucemburska

a Ceské republiky.

Prvni ekologické farmy existovaly v Ra-
kousku jiz ve 20. letech minulého stoleti.
Jejich zasadni rozvoj vSak nastal az v 90.
Letech. Tehdy na rakousky trh s biopotra-
vinami vstoupily obchodni fetézce, sou-
Casné zacala EU podporovat ekologické
zemédélstvi. Zpocatku velmi intenzivni na-
rist ekologickych ploch probéhl stejné ja-
ko v Cechach nejdfive v horskych oblas-
tech, teprve pozdéji se zacaly rozSifovat
plochy orné pldy v nizinach. ,Logicky to
kopirovalo komplikovanost pfi pfechodu
k ekologii,“ fika Christian Stébich. ,Pre-
chod z extenzivniho konvencniho hospo-
dafeni na bio byl snazsi a sedlakim na
horach dotace hodné pomohly. Teprve
v posledni dobé se postupné rozsituji plo-
chy omné pudy — nejvétsi narist je dnes
v tradi¢nich polarskych oblastech v nizi-
nach. MiiZe za to pravdépodobné zvysena
poptavka po biopotravinach, dlouhodoba
vize plosné dotacni podpory EU i cilena
osveta, ktera se tyka jak vzdeélavani sedla-
ki, tak propagace biopotravin u spotrebi-
teld.“ Nejrozsifenéj$im typem EZ je hos-
podareni na travnich porostech. V nékte-
rych regionech — Salzburg — dosahuje po-
dil ekologickych ploch az 50 % z celkové
zemédélské pudy.

V Rakousku je zhruba jedna pétina ze-
médélské pldy v ekologickém rezimu. Na
prvni pohled je napadna vyrazné mensi
velikost ekofarem — primérna velikost ra-
kouského ekostatku je 25 ha. Charakteris-
ticky je velky podil farem se smiSenym
zdrojem pfijmG (rodinni pfislusnici jsou
Casto zaméstnani mimo zemédélstvi)
a velmi nizky podil zahrani¢niho kapitalu.
Trh s biopotravinami je velmi rozvinuty.
Rakusani, spoleéné se Swvycary, Lu-

cembur€any a Dany utrati nejvic penéz za
biopotraviny na svété. VétSina biopotravin
na trhu je rakouska a koupit si je muzete
prakticky v kazdém obchodé s potravina-
mi. Pfimy prodej z farem a na trzich tvofi

€kologické zemédélstvi v Rakousku

Celkoveé ekol. zemédélské piidy — 526 689 ha
Podil EZ pidy z celkové zemédélské plidy

v zemi 19,7 % (2012)
Travni porosty 0,34 mil. ha
Orna pida 0,19 mil. ha
Vyrohci 21 810

producentii (véetné vyrobcii biopotravin)

Velikost trhu potravin 1065 mil. eur
ro¢né (2011)
Podil hiopotravin na trhu kolem 6,5 %

kolem 6 % z celkového obratu prodeje
biopotravin.1

Silny svaz a védecké zazemi

Velké mnozstvi malych svazd, které his-
toricky vznikaly v jednotlivych regionech,
se v roce 2005 sjednotilo do jedné silné or-
ganizace Bio Austria, ktera dnes poskytuje
svym Clendm vyrazny servis jak v oblasti
odbytu, tak v oblasti propagace. Prestizni
vysokoskolské vzdélani v oblasti EZ nabizi
studentdm BOKU — Universitét fiir Boden-
kultur ve Vidni. Dva samostatné ekozemé-
délské vyzkumné Ustavy FiBL Austria a Bio
Forschung Austria poskytuji vyzkumnou
podporu nejen zemédélclim, ale funguiji ja-
ko vzdélavaci centra pro Skoly i Sirokou ve-
fejnost. Dokonale rozvinuty systém fa-
remniho vyzkumnictvi BIONET, ve kterém
si zemédélci sami vzajemné sdili zkuSe-
nosti a jsou pravidelné informovani o vy-
sledcich faremnich testovani, zajistuje far-
mam rychly pfistup k informacim a vyso-
kou flexibilitu.

V REGIONU MUHLVIERTEL

Nejsevernéjsi ¢ast Horniho Rakouska,
region Miihlviertel, lezi pfimo v soused-
stvi eskych hranic. V kopcovité krajiné
s nadmoiskou vyskou 600 — 800 m, prii-
mérnou teplotou 6,4 °C, asi 1000 mm
srazek rocné — je tu, jak fikaji mistni, de-

vét mésich zima a tfi chladno. V regionu
je tfetina zemédeélské pudy v rezimu EZ,
vzhledem ke klimatickym podminkam tu
prevlada chov skotu se zamérenim pre-
vazné na produkci mléka. Zhruba polo-
vinu pudy tvofi travni porosty, polovinu
orna puda a trvalé kultury. Region je té-
méF sobéstacny v krmivech a patfi mezi
nejvétsi péstitele zita a prekvapivé
i chmele. Od roku 2014 se oblast prezen-
tuje jako Bio region Miihlviertel.

Regionalni pivovary
experimentuji se stargmi
odridami i bio kvalitou

Klaster Stift Schlagl ve mésté Schlagl, za-
loZzeny v roce 1218 premonstraty, nabizi
svému okoli osm set let duchovni Gtocisteé
i praci. Vedle lyzafského centra tu dnes
premonstrati vlastni lesy, provozuiji nékolik
restauraci v okoli a v prostorach klastera
nabizeji ubytovani, seminafové centrum
a vyhlaseny klasterni pivovar. To, Ze to tu
mnichim dobre klape, potvrzuiji pravidelné
citace v prestiznich pravodcich Michelin &i
Trip Advisor.

Klasterni pivovar Stiftsbrauerei Schlég|,
ktery se nachazi v aredlu klastera, dnes
zaméstnava dvé desitky lidi a vyrabi de-
set druhu piva. S vystavem 25 tisic hekto-
litr(l ro¢né jde spiSe o maly pivovar se za-
jimavou nabidkou. ,Pfed sto lety si tu

v klastefe mnisi vyslechtili viastni odridu
Zita Schldgl Bio-Roggen,”“ vypravi nas
pravodce Albert Schauer, jak tu vznikla
mistni specialita — Zitné pivo. S nastupem
vynosnéjSich odriid pSenice vyznam zita
ale klesal a mistni odriida malem zanikla.
L,V roce 1992 jsme u proto u prileZitosti
Zemské vystavy ve Schldglu uvarili z této
odrady pivo. Horné kvasené Zitné pivo je
v soucasnosti v biokvalité; obsahuje
50 % biozZita a 50 % biojeCmene, vse
z mistnich surovin.”

V biokvalité tu nabizi pivo i dalSi mistni pi-
vovar Hofstetten, ktery lezi jen kousek od
Schlaglu, ve vesnici St. Martin im
Muhlkreis. Pivovar, ozna¢eny v Guinesso-
vé knize rekord( jako nejstarsi v Rakous-
ku, tu stoji od roku 1449. Degustaci nas tu
provadi v poradi jiz paty pokracovatel pivo-
varnické generace Krammeru, Peter
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»- Krammer, ktery vede pivovar od ro-
ku 1995. , Ve studni, ze které bereme vodu
do pivovaru, se nam objevily dusicnany.
Pole kolem studny jsou nase. Proto jsme
v roce 2007 presli kompletné na bio,” vy-
svétluje majitel pivovaru a ukazuje prstem
na studnu v polich. Z jeji vody dnes vyrabi
17 druhd piv. ,Nic moc jsem o EZ nevédél,
absolvoval jsem tehdy jen povinny tydenni
kurs. Po deseti letech je studna témér bez
dusi¢nand.“V soucasné dobé odebiraji od
mistnich ozimé odriidy jeémene a zkousi
je presvédCit k péstovani jarnich odrd
slepsi sladovnickou kvalitou. Sedlaci se tu
pracujeme proto s vyzkumnym ustavem
FiBL. Vysledky na farmach vychazeji zatim
vyborné,“ komentuje spolupraci s rakous-
kym vyzkumnym Ustavem. P¥i vyrobé piva
se snazi vychazet z toho, co jim poskytuje
mistni produkce. Spalda se pro svou vy-
raznou chuf k vyrobé piva pry nechodi, je
pfili§ vyrazna; maji ale Uspéchy s jed-
nozmkou i dvouzrkou. Experimentd se tu
neboji. Pfi vafeni jednoho z druh piva po-
uzivaji dokonce i rozpalené zulové kostky.
Tvrdi, Ze extenzivni odr(idy obilnin, péstova-
né v ekologickém zemé&d8lstvi, maji pfi vyro-
bé piva intenzivnéjsi chut. Vétsinu odoytu
pivovar realizuje v okoli do 50 km, v aredlu
pivovaru provozuiji téz vlastni obchod.

Z klasterni skoly

ckozemeédélské uciliste

Osterreich 1. Bioschule — Paivodné klas-
terni Skola zaloZzena v roce 1924 je dnes
jedinym ekozemédélskym ucilistém v Ra-
kousku. S vyukou ekologického zemé-
délstvi zacala v 90. letech, kompletné na
vyuku ekologického zemédeélstvi presla od
roku 2002. Dnes zaji$tuje odbornou vyuku
pro 150 uénl od 14 do 17 let, ktera zahrnu-
je az 30 % praxe, nabizi vecerni Skolu pro
dospélé a pro mistni zemédélce provozuje
vzdélavaci a poradenské centrum
Biokompetenzzentrum Schlagl. Od roku
2011 spolupracuje s Fibl Austria. Studenti
tu pracuji na 8 hektarech, které ma skola
pronajaté od klastera, a soucasné se tu po-
dili na faremnich pokusech. Na pozemcich
zajistuji udrzovaci $lechténi odrady Zita
Schlagler Bioroggen a v ramci projektu
Bionet na svych a partnerskych pozemcich
testuji plodiny vhodné pro ekologické ze-
médélstvi. Aktualné tu probiha porovnava-
ni odrdd bobu, jarniho je€mene a triticale.

Bob tu péstuji ve ¢tyfech odradach — Ale-
xia a Julia jsou odrldy s nizkym vzriistem,
Melodie, ktera je vhodna i pro krmivo slepi-
cim, a ekologickou odrtdu Bioro vyslechté-
nou mistnim Slechtitelem J. Gahleitne-
rem. Ta patfi v Rakousku v ekologickém
zemédélstvi mezi nejrozsifenéjsi péstova-
né odriidy. Je dobfe odolna proti suchu,
dobfe pokryvna a jeji zlepsujici u€inky na
pudu se projevuji zhruba po dvou letech.
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Bob obsahuje velké mnozstvi bilkovin —
26 az 28 % — a potvrdil se jim jako vyborna
bilkovinna slozka krmné smési pro dojnice.
Pfi zastoupeni do 12 % v krmné davce je
po navyku bez problému pfijiman. U poros-
tu vysetého v pozdéjSim terminu dochazi
k nasazeni luskd pouze v horni ¢asti rostli-
ny, u brzkych vysevu je nasazeni po celé

rostliné. Zde seli jiz pulce bfezna, poté jes-
té na vysev napadl snih. Vysev je zde na
Siroko, 30 — 40 cm. Pro lepsi provzdusnéni
pudy i omezeni plevele porost tfikrat vIaci.
VlIa€eni prutovymi branami je praktické dé-
lat v odpolednich hodinach, kdy jsou rostli-
ny jiz trochu zavadlé.

Biopeckarna Mauracher

Prezentace regionalni  biopekarny
Mauracher Hof v Pogendorfu potvrzuje, Ze
sazka na mistni suroviny se tu vyplaci.
Komplex statku nabizi vedle pekarenskeé-
ho provozu ubytovani, pfednaskovy sal,
obchlidek, malou restauraci a zemédélské
zazemi véetné mlynu, CistiCky obili a sy-
pek. Farma ma 70 ha pudy, 70 dojnic a 70
zameéstnanc(, na statku dnes pracuji tfi
z péti déti majitele. Mouky si vyrabéji sami
z obili, které si péstuji nebo je odebiraji od
mistnich ekosedlaku.

Po vycisténi zpracovavaji zrno dvéma
zpusoby. Prvni moznost mleti je na vélco-
vych stolicich klasickym zplsobem (mou-
ka neni celozrnnd, bez klicku) a po ¢trnac-
ti dnech, béhem kterych dochazi k posilo-
vani lepku, se mouka bud' prodava do ob-
chodu, nebo zpracovava v mistni pekarné.
Druhy zpusob mleti spociva v mleti pomo-

ci klasickych mlynskych kamen(. Timto
zplsobem tu melou celozrnnou Zitnou
mouku pfimo do dize, kde je okamzité po
namleti zadélavana na tésto. Dochazi tak
k minimalni oxidaci tuku obsazeného
v klicku.

Podnik zpracovava jak klasické obilniny,

tak i ty méné obvyklé, jako Spaldu, jed-

nozrnku, dvouzrnku, ale
také pseudoobilniny, jako
napt. pohanku. Pece jsou
vytapény dfevénou Stépk-
ou z mistnich zdroja. Cha-
rakteristické pro jejich sel-
ské chleby je vysoky podil
ruéni prace, Cerstvé umle-
td& mouka, bez zlepSova-
cich pfidatnych latek a bar-
viv, ,divoké“ kvasnice
a vlastni zitny kvések k za-
délavani tésta.

V nabidce maji tradicni
kulaté pecny chleba z riiz-
nych druhl mouky a dalsi
slané i sladké pecivo. Nejoblibené&jsi jsou
kvaskové zitné chleby z mistniho Zita (odru-
da Schlé&gler Bioroggen). Svymi produkty
zasobuji prodejny a restaurace v okruhu do
250 km. Mouky nabizeji jak ve velkobaleni
pro gastro, tak v malych kilovych balenich
pro domacnosti, stejné tak nemleté zrni.
Aktivné spolupracuji na vyzkumu zplsobu
vymilani zra tak, aby bylo zachovano co
nejvice prospésnych latek.

Osivaiské odbytove druzstvo
Biosaat

Biosaat, Ges.bR, je malé druzstvo, které
zajisfuje mistnim zemédélctim odbyt bioosi-
va a obili. Firma, ktera vznikla v roce 1996,
byla zalozena osmi ekozemédélci plivodné
jako spolecny sklad a zpracovna obili.




= Jednim z podnétu k jejimu rozvoji by-
lo nové evropské nafizeni, které zavedlo po-
vinnost uzivani certifikovanych osiv. Malé
farmy s primémou velikosti maximalné
okolo 20 ha z okoli mély nahle problém s je-
jich dostupnosti a bylo pro né snazsi se pfi
nakupu osiv spojit.

V soucasnosti pracuji ve spolec¢nosti tfi li-
dé na ¢astecny Uvazek a zajistuji vykup,
Upravu a expedici obilnin vétsiné mistnich
zemeédélcl. Piscita plda je tu idealni pro
zakladani mnozitelskych porostu, farmari
tu maji pro péstovani bioosiv idealni pod-
minky. Mnozitelské porosty zde kontroluje
statni kontrolni organ AGNES. Pfi uznava-
ni dnes jiz vice toleruji pfitomnost plevell
v porostu, pokud je lze nasledné stan-
dardnimi postupy z osiva vycistit. Biosaat
nabizi zejména Spaldu (maji vlastni lou-
packu) a zito, dale krmné obiloviny a krm-
né smési. Dokazi tu uskladnit az 500 t obi-
li, Cisticka a susiCka zpracuje zhruba
60 t obili za hodinu. Dodavateli i odbérateli
jsou vétSinou mistni podniky. Obili na pro-
dej skladuiji v silu, osivo v malych Sarzich
v kontejnerech. Vétsinu produkce firma
odbytuje v regionu, prebytky dodava osi-
varské firrpé Saatbau Linz, ktera ma po-
bocku i v Ceskeé republice. Vice nez polovi-
na zemédeélct v okoli jsou ekologicti farma-
fi, jen zhruba 10 % z nich vyuziva moznost
vyjimky pro povoleni uzivani konvenéniho
osiva. ,Je to otazka pristupu,” vysvétiuje
Slechtitel Hans Gahleitner, ktery povazuje
uzivani bioosiv za nejlepsi feSeni.
Slechtitelska stanice €bnerhof

Biodynamik Hans Gahleitner se zamé-
fuje zejména na Slechténi zde tradicni
$paldy. Unikatni parcela oseta neuvéfitel-

nymi 374 kmeny Spaldy, které kdysi ziskal
z genové banky z Némecka, mu slouzi
k selekénimu Slechténi. Je autorem ozimé
Spaldy Ebners Rotkorn, jez je vhodna do
podhorskych oblasti a s oblibou vyuzivana
v biodynamickém zemédélstvi.

V podniku je kladen duraz na bezorebné
zpracovani pudy, zalozeném na hlubokém
podryvani (40 — 60 cm) a podmitce. Orba
se vyuziva pouze pfi rozoravani travnich
porostll. Biodynamicky pfistup Slechtitele
je znat i v technickém zazemi. K vidéni byl
pluh s radlicemi z plastu. Ten nevytvafi
v pudé takové ,napéti“ jako bézné pouzi-
vana ocel a pfi orbé se jim pry |épe osvéd-
Cuje. VSechny prace zvladaji pomoci
osmdesatikoriového traktoru, ¢imz eliminu-
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ji utuzeni pudy. Na dotaz, zda traktor vSe
utahne, odpovédél Hans Gahleitner: ,,Ano,
po tolika letech dobré péce je tu puda vel-
mi lehka.”

Ozima odruda zita Schlagler Bioroggen
je extenzivni dosbérna, vysokostébla (az
2 metry vysoka) odrida s dobrou schop-
nosti vyuziti zivin z pady, odolna proti
vymrzani a snéti snézné, vhodna pro pés-
tovani v podhorskych oblastech. Seje se
v zafi, vysevek cca 110 — 180 kg/ha, skli-
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zi se obvykle v Cervenci. Zrna maji Zluto
az modro zelenou barvu a vyrazné inten-
zivni Zitnou chut. Dfive byla tradiéni chle-
bova odrida rozSifena v celém regionu,
dnes je tu péstovana zejména v ekolo-
gickém systému. Priméry vynos je 4 tu-
ny/ha, dobfe odolava plevelim, problém
ma s poléhanim. Dnes se odrlida zpraco-
vava zejména v mistnich pekarnach, pfi
vyrobé zitného piva a whiskey, prodava
se v zrnech i jako mouka pro domaci po-
uziti. Specialitou je mistni zitna ¢okolada.

Odruda je zafazena v projekt Genuss Re-
gion Osterreich, iniciovaném AMA a Spol-
kovym ministerstvem zemédélstvi Ra-
kouska na podporu regionalnich potravin.
Od roku 2011 probiha jeji udrzovaci
Slechténi ve Schlaglu.

Shrauti exkurze ocima
marketéra

Chytry marketing postaveny na propaga-
ci mistnich odrlid, z kterého tézi jak zemé-
délci, tak vyrobci, u nas nema zatim obdo-
by. | pfesto, ze by tu takové regiony mohly
fungovat. Rozvoj regionalnich odriid nara-
Zi bohuzel u nas i na legislativni zabrany.
Jednotnou a cilenou propagaci zvySuje
vyrazné lepSi vzajemna spoluprace mezi
farmafi (ktefi bez rozpaku sdileji i technic-
ké zazemi) a vysoka loajalita kupujicich
k mistni produkci. Dokonale propracovany
systém faremniho vyzkumnictvi umoznuje
vysokou flexibilitu sedlakud pfi feSeni pro-
blém( Ci pfi poptavkach zpracovateld po
biosurovinach. Znacka ,ldedl“ kousek za
hranicemi...

Exkurze do rakouského regionu
Muhlviertel na téma Pokusnictvi v polnich
podminkach a sdileni informaci v oblasti
péstovani obilnin se uskuteCnila v ramci
dvouletého projektu BIONET (,On Farm
Education Towards Organic Farmers").
Partnery projektu jsou CR (CTPEZ jako
koordinator), Madarsko (OMKi), Rakousko
(FiBL) a Lucembursko (IBLA). Tento pro-
jekt je realizovan za finanéni podpory
Evropské unie. v ramci evropského vzdéla-
vaciho fondu Leonardo da Vinci.

Katefina Capounova,
CTPEZ

Program . Tento projekt je realizovan za
celozivotniho oo x0¢ P
- uieni finanCni podpory Evropské unie.

Za obsah sdéleni odpovida
vyluéné autor. Sdéleni nereprezentuji nazory Evropské
komise a Evropska komise neodpovida za pouZiti infor-
maci, jeZ jsou jejich obsahem."
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