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Pavel Maurer je milovnik i dobreho biojidla, dava si casto Spaldovou kavu z PRO-BIO

HNUTi ZRODILO TAKE MOC PRIMA LIDI

Good Food Lover — stoji na vizitkdch Pavla Maurera, plivodné novinare, pak re-
klamniho matadora, dnes kulinairského hybatele naseho svéta gastronomickych
zafizeni (viz pravidelné vydavany Maurertv vybér jako prehled nejlépe hodnoce-
nych restauraci ¢i bard, ale i prestizni Prague Food Festival). Brzy po vzniku hnu-
ti ekologickych zemédélcti u nas se ale zaslouZil i 0 vznik znamé ,,biozebry“, pul-
kruhové znacky se zelenymi pruhy oznacuijici bioprodukty, deset let je v ¢ele po-
roty ocenujici Biopotravinu roku. Kdyz jsem ho jako hosta Bioslavnosti navstivil,
abychom prehlédli letem svétem par témat nabizejicich se v ¢ase 20. narozenin
spol. PRO-BIO Staré Mésto, pravé doresil dilema, kterému ze dvou serialti dvou
rtiznych televizi da pfednost. (Prozradime, Ze to vyhrala gastro-reality show, kterou
chysta TV Barrandov spolu se slovenskou JOJ TV).

Jak nahliziS§ na snahu zménit chapani
»biozebry“ ve znacku oznacujici vyhradné
ceské hio?

VSechny souvislosti takové (vahy neznam,
ale jedno vimz praxe v reklamnich agenturach
— jakékoli zmény zaZitych log je nutné Cinit
opatrné a poznenahlu. At grafické ¢i obsaho-
vé. Je to citliva véc a nelze zdkaznikovi, kte-
ry né¢emu uZ pracné navykl, délat v hlavé
znovu chaos. Myslim ale, Ze obecné je dobre,
kdyZ chceme presnéji identifikovat potraviny,
které si vkladame do dst. Vim, Ze fada restau-
raci uZz ndmv tomvychazi vstfic. Tuhle mé tre-
ba na jidelni¢ku zaujalo Carpaccio z mélnick-
yeh bycki s dresinkem z ofeSaku ze zimecké
zahrady... V tu chvili mam pocit, Ze mi uméji
ty opravdu mistni vstupy pribliZit a Ze je maji
pod kontrolou, a to je dobfe. Ale! Kdyz si fek-
neme ,,chci jen lokalni potravinu, ne némec-
kou ¢&i polskou, prosté ne zahrani¢ni“, tak to
ja fikam: opatmé! Vzdyt jsou to nékdy tak
krdtké vzdalenosti! Samoziejmé nechci, aby
mi nékdo vozil mineralku z Dolomit, té mame
dost, to je vozeni dfivi do lesa. Ale: nékdy mi-
Ze byt Ipéni na lokalité trochu relativni a u na-
Si malické zemicky aZ malicherné. Vezmu-Ii
americké hnuti Locavores, které pravé akcen-
tuje mistni produkci a odmita potraviny z vét-
Si vzdalenosti neZ asi 100 mil, tak to uZ je
u nds radius pomalu celych Gech! Cili, hrani-
ce lokdlniho a globdlniho je nekdy k diskuzi:
krkono$ska farma miize byt vedle priserné
znecistujici fabriky nebo naopak lokalnimi
mohou pro nékoho z Krkono$ byt byliny Ci
brambory od polského farmare za kopcem,
nez ty z Nenacovic od Berouna. Tady bychom
asi méli byt trochu velkorysejsi a spis chtit
VEdét, jak ta lokalita vypada a jak se tam
0 ten produkt staraji. A méné uz resit zda to je
100 nebo 250 km.

uplynulé dvacetileti?

Rekl bych, Ze dozrdlo do stavu, kdy si uZ zis-
kalo respekt verejnosti. Vnimavi védi, Ze uz
rozhodné nejde o blaznivy projekt nékolika
pomatenych zemédélci nebo naopak fika-
nych prodejc, ktefi se snaZi marketingové
zaplsobit na vefejnost, aby mohli zvySovat
ceny produktii. Krom toho bych vyzavihl i tu
spoustu, pro mé zviastné hezkych, lidi, ktefi
o0 vécech i o sobé premysleji. Lidli, které kolem
biopotravin uz mnohde najde$ a které viastné

toto hnuti vygenerovalo jako hlavni svébytnou,
pevnou a silici zakaznickou, ale i v oboru akc-
ni, skupinu. Takovy pékny pocit tieba citim,
kdyZ? mam pracovni schizky v Biozahradé
v prazské Belgické ulici. Prijemné prostredi
i obsluha, par stolkd, ctyri chytrd jidla na me-
nicku a pocit odzy, jaky nezaZijete v Zadné hos-
pode. Davam si tu i schiizky s lidmi, kteri by
sem sami nikdy nezasli v domnéni, Ze zde je né-
jaka sekta, ale jimZ se tu pak libi.

Vnimas ,,kauzy“, kde se rado ihned pfi prv-
nich podezfenich utoci na hioprodukty a po vy-
Setieni, Ze pficina je jinde, uz nikdo nevysvét-
li, Ze doSlo ke zkresleni a skvrna na ,,BIO“ zii-
stava?

Moc je nesleduji. Prosté
vim, Ze lidi, zvla$té u nds
a zvlasté jista cast, maji radi
Spatné zpravy. A i kdyZ vim,
Ze ztracend divéra se zpét
ziskava pri poSramoceni po-
Vésti Spatné, jsem optimista,
protoZe praveé ta hlavni cilova
skupina se uz jen tak ohlupo-
vat neda. Brzy si vse Zjisti,
overi, vyzkousi a vytrva.
Prosté je tfeba dal a dal pre-
svédcovat kvalitou, a tu ca-
sem oceni i ¢dst téch kolisa-
véjsich.

Mas néjakou zkuSenost
s tzv. suchou produkei, ktera
je doménou staroméstskeé fir-
my PRO-BIO, piipadné s je-
jich ,vlajkovymi“ produkty,
v nichZ hlavni roli hraje Spal-
da?

U nds doma vafi z takovych-
to organickych surovin prede-
vsim moje jednadvacetileta
dcera Anna. Ja sSpaldu konzu-
muji predevsim ve vynikajici
kavé, kterou serviruji na baru
hotelu Alcron, Radisson Blu.
Jinak pfizndm, Ze potraviny
a smési z pytlikii si sam nevafim, ale ne pro-
to, Ze bych je neuzndval, maji své misto na
trhu, a mame je i stdle doma, od bulguru az
po Spaldovou mouku, ale proto, Ze ja mam
radsi, kdyZ mi je v podniku udéla ten, kdo to
umi lip.

V jaké mife dnes BIO nabizeji predni restau-
ranty z Maurerova vybéru?

Jde to pomalu, ale trend se rozviji a véiim
v jeSté lepsi budoucnost. Hosté jisté vétsi-
nou nerozeznaji biomrkev od kvalitni far-




mrkve a biojehné od jehnéte, ale kdyzZ si pre-
Ctou v citlivé sestaveném jidelnim listku
presny popis ingredienci a surovin a najdou
tam biojehné, biozeleninu apod., divéruji
a jsou ochotni zaplatit za kvalitni jidlo vice.
Kreativni podniky mnoha méstech nasi re-
publiky uzZ zacaly s ikonku , BIO” pracovat.
A nezakryvam, Ze nékteré proto, Ze v tom vi-
di dobry marketingovy tah, stejné jako, Ze
néktefi zakaznici si to daji s pocitem, Ze dé-
laji vic pro své zdravi. Pro¢ ne. A téch pod-
niki pfibyva a nejen v Praze. Znam takové
v Brné, v Olomouci.Ta cilovd skupina tu
prosté uzZ je, potfebuje jen dostat dobrou na-
bidku. A s tim je samoziejmeé vic prace. Kdo
ji nechce délat, objedna si od znamych do-
davateli ty vetsi baliky zmrazenych ryb,
predpripravenych polotovard, hodi do mikro-
vinky, rozmrazi, nahdzi lidem na talif a pole-
je zase predpfipravenou omackou a je to.
Stihne i pdr cigdr a pokecat s kamarady. Ale
to neni kuchar. To je ohfivaé. BohuZel, téch-
to podniku je tu pofad vétsina. V Itdlii i
Francii tomu tak neni. Vztah k jidlu je tam
opravdu vSeobecné lepsi.

Prosazuje se hioprodukce i v hotelich ¢i na
vaSem Prague Food Festivalu?

Pomalu, protoZe vsichni Setii a biopotravi-
ny jsou stéle paradoxné draZzsi. Na letosnim
festivalu jsme méli velkou prezentaci farma-
7 i jejich produktii z ekozemédélstvi. Nase
spole¢nost spolu s Intersparem umoznila na-
pfiklad vitézné Biopotraviné roku — syru
Arnika z Horského statku Abertamy — jednak
tridenni prezentaci a prodej a fetézec nabidl
zalistovani do prodejniho programu. To vSe
zdarma. Jde, myslim, o velké uznani a projev
podpory dobré véci. Mnozi z 18 000 navstév-
niki zde ochutnali biosyr ze zdpadnich Cech
Ci biokreker z pekarny Zemanka urcité popr-
vé vZivote...

Jake je tvoje NEJ jidlo v biokvalité?

Doma chutné pripravené skvélé jehné
z vlastniho chovu mé sestry z Veselicka na
Moravé. , Biokvalitu® tam znam, takZe certi-
fikat na ni nepotfebuju. A vim, Ze podobné to
déla na venkové spousta lidi a ti si pak BIO
samozrejmé v restauraci Ci bistru nepotfebu-
ji ddvat, vlastné ho maji doma. Proto je na

venkové tak tézké takto zaméreny podnik za-
loZit a udrZet.

A jako pro vSechny hosty Bioslavnosti -
i pro tebe dvé otazky na zaveér: co hys firmé
PRO-BIO pral k dvacetinam a na¢ chces sly-
et odpovéd od jejiho $éfa?

Byli tu s Ceskymi biopotravinami prvni,
takZe jim patii velka pocta. Jejich produkty
jsou skvélé a pieju at jsou i nadale. Myslim
ale, Ze nastal cas, aby firma zacCala byt

pojeti. Jaksi alternativnéjsi — vZdyt poutaji
produkci, kterd je jistého druhu alternativou
v kulinafském oboru, takZe to vidim i trochu
jako povinnost. A k tomu tedy i ma otdzka:
co S tim Staroméststi udéldte ?

Ptal se: KAREL MERHAUT




