
Rodinný podnik s českými kořeny se
rozrostl od roku 1997 do velké společnos-
ti, která pěstuje především zeleninu, skla-
duje ji, balí a rozváží především v be-
dýnkách. Na samotném statku je také vel-
ký obchod v originální dřevěné budově
s venkovním prodejem sazenic bylinek
a zeleniny. Budova ekostatku vás oprav-
du osloví svým originálním stylem. Je ce-
lá dřevěná, propletená schodištěm a bal-
kony a prosvětlená od střechy... (snímek
1 a 6) Za budovou je ovocný sádek
s možností posedět si ve stínu.

Lány salátu a mrkev
v hrůbcích

Polním a fóliovníkovým zelinářstvím nás
provázela Monika (na snímku 2 první
zleva) a překládala Ing. Jiřina Pavelková.
Zeleninu pěstují na 90 hektarech, z toho
50–60 procent zeleniny pěstují intenziv-
ním způsobem. Volí pestrý osevní postup
a pěstují také sóju a obilí. Na poli pěstují
především kořenovou zeleninu – mrkev,
tu nejvíce, petržel, pastiňák, celer, černý
kořen... Z další zeleniny pěstují dýně
hokkaido, brambory, cibuli (česnek ne-
pěstují), dále průběžně vysazují saláty ve
čtyřech odrůdách. Zvláštností – pro nás
– byly i sazenice artyčoků. Celkem pěstu-
jí od 40 do 60 druhů kultur. Pěstování ze-
leniny a obilnin doplňují o byliny a koření
(snímek 3).

V „Biohofu ADAMAH“ mají určeno
1000 m2 plochy k pěstování pod fó-
liovníky. Pod „střechou“ rostou rajčata,
papriky, okurky, špagetové fazole a lilky

(snímek 4). Vše v několika druzích. Zkou-
šeli pěstovat starší odrůdy rajčat, která
mají dobrou chu�, ale z praktických důvo-
dů – delší přeprava – pěstují nové odrůdy
s tvrdší dužinou. Letos je potrápily mšice.
K hubení škůdců používají dravé roztoče
a místně aplikují Neem Azal. Nezavlažují
na listy a používají kapénkovou závlahu.
Půdu kolem rostlin ve fólovníku neukrýva-
jí tmavou fólií, ale zastiňují mulčem ze slá-
my. Tento systém si Monika pochvalovala,
protože se zvýšil počet žížal v půdě. Jed-
nou za šest let plošně postřikují ekologic-
kým prostředkem proti plevelům. Plíseň
na okurkách se objevuje až ke konci sezó-
ny. Hnojí kompostem, používali také vý-
palky z řepy.

Ze zeleniny pěstují nejvíce mrkve ve čty-
řech až šesti druzích, ranou i podzimní.
Mrkev také pěstují na semeno (ve fóliovní-
ku – snímek 8) a snaží se vypěstovat vlast-

ní odrůdu. Mrkev pěstují na vyvýšených
hrůbcích, jež se dělají strojem a jsou velmi
pevné (snímek 5). Mrkev má pak rovný ko-
řen a dobře se sklízí. Plevel mezi řádky lik-
vidují strojem, ale potom ji ručně jednotí.

Všech 90 hektarů polí zavlažují, prý by
jinak nic nerostlo, i když je to úrodná
podunajská nížina. Vodu berou z vlast-
ních studní, jež jsou přímo na pozemcích.
K obdělávání pozemků využívají stroje.
Salát se sází ručně, ale mají k tomu jed-
noduchý rám s koly a sedátkem pro pra-
covníka. Ostatně, jako i v jiných rakou-
ských zemědělských podnicích tu využí-
vají pracovní síly především ze Sloven-
ska, Bulharska, Rumunska – kolem 20 lidí.

Sklady jsou nedílnou součástí
zelinářství

Nový sklad vyrostl v roce 2007 – o skla-
du a systému bedýnek informoval účastní-
ky Stefan Elmer, syn zemědělce, který se
nejprve pokusil o studium medicíny, ale po
brigádě na statku a po následném2
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Pro účastníky Bioakademie byla nachystána exkurze do Dolního Rakous-
ka. Ekostatek „Biohof ADAMAH“ založili v roce 1997 bratři Gerhard a Sigrid
Zoubkovi v obci Glinzendorf (část Waldviertel v Dolním Rakousku) 10 km
od okraje Vídně. S biologem Dr. Peterem Lassnigem našli pro plodiny pěs-
tované v regionu nové způsoby pěstování a následnou distribuci v be-
dýnkách. Týdně do okolí Vídně dodávají 6000 biobedýnek.

BIOHOF ADAMAH NENÍ JEN EKOZELINÁŘSTVÍ
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