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Na Noveé Senince se prohanély valasky a kratkosrsté hnédeé kozy

S BERANKY NAD HLAVOU ?“\ "4‘ .- S

| NA ZELENE PASTVINE

Ing. Petr Travnicek, manazer Svazu ekozemédélcti PRO-BIO
o.s. a spolumajitel firmy Agrisen a Ing. FrantiSek Winter pred-

stavitel Regionalniho centra PRO-BIO Jeseni

, provazeli po-

¢etnou skupinu navstévniki, ekozemédélct a rodict s détmi,
pfi prilezitosti staroméstskych Bioslavnosti do nedaleké No-

vé Seninky.

Kousek od Starého Mésta pod
SnéZnikem, pod vrcholem Kralické-
ho SnéZzniku, lezi polnosti firmy
Agrisen. Je to oblast byvalych sudet
a puvodni obyvatelstvo bylo odsunu-
to po vdlce do Némecka. To také
ovlivnilo zplisob hospodateni - tradi-
ce byla pferuSena a pfisli sem novi li-
dé a z minula zde pretrvaly velké
podniky. Neord se zde a vétSinou se
chova dobytek na trvalych travnich
porostech, na nichz jsou pro hospoda-
fe celkem vyhodné kompenzace.

Firma Agrisen hospodafi v okoli
Nové Seninky od r. 2002 — nyni na
110 ha, v soucasnosti chovaji na 300
ovci a 40 koz. V ovcich vidéli spolec-
nici firmy budoucnost a mysli si, Ze
tomu tak bude i v dalsich letech.
Chov ovci je Setrnéjs$i k Zivotnimu
prostiedi. Bohuzel zdjem o vInu neni.
,,Drive se v byvalém podniku stdtniho
statku chovalo 1200 bahnic, cena vI-
ny byvala 220 K¢ za kilo viny. Dnes je
vina jen za 12 K¢! Vykupuje se za tice-
lem vyroby izolaci do domii pro aler-
giky a hodné se vyvdzi do zahranici.
Nadklady na stiithdani jsou pokryty pri-
Jjmem za vinu a nosnym produktem
firmy je tak chov ovci na maso.* Vy-
svetlil pfitomnym ucastnikim exkur-
ze Ing. Travnicek.

Stddo zacali budovat na puvodnim
plemeni zuSlechténd valaska, to je

kombinované plemeno maso-vlno-
mlécné. Plemeno je zde velmi dobie
adaptovdno, protoZe jsou tu dost tvr-
dé klimatické podminky: pramérné
1180 mm srazek za rok, 5,6 °C pru-
mérnd ro¢ni teplota a mnoho
sn¢hu v zimé.

Bahnice jsou plemenné valasky, be-
rani jsou masného plemene Ox-
forddown, kfiZenci jsou velmi dobie
zmasili. Prvni generace jde celd pryc.
Valaska md jako matka dostatek mlé-
ka a po oxfordech jsou ovce zmasilé.
Maji 200 matek, k nim Ctyfi berany.
Za rok piibude asi 200 mlddat.

Kozy jsou plemeno hnédd kratko-
srstd. Do chovu se dostaly jako priva-
zek koupenych ovci a mnoZi se tu sa-

my. , Kromé toho, Ze kozy spdsaji

a oZerou kdejaky stromek a ker, md-
me s nimi i jednu dobrou zkusenost.

Dé_ti.igélz s I_(_t_'rzami raz:pt}ilb;rf

Kolem strouhy bylo plno bolsevniku
velkolepého. Ten kozy zlikvidovaly
opravdu spolehlive, “ 1ika Petr Trav-
nicek. ,, 0 kozliky je také zdjem, uz si

na to tady lidé zvykli. “

O stado se stard jeden baca. Kdyz je
ale doba bahnéni, tak pfijizdi Ing.
Travnicek i Ing. Hutaf. DalSi starost
je s nevypasenymi plochami, ty si ne-
chaji posekat dalsi firmou. Ve
spole¢nosti v§ak musi odevzdat svij
dil vSichni spole¢nici — zejména také
nad Gcetnictvim a dalSimi ,,papiry*.

V obchodech je jehnéci maso témér
vzdcnosti, sdélovali pfitomni a Ing.
Travnicek vysvétloval: ,,Zpocdtku
byla dobrd cena odbytu, ale predloni
se situace zkomplikovala pristoupe-
nim Bulharska a Rumunska, ty nabid-
ly cenu niZsi. My jdeme cestou regio-
ndlniho odbytu — proddvdme zvirata
na grilovani a podobné. Lidé si je sa-
mi zabijeji. Mnoho chatarit si na to
zvyklo — piijcime jim i gril. Maso ne-
md tolik tuku ani cholesterolu.“ Cena
jehnéctho u mladého kusu je asi
90 K¢. Ve firmé ale proddvaji jehné
za jednotnou cenu 1500 korun - a ne-
véazi. Jehnata prodavaji od Velikonoc
az do Vinoc.

Odbyt v obchodech je komplikova-
ny. Odbytové fetézce supermarketti
chtéji pravidelné dodavky kazdy ty-

Ing. Petr Travnicek hovori o chovu ovei
pod Kralickym SnéZnikem

den tfeba padesat kusi — nejen tedy
z Agrisenu, ale svaz PRO-BIO chtél
dojednat tento odbyt pro vSechny
chovatele ovci. Kdyz by méli dodav-
ky od domadcich ekozemédélcu jen
sezénné, pak si radéji dovezou maso
zamrazené z Austrélie.

Ov¢i ani kozi mléko na farmé
nezpracovavaji kvili naronym hy-
gienickym podminkdm. Na Sloven-
sku zpracovavaji ovéi mléko piimo
na ,,pasienkoch* a jde to. Ale v Ce-
chdch, kdo chce zpracovavat mléko
tfeba od deseti koz, musi zachovavat
podminky témér jako napf. Olma
Olomouc. Zpracovani mléka na syr
neni ndro¢né jen na hygienické pod-
minky, ale i na pohlidani technologic-
kého postupu. MIéko od ovci a koz
vysaji jehnata, ale kdyZ se mlddata
odbudou, pak se museji podojit. To
jsou pak naturdlie pro bacu...

V zdpadni ¢asti EU jdou cestou
podpory regiondlnich zndmek na ta-
kovéto vyrobky z farem. Je cti dostat
takovou regiondlni zndmku, kterd pak
zajistuje i dobry odbyt. Nastésti se ta-
to cesta zaCind prosazovat i u nds.
Tradi¢ni vyrobky se zacinaji tak po-
stupné prosazovat — Vysolina,
Beskydy, Krkonose...

Z vyletu do Nové Seninky odjizdéli
vsichni spokojeni, i kdyZ se tu nacpa-
ny autobus proplétal po mistnich Gz-
kych komunikacich obtiZné, ale bez-
pecné. Dospéli se v krasném dnu do-
zveédéli uZziteCné poznatky pro své
hospodateni ¢i malochov a déti, které
nakonec dohnaly uprchlé kozy, si
mohly pohladit zviratka, za kterymi
se sem také vydaly.
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