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je tfeba zpracovavat mléko.

Polabi — zlaty pruh zemé Eeské - s lazefiskym méstem Podébrady da se fici v je-
ho srdci zajistuje také zpracovani dar( z této nejurodnéjsi ¢asti Ceské republiky.

V roce 1933 tu vznikd svépomocné mlékarské druz-
stvo, které se zabyva zpracovavanim mléka. V roce
1952 je mlékdrna soucdsti Hospoddrského druzstva
Podébrady, nasledné je zestatnéna a v roce 1958 se sta-
va soucasti narodniho podniku Laktos. Novodoba his-
torie se datuje k 7. kvétnu 1992, kdy vznika akciova
spole¢nost POLABSKE MLEKARNY a.s.

Milékdrna se specializuje na vyrobu tvaroht a stala se
jejich nejvétsim producentem v republice. Sortiment
tvarohovych vyrobku je velmi Siroky, od malospotie-
bitelského baleni az po gastrobaleni — od tvarohd,
ochucenych tvaroht, tvarohovych dezertii a tvaroho-
vych syri. Pro nékoho bude moznd novinkou informa-
ce o tom, Ze veskeré dosavadni vyrobky Polabskych
mlékdren a. s. jsou vhodné také pro bezlepkovou die-
tu. Novinkou je Milko bily tvaroh s vlakninou, ktera
ma velky vyznam pfi regulaci traveni. V konkurenci
mlékdren se zahrani¢nim kapitdlem a v konkurenci
s dovozci hotovych mléénych produkti chce samo-
zfejmé obstat.

Zacalo to Mandavou

Vedeni mlékarny rozhodlo, Ze se mlékdrna pripoji
k trendu, ktery se prosazuje ve svété i u nas, k trendu
biokvality. ,,Na podzim roku 2004 jsme mohli zacit

MANDAVA je dodavana ve dvéstégramovych bloceich
se 40% a 30% tucnosti nebo ve velkém bloku ke
gastronomickému pouZiti

s prvni vyrobou, ““ sdélila nam k tomu Ing. Drahomira
Vybiralovd, feditelka marketingového oddéleni.
Polabské mlékarny ve spoluprdci s mlékarnou ve
Varnsdorfu, kterd je tradi¢nim vyrobcem syru, pripra-
vily program pro vyrobu biosyru eidamského typu,
ktery se jmenuje MANDAVA, podle mistni feky. MIé-
karna Varnsdorf byla v roce 2004 certifikovana pro
zpracovani biomléka na biosyr. Zpracovava biomléko
z okolnich ekofarem, které produkuji biomléko v Cis-
tém prostiedi Sluknovského vyb&zku a blizkych Jizer-
skych hor. Mandava biosyr se poprvé predstavil na

mezindrodni Grovni — na veletrhu BioFach v roce
2005. Cesta k biosyru vsak nebyla jednoducha.

Ing. Vybiralovd ocenila spolupraci s PRO-BIO Sva-
zem ekozemédélcu, kterd se datuje od roku 2002,
a cenné rady Ing. Travnicka vedly brzo k cili. Zrodil se
prvni biosyr, ktery prekrocil pomysiné hranice eko-
farmy a vyrabi se ve vétsich Sarzich u zpracovatele, sa-
moziejmé je certifikovan v kvalité¢ BIO.

Biomléko

Dalsim krokem bylo ziskdni novych dodavatel
biomléka v takovém mnozZstvi, které by umoznilo za-
hdjit vyrobu z biomléka téZ v podébradské mlékarne.
I to se podafilo. Symbolicky od zaii 2006 — Mésice
biopotravin a ekozemédelstvi — se v Polabskych mlé-
kdrndch vyrabi biotvaroh ve ctvrtkilovém baleni.

O problémech se zajistovanim biomléka jsme mluvili
s Ing. Milenou Petraturovou, kterd md na starosti
nakup mléka. Dodavatelé jsou roztrouseni, hlavné v
oblastech s vyssi nadmorskou vyskou, ale mlékdrna je
ochotna si pro mléko pfijet — takze tu je skute¢né pros-
tor pro nové dodavatele z fad ekofarmaru.

Pfi zpracovani biomléka se nedosahuje takové
vytéznosti jako pii zpracovani mléka konvencniho, jak
nam sdélila Ing. Petraturova: "Mléko md niZsi obsah
bilkoviny a také nizsi tucnost. Jeho vykupni cena je
presto o korunu vyssi nez u mléka konvencniho."

Z redakce k tomu doddvame: chybi mu vSak naptik-
lad nezadouci zbytky pesticidi ¢i hormont a antibio-
tik, coZ je samozfejmé velice pozitivni.

., Mlékdrna se snaZi aktivné vstupovat do programu
vyroby biomléka, “ uvedla dale. ,,Je zapojena do pro-
Jektu vramci programu NAZV, jehoZ cilem je, jak je
uvedeno uz v jeho ndzvu, pro producenty mléka najit
vhodny model pro produkci mléka. Do projektu je za-
pojen ddle MILCOM a.s., Vyzkumny tistav picnindrsky
Troubsko, Vyzkumny iistav pro chov skotu Rapotin,
EPOS — spolek eko poradcii a OLMA. Projekt s dlou-
hym ndzvem — ZvySeni kvality a efektivnosti produkce
mléka a mléénych vyrobkit v podminkdch ekologic-
kého zemédélstvi od zajisténi vyZivy pres technologii
mlécné produkce aZ po jeji zpracovdni jako
konkurenceschopné alternativy konvencnim sys-
témitm — je urcen ve prospéch ekozemédélcii. Do sle-
dovani iirovné chovu dojnic, vyroby a ziskdvdani mléka

Ing. Drahomira Vybiralova v expedicni hale

byl zapojen napriklad i nds dodavatel mléka
Krakonositv ranc v Poniklé.

Vyroba a odbyt

Dale jsme se zeptali feditelky marketingu Ing. Vy-
biralové. Jsou néjaké komplikace pri samotné vyro-
bé tvarohu z biomléka?

., Vyroba biotvarohu probihd dvakrdt tydne a vidy je
to samostatny vyrobni cyklus. Veskeré zarizeni véetné
zdsobniho tanku na mléko je den dopredu vycistené
a pripravené na vyrobu. Vyrobni proces biotvarohu
zacind druhy den jako prvni v poradi.“

Od letosniho roku se tedy biotvaroh ,,rozbéhl* po
republice ve vétsi mire?

.,V soucasné dobé je to prvni cesky biotvaroh na tr-
hu. V krdtké dobé uvedeme na trh i varianty ovocné
(biojahody a biobroskev s biomarakujou). S témito no-
vinkami se budou moci nasi zdkaznici sezndmit na ve-
letrhu BioStyl, konaném v breznu v Praze.*

Kam se biotvaroh a syr Mandava dodava?

,, Prvnimi nasimi odbérateli byly mensi prodejny
biopotravin v regionu Podébrady, Kolin, Hradec Krd-
lové a Praha — napriklad prodejny Country Life, Al-
bio, Rozmaryna, Bazalka... Podarilo se ndm také
umistit biotvaroh a biosyr MANDAVA v obchodnich
Fetézcich, samozrejmé v téch prodejndch, kde maji
biokoutky. Zacali jsme téZ s distribuci na Slovensko.

&

Doufdme, 7Ze se Ctendfi mési¢niku BIO brzy setkaji
s biotvarohem i biosyrem ve svém obchod¢ zdravé vy-
Zivy. Pfedpokladem je samoziejmé chladici pult, ale
i ten uz se stava nedilnou soucdsti prodeje biopotravin.
Chlazeného sortimentu v kvalité bio od domacich vy-
robetl totiZ piibyva — Cerstvé mléko, jogurty, zakysany
ndpoj a syry, af uz z mléka kravského ¢i koziho, a
konecné také tradi¢ni soucdst ¢eské kuchyné — tvaroh
— se miZe dostat na vas stil.

Spotfebitelim piejeme vice zpracovateld, ktefi se
,,chyti* programu bio stejné tak vehementné jako pod-
porované znacky Klasa, kterou vyrobky Polabské mlé-
kdrny samozrejmé také maji. Nakonec bude dilezité,
aby se 13 miliontl litrii biomléka, které se v Cechdch
rocné vyprodukuje, nenechalo ,,zkysnout™ smichdnim
s mlékem konvencnim a nebo tim, Ze bude vyvezeno
kvili vyssi nakupni cené.
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