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ekozemedélstvi

akoustigckiozemecd el cisprospeujif

Rakouské zemédélstvi prosperuje — nebude to jisté bez prace, nebude to bez problémd, ale ziej-
mé je tu podpora ekohospodareni ze vS§ech moznych stran zajiSténa a mozna také vice subjektt
ochotnych se tomuto Zivotnimu stylu vénovat. Marketing biopotravin je velmi rozvinuty.

Jako soucdst marketingové politiky
kolem uz ddvno svétozndmé mezind-
rodni vystavy biopotravin a certifikova-
né ptirodni kosmetiky BioFach a Viva-
ness 2007, které se budou konat v Gno-
ru v Norimberku usporfadala pro novi-
nafe Cesko-némeckd obchodni a pri-

Rovnéz se zabyvaji péstovanim byli-
nek a kofeni v permakulturné vedené
zahradg. Ty ddle zpracovdvaji na tinku-
tury a pfipadné bylinné oleje a ochuce-
né octy, smési lécivych bylin na cCaje
a do koupeli a nabizeji az 400 druhd
téchto produkti. Péstuji Spaldu na 2 ha,

Na Fiirstenhofu, Lisa a Niky Rettenbach

myslovd komora v Praze cestu za ra-
kouskymi ekozemédélci a restauratéry,
ktefi biopotraviny pouzivaji ve své na-
bidce jidel. V okoli Salzburgu se setkali
novindfi slovensti, madarsti, rakousti, li-
tevsti a Cesti nejen s ekozemédelci, ale
také s reprezentanty veletrzni spolec-
nosti Niirnberg Messe Benediktou
Springer (pfirodni kosmetika), Kaiem
Kreuzerem  (poradce  BioFachu)
a Petrou Trommer (vedouci projektu
komunikace). Na BioFachu nebude
chybét zastoupeni ani rakouskych eko-
zemédélci.

V okoli Salzburgu jsme v kratkosti na-
vstivili dvé rodinné farmy, které jsou
opravdu ve svém oboru ukazkové. Pro-
toZe se jednalo spise o seznameni se s fi-
lozofii farem, nebudou nase poznatky
o nich pfili§ odborné, ani hyfit Cisly.
U obou ekostatkt se jednd vzdy o kom-
binaci poskytovanych sluZzeb nez jen
o samotné hospodareni.

Fiirstenhof — bio a zdravé
hospodarstvi

Rodinny statek pod Alpami v Kuhlu
u Salzburgu po rodicich prevzali a v ro-
ce 1994 zacali s biohospodafenim Lisa
a Niky Rettenbacherovi. Jejich hlavnim
oborem hospodafeni je chov krav na
18 ha na mléko. Zatim povinné pasteri-
zované mléko (i dalsi dovezené ze sou-
sedstvi) zpracovavaji na syry. Mnohé
nabizeji v prvotfidni kvalité jako specia-
lity. Cena tomu samoziejmé odpovida,
ale je opodstatnénd. Syry doddvaji do
mnoha specializovanych obchodu a re-
stauraci, které je od nich vyzaduji.

kterou zpracovavaji na mouku a z ni se
pecou rtizné druhy chlebu. Také péstuji
zeleninu a Cerstvé produkty prodavaji
v Salzburgu na trZnici.

V budoucnosti se chtéji zaméefrit také
na ekologické vyuziti plodin. Niky Ret-
tenbach vyslovil nazor: ,, V pristich peti
letech ocekdvdame zdrazZeni své produk-
ce vlivem zdraZovdni energii, které se
spotrebuji na zpracovdni nasich
surovin. Mnoho plochy se bude vyuZivat
pro ziskdavdani obnovitelnych zdroji
energie misto péstovani plodin a chovu.
TakZe se budeme orientovat na sobés-
tacnost ve vSech smérech.

Svoje ekohospodareni dopliiuji samo-
zifejmé poskytovanim ubytovani pro
hosty, zejména v zimnich mésicich. Jim
poskytuji dalsi sluzby, kterym se dnes
fika ,,wellness* — tedy pobyt je spojen
s péci o télo a dikladnou relaxaci. Spo-
lupracuji s terapeutkou. Lisa Rettenbach
kritizovala také to, ze: ,,mnoho hotelii
Jjede po této moderni viné a nabizi well-
ness sluzby, ale ty nejsou tak dobré, ja-
ko zde na statku.

Pravé pro hosty funguje na statku re-
staurace v zachovalé historické ¢asti ob-
jektu, poskytuji i bio-catering. Mohou
zde poradat také riiznd Skoleni a semi-

nare. Soucdsti objektu je také obchod
s vlastnimi bioprodukty a od dalSich
bioproducentll, aby zdkaznik mohl udé-
lat kompletni nakup. Maji 25 stalych za-
méstnanct a dal$i najimaji na sezénu.

Feldinger Okohof

Ve Walsu u Salzburgu hospodafi na
pozemcich i ve sklenicich a provozuje
velky biomarket rodina Feldingert — Jo-
hann a Maria se tfemi détmi, dnes jiz
dospelymi. Hospodarstvi vsak vedou
nyni ve tfech, jen s dcerou Elisabeth,
a samozrejmeé maji dal$i zaméstnance.
V roce 1972 zacinali na 5 hektarech se
zeleninou, péstovali a péstuji ji opravdu
mnoho druh@, a bramborami. V roce
1978 postavili na 3500 m* skleniky pro
salaty, okurky a rajcata a dalSi zeleninu.
Chut opravdu vyborné zeleniny a ovoce
jsme ocenili pfi ochutndvce jablecné,
mrkvové $tivy a §tavy z Cervené fepy.

V roce 1987 vybudovali vytapéni na
stépku — pri Stépkovani prisel Johann ta-
ké o ¢ast ruky. O rok pozdéji 1988 bylo
hospodarstvi uznano za ekologické,
a potom jiz ziskavali jedno ocenéni za
druhym. Od roku 1999 provozuji velky
biomarket, kam zajizdi mnoho zdkazni-
ki i nedalekého Salzburgu pro mnoho
druh@ zelenin — v¢etné mangoldu, cu-

Bohata nabidka zeleniny biosupermar-
ketu ve Walsu

Vievo: Johann s pfirodnimi hnojivy
kin, dyni a rGznych druht saldtt i zeli.
V biomarketu ndm opravdu o¢i precha-
zely nad bohatosti a $ii nabidky vsech
potravinaiskych polozek, vyhradné
v kvalité bio. Zejména o chladirenském
a mrazirenském sortimentu riznych
pizz a dokonce zmrzlin si miZeme za-
tim nechat v Cechdch jen zdt.

Johann a Elisabeth se zaujetim vypra-
véli o svém Zivoté a hospodareni. Zau-
jala nds skutecné cernd hlina na pozem-
ku pted obchodem. Johann ji dosahuje
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metodou hnojeni kamennym prachem a
prepdlenou jilovitou hlinou, a také po-
uzivanim specialni ,,zivé vody“, jak
jsme si ji soukromé nazvali. Jednd se
o vodu, kterd obsahuje mnohé bakterie
a organismy vhodné pro rozklad Zivin
v pudé. Hnoji s ni od roku 1991. Zdejsi
hlina, to neni snad ani hlina, ale zahrad-
nicky kompost. Presto k dosazeni jeji
dobré kvality nepotrebuji chovat hospo-
darska zvirata.

Filozofie obou ekofarem je stejnd —
osobni nasazeni a presvédceni o sprav-
né cesté, kterou si ekohospodarenim vy-
brali, diverzifikace na dalsi obory pod-
nikani. Zfejmé ani v Rakousku se jen
ekohospodarenim, presto, Ze je tam roz-
vinut€jsi nezZ u nds, neuzivite...

Vysledky — tedy ovoce, maso, zeleni-
nu a syry v biokvalité — jsme méli po-
tom cest ochutnat nejen v restauraci
statku Fiirstenhof, ale také v hotelu
Dollerer, pfipravené $pickovym kucha-
fem Adreasem Déollererem a v bio-
restauraci Arzlich, kam své produkty
dodadvaji ob¢ farmy. Tam majitel restau-
race pohovortil o sdruzeni, které zakla-
daji hotely a restaurace, které budou va-
fit z biopotravin. Jeho motivace k vare-
ni z biopotravin sice pfiSla také pro-
stfednictvim starosti o syna s alergiemi,
ale to neubird nic na uzitecnosti a piijem-
nosti této cesty.

O odbyt budou mit rakousti ekozeme-

délci, zda se, postarano.
Text a foto
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