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Štěrbovi  začali hospodařit

v roce 1991 a byli sousedy

trochu přezíráni a mysleli si,

že ekohospodaření nemá šan-

ci. Rodina však dokázala, že

takové hospodaření smysl

má. Čekali bychom, že

u Štěrbových najdeme prostě

sedláky, kteří jsou spjati s pří-

rodou, kteří myslí jen na svá

zvířata, co je třeba udělat na

poli a jestli dobré počasí vy-

drží. S takovým přístupem by

na konci 20. a počátku

21. století opravdu neobstáli.

Obstáli právě proto, že se ne-

uzavřeli jen ve světě svého

dvora a polí. Objevili jsme

v nich lidi s přehledem, roz-

myslem, šikovností a samo-

zřejmě s nechybějící trpěli-

vou každodenní činorodostí.

Ke svým pěti hektarům pol-

ností přibrali další v nájmu, obhospodařují tedy 25 ha.

Od počátků s výrobou domácího tvarohu a sýra

a pěstování špaldy, pohanky, brambor, pícnin uděla-

li velký krok i jinými směry. Prodej ze dvora by ne-

stačil odbýt veškerou produkci, takže se prostřed-

nictvím svazu PRO-BIO stali také dodavateli nejen

pro menší bioprodejny, ale také velkoobchody.

S tím byly spojeny nároky, které mnohý zemědělec

vůbec neřeší. Jejich produkce nemusí být dodána

včas a v kvalitě, na kterou přejímači mají velké ná-

roky. Jak to hodnotí Jan

Štěrba: „Kolikrát podrob-

něji zkoumají naše zboží

než to, které přijede velkým

kamionem.“

V zásobování zeleninou

nároky odběratelů stále ros-

tou, chtějí zeleninu umytou

a zabalenou, proto v roce

2004 postavili novou halu

a uvedli do provozu balící

linku na brambory a zeleni-

nu. Tady samozřejmě ne-

vystačí jen se svou produk-

cí, proto další nakupují od

okolních ekozemědělců

a dovážejí biozeleninu a tro-

pické ovoce ze zahraničí.

Do ekohospodářství s počátečními obtížemi, ale

za přispění státního grantu, pořídili již v polovině

90. let kogenerační jednotku, která zajiš�uje pro ho-

spodářství teplo pro pasteraci mléka, ohřev užitko-

vé vody, pro sušení bylin a vytápění domu. Vyrábí

také elektrickou energii, kterou dodává i do veřejné

sítě. Ony „obtíže“ trvají i do současnosti – jimi se

rozumí především vysoká administrativní zátěž

podnikání a nevčasné rozhodování úředníků.

V současnosti pro všechny své činnosti už musejí

zaměstnávat pochopitelně další lidi, takže mají

sedm stálých zaměstnanců a v sezóně další pomoc-

níky na sklizeň zejména měsíčku lékařského. Pěsto-

vání bylin se stalo také jejich novým směrem. Pro

Sluneční bránu pěstují na 0,5 ha zmíněný měsíček

lékařský a také mátu, začínají i s pěstování fenyklu

na semeno. Za sezónu, která u měsíčku trvá od červ-

na do podzimního zámrazu nasuší pět tun měsíčku.

Až si tedy uvaříte sypaný biočaj, ve kterém se na

vás usměje oranžový měsíček, můžete si pomyslet:

Ten bude od Štěrbových z Delbína! Návštěvníkům

slavnostního předání hrnce nebudou už Štěrbovi ne-

známí a ostatní se mohou za těmito sympatickými

lidmi na farmu vydat osobně, budou s radostí přija-

ti a obslouženi. Nakoupit zde mohou, po domluvě

(549 430 241), biopotraviny od kravského tvarohu,

sýra, mléka po čerstvou zeleninu a brambory.

Text a foto Miroslava VOHRALÍKOVÁ

BARTÁKŮV HRNEC ZAKOTVIL NA ROK V DEBLÍNĚ

Rodina Štěrbova přebírá odměnu z rukou Ing. Bartáka za své výborné výsled-
ky ekohospodaření, zleva: Jan Štěrbová, Jan Štěrba, Šárka Štěrbová (snacha)
s Eliškou, Jan Štěrba s Terezkou a dole přidržuje košík vnuk Karlík
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DEBLÍN (vha) – Rodina Štěrbova z malé obce ne-

daleko Tišnova u Brna prožila v poslední květnové
sobotě velkou událost. Od PRO-BIO Svazu ekolo-
gických zemědělců převzal Jan Štěrba s manžel-
kou a rodinou syna Marka od Ing. Jiřího Urbana
ocenění Nejlepší ekozemědělec roku 2005. Deset
tisíc korun českých v čerstvě ražených desetikoru-
nách přesypal Štěrbovým z keramického hrnce za-
kladatel tradice Ing. Richard Barták. Malé slav-
nosti ukryté ve dvoře rodinného statku se zúčast-
nila starostka Deblína Anna Gruberová, posel ze
Šumavy, Ing. Krtouš, který od rodiny Kamírových
přivezl putovní hrnec, někteří ocenění ekozemě-
dělci z minulých let, kterých je už patnáct, cimbá-
lová muzika a nejméně třistovka dalších hostů.

Farma otevřela své dveře k prohlídce malého hos-
podářství: polností, chléva se čtyřmi kravami a čtyř-
mi telaty a dojírny, malé sýrárny, sušírny bylin, pěk-
né balící linky na zeleninu a kogenerační jednotky,
která zásobuje hospodářství elektrickou energií
a teplem. Připraveno bylo občerstvení z „domácích“
biosurovin a rozdávaly výborné koláče z Pekařství
Leština, pro tuto chvíli se otevřela malá samoobslu-
ha se zeleninou českou i dovezenou a návštěvníci si
mohli ochutnat a koupit koupit i biovíno a bylinky do
kuchyně od Abrlových z Pavlova i hostětínský jab-
lečný mošt. Slavnostní předání dokončil s dojetím
Jan Štěrba: „Děkuji svým nejbližším pomocníkům
Kropáčkovým, panu Machovi a Buršíkovi za po-
moc. Doufám, že syn s rodinou budou pokračovat
dál. Děkuji, že jste svoji účastí vytvořili pěkné zá-
zemí pro chvíle, které tady prožíváme.“ Akci po-
mohl uspořádat a zajistit PRO-BIO Svaz ekologic-
kých zemědělců Šumperk.

Skupinu zájemců vedl k poli s fenyklem Ing. Marek Štěrba (uprostřed), zmínil tady
také připravené hnízdo pro čápy u rybníka, které zatím ještě na „hosta“ čeká

Historie a prohlídka farmy v Deblíně
Hospodář Jan Štěrba a jeho syn Marek se věnovali hostům při prohlídce hospo-

dářství a trpělivě odpovídali na jejich dotazy.

Ceny biozeleniny nejsou nízké,
ale vynahradí vám to kvalitou Ve chlévě

Přítomní ekozemědělci, prodejci i poradci využili příleži-
tosti k předávání informací a zkušeností



Pro návštěvníky farmy byla při předávání ceny
otevřena samoobsluha s biozeleninou

ekofarmadeblin@volny.cz
737 610 030


