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KDO LETOS ZISKA PUTOVNI

Situace v kontrole
ekologického zemeédeélstvi

Na zakladé poZadavkil Glenské zakladny vyvolalo
vedeni svazu PRO-BIO jednani s Ministerstvem ze-
médélstvi CR o moznosti vstupu dalSi kontrolni or-
ganizace na na$ domaci trh. Dlvodem byla nespo-
kojenost se souCasnym stavem a hlavné moznost
vytvoreni konkurenéniho prostfedi v oblasti kontroly
ekologického zemédélstvi.

Dne 25. 10. 2005 probehlo na Ministerstvu zemé-
délstvi CR vybérové fizeni na dalsi kontrolni organi-
zaci, ktera bude péisobit v Ceské republice. Ze dvou
nabidek, které Ministerstvo zemédélstvi v daném ter-
minu obdrZelo, byla vybrana pouze jedna, ktera spl-
fiovala vSechna dana kritéria vybérového fizeni. Jed-
na se o némeckou kontrolni organizaci ABCERT,
GmbH, se sidlem Brno, Pastrnkova 45. Tato kontrol-
ni a certifikatni firma je vlastnéna naSim partner-
skym svazem Bioland a o vstup do CR ji pozadalo
vedeni svazu v dobg problémii s KEZ, 0.p.s. VEfime,
Ze pfinese do CR know-how z EU a nastoli konku-
rencni prostredi.

V/ soucasné dobé se o pozici na naSem trhu ucha-
zi dalSi, ¢eska kontrolni organizace, a to Biokont CZ,
s.r.0., se sidlem Brno, MéfiCkova 34. Pokud spini
vechny poZadavky, které stanovilo Ministerstvo ze-
médeélstvi CR a projde vybérovou komisi, miize se
stat dalSi povéfenou kontrolni organizaci v Ceské re-
publice.

Bylo by nespravedlivé nezminit i stavajici kontrolni
organizaci KEZ, o.p.s. | zde doSlo k nékolika zmé-
nam, které podle vyjadreni spravni rady zlepSi pfi-
stup ke kontrole a zjednodus$i i zlevni certifikaci
v ekologickém zemédélstvi.

0d 1.1.2006 budou na trhu v Ceské republice dvé
povérené kontrolni organizace v ekologické zemé-
délstvi, a to KEZ, 0.p.s. a ABCERT, GmbH. Ziistava
tedy na vas, jakou kontrolni organizaci si vyberete,
se kterou sepiSete smlouvu o kontrole VaSeho pod-
niku. Zistanete-li u KEZ, nebo si vyberete ABCERT.
V tomto vybéru Vam pieji $tastnou ruku.
FrantiSek Winter,
mistopfedseda svazu PRO-BIO

PUBLIKACE SVAZU

PRO-BIO
VYSEVNI DNY 2006

V' prosinci byla vydana publikace Marie a
Mathiase K. Thunovych Vysevni dny 2006,
ktera se stava jiz po mnoho let dobrym pomoc-
nikem ekozahradkarl i ekozemédélcd. Podle
postaveni hvézd a mésice, jejichz pfirodni kos-
mické rytmy dlouhodobé zkoumali, navrhuji
terminy zemédélskych praci — vysev, sklizen,
vysadba ez stromd. Vysevni dny poradi, kdy je
vhodné pracovat s mlékem a pfi péci o vCely. Na
kazdy mésic a den je zpracovana prehledna ta-
bulka. K dostani na adrese PRO-BIO (str. 19)
nebo v redakci mésicniku BIO (knihovnicka
BIO, str. 17).

Katalog ¢lenti 2006

PRO-BIO chysta vydani nového katalogu ¢lent
pro rok 2006. Aktualizovany katalog kontakt(i
a nabidky clenti ekozemédglcd. Tento katalog
(adresar) je velice zadanym produktem zejména
mezi spotfebiteli, ale i zastupci obchodnich fi-
rem. Ekozemédélci by méli dodat aktualni pod-
klady a spotrebitele budeme v€as informovat
0 moznosti jeho objednani.
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POHAH ,,BARTAKUV HRNEG* ?

Rok se s rokem opét sesel ... a nastava cas
volby nejlepsiho ekologického zemédélce
v nasi zemi. PRO-BIO Svaz ekologickych
zemédélct vyhlasuje jiz 14. ro¢nik soutéze,
O nejlepsiho ekologického zemédélce ro-
ku 2005.

To je vyzva pro vas, mili ctenari!

Znate zemédélce ¢i farmu, kterd se zaby-
va ekologickym chovem ¢i péstovanim plo-
din, sbérem plodu a bylin, produkuje zaji-
mavé biopotraviny, provozuje agroturisti-
ku a dalsi atraktivni sluzby, vyuZiva alterna-
tivni zdroje energie ¢i jinak prispiva ke kra-
jinotvorbé a ochrané Zivotniho prostredi?
Znate zemédélce, ktery splituje zdsady eko-

BIONUZE BYili

logického hospodare-
ni a navic jeho aktivity
stoji za povSimnuti
a ocenéni?

Piste, posilejte e-mai-
ly, faxujte svilj navrh na nejlepsiho ekolo-
gického zemédélce roku 2005, ktery dosta-
ne tradi¢ni putovni pohar ,Bartdkav
hrnec” za Gspéchy dosazené na jeho eko-
logické farmé a finan¢ni odménu.

Rada Svazu ekologickych zemédélct vy-
bere z vasich navrhii toho nejlepsiho.

Tradi¢ni cenu nejlepsimu ekologickému
zemédé€lci udéluje PRO-BIO Svaz ekolo-
gickych zemédélcti kazdorocné jednomu
ze svych ¢lent jako ocenéni prace a dosa-
zenych vysledkt v oblasti ekologického ze-
médélstvi. Cenou je putovni pohdr plny
zlatakti v podobé desetikorun cerstvé raz-
by, tzv. Bartaktiv hrnec. Tato slavnost, je-
jimz duchovnim otcem je nestor ceského
ekologického zemédélstvi Ing. Richard
J. Bartak, vznikla ptivodné jako akt podéko-
vani a ocenéni aktivit a sluzeb farmara, kteri
se aktivné a dlouhodobé podileji na rozvoji
ekologického zemédélstvi v Ceské republice.

Akce je vyhlasovdna pravidelné posledni
kvétnovou sobotu v roce a probiha vzdy na
farmé ocenéného. Pro navstévniky z fad
odborné i laické vefejnosti je tradi¢né pri-
pravena exkurze po farmé, ochutnavka
farmarskych vyrobkt a daldi doprovodny
program.

(ve)

Posledni sance

Témér Ctyfi roky jsme se snazili najit odbyt za od-
povidajici cenu za naSe hio¢uniky. Bylo jich asi 6000
kus(i a nase financni ztrata narlistala do astrono-
mickych rozméri. Export jsme ukonCili, fetézce se
chovaly nemozné a drobnych prodejcti, ochotnych
prodavat biomaso, bylo jako Safranu. UvaZzoval jsem
o0 tom, Ze musime vymyslet produkt, ktery by nemu-
sel byt do 14 dn(i z pultli pry¢, tak jako syrové maso.
Idealni volbou se zdal byt tepelné neopracovany vy-
robek. | v konvenci se totiZ vyrabi pouze z masa (bez
rliznych kufecich separatli apod.) a diky vyuZiti pro-
spéSnych bakterii pfi fermentovani se obejdou jen
s minimalnim mnozZstvim ,,ééek".

Hned na zacatku jsem narazil nékolik problémd.
V prvni fadé musi bhio masné vyrobky obsahovat
veskeré ingredience zemédeélského plvodu v kvalité
bio. TakZe nejen bioveprové a biohovézi maso, ale ta-
ké koreni ¢i cukr (maltodextrin), byf jsou obsazeny
v minimalnim mnoZstvi. Je to pravdépodobné z toho
dﬁvodu aby byl ekologicky sektor co nejso-
feni, méli zajiStén odbyt. Védom 3| tohoto hendikepu,
navstivil jsem technologa v Kosteleckych uzeninach.

,Reknéte mi, jaky kofeni do toho davate, a ja ho se-
Zenu v biokvalité, af mdZeme zaCit urychlené vyrabét
biouherak,” ptal jsem se nedockavé. , My ale nevi-
me, jaké kofeni tam dat, “ znéla odpoveéd. , KayzZ je
to malo ¢esnekovy nebo paprikovy, tak zavolame

dodavateli aditiv, a ten ndm néco namixuje. “ —Za-
se prekvapeni! Je mi v tu chvili jasné, Ze se s biou-
herakem urcité nudit nebudu.

Nastésti nam byl doporucen skvély ¢lovék RNDr.
Jifi Piza. Ten dokazal v Némecku naijit ty spravné od-
borniky, zabyvajici se biomasnymi vyrobky desitky
let. Sehnali kofeni a my ,,narazili prvni kutr. No a za-
timco se v susicich komorach fermentoval, ja spia-
dal, jak jinak, velkolepé plany. Jen tak na okraj — ni-
kdy pred tim jsem uherdky nekonzumoval. Presto
jsem v tom bilém salamu vidél feSeni naSi prekérni
ekonomickeé situace. Proto jsem nechaval éuniky po-
razet a jejich maso zamrazovat, protoze jsem je uz
nechtél prodavat do konvence. Zmrazeni je u téchto
vyrobkil dokonce nutnosti, jelikoZ neprochazi tepel-
nou Upravou, musi mraz zlikvidovat pfipadné zarod-
ky svalovce.

Ubéhlo Sest nedél a na stole v kancelari feditele
Kosteleckych uzenin leZel prvni biouherak. Kolem néj
sedélo pét obornikii a ja s TomaSem Klejzarem. -»
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BIOPOTRAVINY / EKOZEMEDELSTVI

BIONUZE BY R IAS O

= Nebudu to zbyte¢né natahovat. Pl hodiny se
hodnotil jen zevnéjSek. Pak se zaCal o teprve
ochutnavat. Ja jsem byl nadSen. Ostatni uz ne tolik.
Muselo se udélat mnoho zmén, aby byli spokojeni
vSichni. Kazda zména znamenala dalSich Sest nedél
suSeni nového kutru. A ve stajich dorfistali ¢unici.
V/ Kostelci se v mrazirnach hromadilo bio maso...

Po plil roce bylo v Kostelci rozhodnuto, Ze Biouhe-
rak spliiuje vSechna kritéria kvality, coZ potvrdili i od-
bornici v Némecku, ktefi se prostrednictvim doktora
Pizy na zrozeni podileli. A tak jsem nechal hned vy-
robit asi 8000 Stanglicek. Méli jsme tedy vyroben
biovyrobek certifikovany KEZ a s trvanlivosti Gtyfi
mésice. Mezi lidmi kolem ,bia“ to vyvolalo velky za-
jem a ja si (pokolikaté uz?) fikal, Ze to je ono.

Jak jsem fekl, cela vyroba byla fadné ohlaSena
a kontrolovana KEZem. JiZ dfive jsme uvazovali o vy-
robé hiomasnych vyrobki, ale odrazovalo nas od to-
ho i to, Ze nas rlzni ,odbornici“ varovali, Ze bez
potravinarskych aditiv — téch obavanych ,é¢ek” — nic
nevyrobime. Alespon nic, co by nasi ,strazci hygieny
— statni veterinafi“ pustili do maloobchodni sité. Eko-
logické potraviny se az na malé vyjimky téchto latek
zikaji. V Kostelci jsme se nakonec shodli, Ze bio uhe-
raku stai pouze poloviéni davka dusitanu sodného
(E 250), nez pouzivaji b&zné, a nic vic. To bylo
i v souladu s vykladem némeckych ekologickych vy-
robcl, a tak bylo v8e nejdrive KEZem certifikovano.
Znovu podotykam, Ze jsme sedlaci a ne odbornici na
vyrobu potravin, proto jsme bez protestl prevzali né-
meckou zkusenost. Abych posilil prodej jiz vyrobené
biopotraviny, pfihlasil jsem se do soutéZe o biopotra-
vinu roku. Zbyvaly dva mésice, uheracek se slibné
zaGal prodavat a véfil jsem, Ze pokud budeme ocené-
ni, bez problému v8e prodame. Nic netuSe jsem teh-
dy oteviral dopis z KEZu. Po jeho pfecteni jsem se
musel znovu rozdychat. Ministerstvo zemédélstvi
nam prostfednictvim KEZu sdélovalo, Ze dusitan
sodny do masnych biovyrobkli nesmime davat.
V susarnach se vesele houpalo 8000 Stanglicek s du-
sitanem ... Napadlo mé v tu chvili, jestli by nebylo
lepSi tam viset s nimi. Tuto mySlenku jsem ventiloval
pred kolegou, a protoZe nas ta predstava rozveselila,
od srdce jsme se zasmali. Pak jsme si stejné od srd-
ce zakleli.

Uz jsme si na ty prekvapeni zaCali zvykat. Protoze
jsme do toho vSichni investovali mnoho prace a ja to
povazoval za posledni anci, nevzdali jsme to. Proti-
(tok jsme rozvinuli na dvou frontach. Za prvé jsme
s Jifim Pizou a jeho kolegou v Némecku hledali alter-
nativu misto dusitanu. Tato cesta byla nejperspek-
tivnéjSi, protoze v té dobé jsme se o problematiku
potravinarskych aditiv zacali zajimat a zjistovali jsme,
7e se ta ,,chemie” s ekologickou filosofii neslucuje. Na
jejich iplnou nahradu jsme méli jen 14 dni, protoZe za
dva mésice bylo vyhlaSeni biopotraviny roku. Odbor-
nici jak na potvoru byli kdesi na Novém Zélandé a Cas
ubihal. Druhd fronta predstavovala obhajobu jiz
schvaleného postupu s polovitnim mnoZstvim dusi-
tanu. Museli jsme nakoupit v zahrani¢i (v EU) certifi-
kované bioparky a uzené, nafotit je i s recepturami
(vSude byl dusitan) a rozeslat na ministerstvo a KEZ.

Nadtésti se podafilo ziskat know-how o pouZiti
morské soli misto dusitanu na posledni chvili tak,
aby se vSe stihlo do soutéze.

Méli jsme samoziejmé radost, Ze jsme vyhrali. By-
lo by ale asi neobvyklé, kdyby nam pocit euforie vy-
drZel dlouho. Po pateCnim udéleni ceny nam hned
v pondéli volala mistni statni veterinarka: , Docetla
jsem se, Ze na Sasové vyrdbite salam, jak to Ze
o0 tom nic nevim?*.

, Wyrabi ho pro nds Kostelecké uzeniny ve svych
provozech, “ pravil jsem pokorné. , To si provéri-
me!” — zaznélo vyhruzné. Vzhledem k tomu, Ze
v Kostelci pracuje takovd mald armada veterinafi,
tak jsem byl klidny. VSichni tam védéli, Ze pro nas dé-
laji ve sluzbé biovyrobu uz od roku 2000. Byl jsem
vSak jak opareny, kdyZ néas feditel na podkladé
»hloubkové kontroly“ ze strany citované veterinarky
vykazal z Kostelce i s naSimi 8000 Stanglickami!

Jestli jsem to tenkrat dobfe pochopil, tak to bylo
z toho dilvodu, Ze na biouherdcich byly dvoji etikety.
NasSi farmy a zaroven Kosteleckych uzenin. S poci-
tem absolutniho nepochopeni, pro¢ se u nas oceng-
ni tresta, jsme museli sehnat nahradni odpovidajici
sklad a vymyslet jinou logistiku.

Aby to nebylo jednoduché, tak ndm v to pondéli
jesSté priSel dopis z KEZu, ve kterém nam bylo sdéle-
no, Ze jsme s dusitanem méli pravdu a Ze ho tam
klidné miizeme davat. Promitl jsem si v tu chvili ty
»nervy, kdyz jsme shanéli ty odborniky na Novém

Zélandu.

Asi bychom uspéli i s dusitanem, ale byl jsem na-
konec rad, Ze se naslo feSeni bez néj. VV tu dobu jsem
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se totiz osobné seznamil s panem Syrovym a diky je-
ho publikacim, i diky osobnim rozhovorim s nim
jsme presko€ili jednu fazi biovyroby s dusitany. Na
Biofachu 2005 jsme potom vidéli, Ze jiz hodné vyrob-
cti biomasnych potravin vyrabi bez ,nitratli“.

Chtél bych touto formou podékovat vSem naSim
zdkaznik(m, ktefi nakonec vSechen ,dusitanovy”
biouheracek z naSich ilegalnich skladli vykoupili. Do
Silvestra 2004 byl prodan a od ledna 2005 se zahgji-
la (po vyjasnéni situace v Kostelci) znovu jeho vyro-
ba, a to jiZ pouze s mofskou soli. Také jenom s jed-
nou etiketou.

Kdyz jsem rok pfed tim prohlasil, Ze to s biouhera-
kem nebude nuda, tak jsem netusil, Ze to bude spiSe
adrenalinova zalezitost. Napada mé, Ze si vilbec ne-
jsem jist, zda spliiujeme predstavy klidné harmonic-
ké biofarmy... Vim ale, Ze podobné situace proZiva
vétsina biovyrobct.

Béhem nasledujicich mésici jsme ,naudili“ jist
uherak stovky zakaznik(i (mezi nimi i par vegeta-
rian(). Byla to tenkrat dobrd volba. PfestoZe pro-
stfednictvim biouheraku realizujeme jen ¢ast nasich
¢unik®, ohromné se diky nému zvySilo povédomi za-
kaznikii. VétSina lidi u nas uz vi, Ze bio mize byt i ma-
s0. Velkou satisfakci byl i nedavno zvefejnény vysle-
dek vyzkumu, kdy byl u€inén prekvapivy zavér, ze
uherék posili zdravi jako jogurt (vice na http://zdra-
vi.idnes.cz archiv ¢lanki, 18.10.). Po téch desitkach
let, kdy nam Iékari predkladaji jen negativni vlastnos-
ti, pfedevSim vepfového masa, to je poprvé naopak.
Snad nas takové informace dovedou k VétSi (cté
k potravindm a k zvifatlim, ktera nam tyto potraviny
poskytuji.

Béhem cesty k biouheraku jsme potkali hodné lidi,
ktefi s nami proZili pocity vitézstvi i proher. Za vSech-
no jsem jim vdécen. Myslim, Ze nés to posililo.

Je jisté, Ze jde vyrobit biopotravina, ktera je uz od
svého prvopoCatku (jako péstované krmivo na poli) az
po zpracovani vysoce kvalitnim produktem, prosta
modernich, predev§im chemickych vydobytk{. Dou-
fam, Ze to je jeden z dilkazil 0 tom, Ze ekologické zemé-
délstvi je konkurenceschopnou alternativou pro vyZivu

lidstva. Josef SKLENAR

Projekt , sit informacnich a poradenskych
center agro-envi“ podpoien

PRO-BIO Svaz ekologickych zemédélci do-
stal pisemné vyrozuméni o poskytnuti dotace
na realizaci predloZeného projektu ,,Agroenvi-
ronmentalni informac¢ni a poradenska centra
v CR, vytvoreni sité v Pardubickém, Olomouc-
kém, Moravskoslezském a Zlinském kraji“ —
zkracené ho budeme nazyvat ,,Sif agro-envi
PRO-BIO*“ (projekt podany ve druhém kole
vyzvy MZP v ramci Operaé¢niho programu Roz-
voj lidskych zdrojii). Projekt byl vybran k fi-
nancovani s podminkou vipravy rozpoctu a dolo-
Zeni dalSich pozadovanych podkladi. Bude za-
hajen 1. brezna 2006 a ukoncen 29. tinora 2008.

Na jeho realizaci se podili 22 partnert. Z to-
ho partner Spréva ochrany pifrody CR zahrnu-
je sedm Sprav chranénych krajinnych oblasti
a partner Ministerstvo zemédélstvi CR 12 Ze-
médélskych agentur v prislusné oblasti. Part-
nery jsou také Regiondlni centra PRO-BIO
— Litomysl, Jeseniky, Moravskd Brdna a Bilé
Karpaty.

V ramci projektu dojde k vytvoreni a posile-
ni 36 informac¢nich a poradenskych mist pro
zemédélce a spotiebitele (rozdéleni podle roz-

sahu své ¢innosti na takzvand informacni cent-
ra a informacni mista). V projektu je planova-
no celkem 56 aktivit, z toho asi dvé tfetiny re-
giondlnich. Pfinosem pro ¢leny svazu PRO-
BIO bude zejména zajisténi kvalitniho odbor-
ného poradenstvi v otdzkdch ekologického ze-
médélstvi a Zivotniho prostiedi, posileni svazu
PRO-BIO a jeho ¢tyf regiondlnich center.
Predpokldddme ziskdni novych zdjemct o eko-
logické hospodareni, posili se propagace
biopotravin a zvysi se zdjem o biopotraviny, do-
jde k vytvoreni novych informac¢nich a odbor-
nych materidlti. Bude podpofena biodiverzita
v krajin¢ a vzniknou nova pracovni mista.

V soucasné dobé pracujeme na dpravé roz-
poctu podle pozadavki zadavatele a na nezbyt-
nych pripravach a formalitich. O projektu bu-
dete informovani tésné¢ pred zahdjenim, a také
priubézné po celou dobu jeho realizace. Dob-
rou zpravou pro ¢leny svazu PRO-BIO je, Ze
budou mit sluzby a vystupy z tohoto projektu
zdarma. Neclenové a novi zdjemci budou ¢dst
sluzeb projektu platit.

Jitina PAVELKOVA



