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Proc se uvazuje
o spalovani obili?

Jako maly chlapec jsem o znich béhal bos po
strnisti, pozoroval jsem sekani obili kosami, vaza-
ni snopt a stavéni panaki. Pak se obili svazelo
na Zebrinaku tazeném kravkami do stodoly
a v prubéhu zimy se na mlaté mliatilo, aby bylo
dost chleba. A pole se tehdy hnojila také potem
rolnikd.

Jako student jsem jiz jezdil na kombajnu a po no-
cich jsem susil obili na susce. Kazdé vhodné misto
se zoralo a zaselo, aby byla zajiSténa sobéstacnost
ve vyrobé potravin. Na ekonomiku se tehdy tolik
nehledélo.

Kratce po sametové revoluci jsem popojel asi o dva-
cet kilometrd navstivit soukromého zemédélce na
druhé strané Zelezné opony. Ptal jsem se opatrné na
ekonomiku tamniho zemédélstvi. Hospodyné mi uka-
zovala rozpis — kolik toho sméji vyrobit a prodat. Ptal
jsem se dale, jaka je domluva s agrarnimi Gredniky —
a hospodar mi naznadil, Ze by je nejradsi uskrtil. Na-
vstivil jsem rakouskou obchodni komoru a hledal
Jjsem doporuceni pro ¢eské zemédeélstvi. Ukazali mi
jednoho ekologického rolnika, zaroveri hoteliéra
a feznika, ktery mél néjaké polnosti, maly hotylek
v krasné krajiné, a pritom jesté vyrabél z hovéziho
masa specialni lahtdkové rolady pro arabské sejky.
Pokousel jsem se o néco podobného v Cechéach
— a byl vytunelovan. Slibené ekologické dotace se
nékam zatoulaly. | tak Ize omezovat zemédélskou
nadprodukci.

Nyni jako dariovy poplatnik z momentainé prospe-
rujici strojirenské vyroby ¢tu v novinach, Ze v nasi re-
publice piebyva asi dva miliony tun obili a Ze se uva-
Zuje o jeho spalovani v elektrarnach. Narodohospo-
darsky se nyni pocita s potrebou asi jedné tuny obilo-
vin na obyvatele. Asi sto kilogram( rocné se spotre-
buje na chleba, pecivo, pivo, Spagety, ovesné viocky
aj. Zbytek se spotrebovava na produkci masa, mléka,
vajec atd. Takze momentalné prebyvajici potraviny
asi pro dva miliony lidi a chybi zaméstnani pro ptl mi-
lionu obyvatelstva. Co s tim? Ufednikii je nyni vice
nez zemédélcu, pocet lidi v rentabilni vyrobni sfére
stale klesa a situace se neuvéritelné komplikuje. Inu
neviditelné ruka trhu také neni vSemocna.

Je tady urcita absence zdravého rozumu. Ale kde
ho Cerpat, kdyz vyroba potravin je tolik nerentabilni
a ztratova? Technicky pokrok vietné chemizace
hiisté je vynosnéjsi neZli farmareni. Na trhu sice chy-
bi pohodové ekologické potraviny, ale pani spotrebi-
telé si je vétsinou jen prohlizeji, a pak je nechavaji le-
Zet na pulté. Teprve az zaCne selhavat zdravicko a lé-
ky, tak se lidé budou pidit po biopotaravinach? Nebu-
de vSak v mnoha pfipadech jiz pozde?

Sleduji tivahy o spalovani obili z riznych pohledd.
Lokalné i globalné. Ekonomicky i ekologicky. Je to za-
jimavé historicky, filozoficky i socialné. A doporuceni:
poridit si malou sobéstacnou biozahradku nebo pod-
dou ten trzni systém dovozu levnych potravin do su-
permarkett néjak zkolaboval? Spalovani obili je vel-
ké diskusni téma, které tézko prejit bez povsimnuti.
Je to néco o budoucnosti naseho chleba, je to trochu
o zakladech trvalé udrzitelnosti a ctenari BIO se ne-
méli bat vyjadrit své nazory.

Ing, Jan PAPACEK
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Historie Bartakova hrnce uz ma za sebou kulaté vyroc¢i a udéluje se podvanacté.
Cenu pro nejlepsiho ekozemédélce vymysleli predstavitelé Nadace rytife Frantis-
ka Horského v ¢ele s Ing. Richardem Bartakem, ktery byl po roce 1989 naméstkem
ministra zemédélstvi. Cenou je putovni pohar piny zlataka v podobé desetikorun
Cerstvé razby, ktery letos opét naplni Nadacni fond rytife FrantiSka Horského. Na-
dacni fond RFH po delSi odmlce, kdy finanéni napli hrnce zajistil Svaz PRO-BIO,
obnovil své aktivity. Inzenyr Bartak — nestor ¢eského ekologického zemédélstvi
— kazdoroéné cenu piedava a ,,méni“ zlataky za buchty, které pro néj a hosty vzdy

ochotné hospodyné napecou.

Takovato dlouholeta tradice si zaslouzi
v kratkosti predstavit ekozemédélce, ktefi
cenu obdrzeli. Mezi prvnimi byl FrantiSek
Spatny z Bilska (nedaleko Vodian), cho-
vatel koz a vyrobce koziho syra, pozdsji
také chovatel koni. Na jeho farmé jsme se
presvédgili poprvé po letech (na rozdil od
vlastni zkuSenosti), ze kozi mléko nepach-
ne, ani kozel, jestlize jsou chovani v ¢istém

ManZelé Spatm’ z Bilska pri preddvdni hrnce

prostfedi a maji dostatec¢ny pohyb venku.
Dalsim byl Petr Weidenthaler ze zahrad-
nictvi Luéni Udoli od Velehradu, jehoz
skvéla zelenina péstovana ve Ctyfricitce
druht se také dockala zvlastniho ocenéni
pfi ocenovani Nejlepsi biopotraviny roku
2004. Zakoupit si ji muzete ve Zliné na trz-
nici Pod kastany. Mezi nejmladsi ocenéné
hospodare patfil Jaroslav Netik ze Spale-
nisté u Dobrusky. Byl mezi malo hospoda-
fi, ktefi se pustili do péstovani dyné
hokkaido a dafi se mu i s dalSimi druhy ze-
leniny i bramborami - na samoté u lesa se
pece kvaskovy chleba doma.

Po ném obdrzeli cenu daldi Vychodoce-
Si, manzelé Knapkovi z Hefmanicek. Ti
kromé& chovu krav provozuji také agrotu-
ristiku, takze pokud mate radi pfirodu
a zvirata, nevahejte se po takovémto zpu-
sobu dovolené poohlédnout. Bartakdv hr-
nec prevzali nejen zemédélci, ale také prv-
ni producent biopotravin — feditel z ob-
chodni spole¢nosti PRO-BIO ve Starém
Mésté pod Snéznikem Ing. Jifi Hutaf. Je-

PFeddvini hrce Josefu Sourkovi (uprostied)

jich  roz-
sahly
Spaldo-
vy pro-

gram

(oce-

nény

i Zlatym
klasem)
zahrnuje
celozrnné
Spaldové biomouky,

Spaldovou kavu Spaldové vlocky, Spaldoto
a dalsi produkty od domacich zemédélcl ,
které m(zete zakoupit v kazdé prodejné
zdravé vyzivy.

Pak nasledovali dali vyborni hospodafi:
FrantiSek Brezik z Kostelce u Zlina
a Frantiek Kfistan z Miloticek (Vysogi-
na), Ing. Zdenék Sevéik z Pitina, (Bilé
Karpaty) - jeden z mala péstitel(i bioovoce,
které se z velké casti také susi. Josefa
Sourka z Plavti v Jizerskych horach zase
proslavily jeho kravské syry v biokvalité,
jichz nestaci vyrobit tolik, aby stacil po-
ptavce.

Mezi ocenénymi hospodafi jsou také ze-
ny. Jako prvni obdrzela tuto cenu Riizena
Rebrosova za chov ovci, Jana Radi¢ova
dostala cenu za rok 2001 — jako chovatelka
koz, koni
a prasat.
Jeji farma
v Babi-
nach, ne-
daleko Us-
ti nad La-
bem je
Gasto na-
v§tévova-
na turisty
i détmi
z matef-
skych skol.
Dlouho budovana a peclivé obhospodaro-
vana vinice rodiny Abrlovy se dockala ta-
ké nejen ocenéni Bartakovym hrncem, ale
také na mezinarodnich soutézich, kde je-
jich biovino vitézi. Jarmila Abrlova vsak
nepéstuje jen révu, ale také bylinky. Vona-
vou bio bazalku a dalSi smési bylinek a ta-
ké bylinkové koupele z Pavlova najdete
v prodejnach zdravé vyzivy.

NejCerstvéjSim drzitelem hrnce se stal
Ing. Vlastimil Kamir z Borové
u ChvalSin. Byl vybran nejen pro dobré
vysledky chovu krav bez trzni produkce
mléka, ale i pro dobré podnikatelské zamé-
ry (viz dali ¢lanek na str. 10).

M. VOHRALIKOVA
Foto archiv

Ing. R. Bartik preddvd hrnec
Radic¢ovym v Babindch





